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«Використання професійно спрямованих завдань на уроках хімії»









Підготувала:
Чисельська Тетяна Миколаївна
викладач хімії ВПУ №19 м. Дрогобича


Сучасний науково-технічний прогрес і наука стали визначними факторами в розвитку виробництва. Це вимагає від сучасних робітників глибоких знань для оволодіння новітньою технікою. Спеціальні знання, висока професійна підготовка стали обов’язковими умовами успішної праці.
Головне завдання викладача полягає в тому, щоб дати учням не лише знання з програмового матеріалу, а й вміння застосувати їх у професійній діяльності. Щоб розв’язати це завдання, я, як викладач хімії, впроваджую у навчання професійно спрямовані завдання. Особливість такого навчання полягає в тому, що викладання предмету ведеться за тією програмою, що і в загальноосвітній школі, але робиться спеціальний акцент на тих темах, які знаходять своє застосування при професійній підготовці учнів. Важливо наголошувати на взаємозв’язок матеріалу з повсякденним життям, з предметами професійно-технічного циклу, виробничим навчанням, тобто, з їхньою майбутньою професією. Професійна спрямованість полягає в тому, щоб учні на практиці змогли використовувати знання, набуті на уроках хімії. Теоретичні і практичні положення хімії знаходять широке застосування в обраній учнями професії. Знання, не пов’язані з практикою, забуваються. Коефіцієнт корисної дії при вивченні хімії в такому випадку низький. Знання з хімії, пов’язані з практикою, життєвим досвідом, умінням застосовувати їх у нестандартних ситуаціях, більш міцні, стабільні, корисні.
На уроках використовую професійно спрямовані задачі, тестові завдання, кросворди, виконуємо лабораторні роботи, проводжу демонстраційні досліди.
При вивченні хімії є досить широкі можливості для професійної спрямованості навчання. Це дає можливість різносторонньо підходити до засвоєння знань як з професії, так і з хімії.
Така реалізація професійної спрямованості у навчально-виховному процесі сприяє формуванню в учнів уміння самостійно розібратися  у зв’язках загальноосвітніх та загально-технічних предметів, явищах навколишнього світу. Учні краще засвоюють матеріал, усвідомлюючи його прикладну спрямованість.Робота над професійним спрямуванням хімії дає змогу зацікавити учнів, активізувати  їхню роботу на уроках,підвищити хімічну культуру, що, безумовно, сприяє підвищенню ефективності навчального процесу.   
Завдання призначені для учнів професійно-технічних навчальних закладів кулінарного профілю і можуть бути використані як на уроках хімії, так і на уроках професійно-практичної підготовки та виробничого навчання.

ЗАДАЧІ

Тема «Нітроген і Фосфор»

____________________________ Нітроген __________________________
1. Для роботи  холодильника,  як  холодоагент,  використовуєтьсяаміак  (амоніак).  Яка  кількістьречовини азоту  і  воднюнеобхідна  для  одержання  100л  амоніаку?
2. Для роботи  холодильника,  як  холодоагент,  використовуєтьсяаміак  (амоніак).  Якийоб’єм азоту  і  воднюнеобхідний  для  одержання  30л  амоніаку?
3. У якомуспіввідношеннінеобхіднозмішати 35% розчин спирту з 10% розчином, щоботримати 25% розчиннашатирного спирту для промивкизакопченихповерхонь.
4. Амоній карбонат використовуєтьсяпідназвою«амоняк» для розпушуваннятіста. Якийоб’ємвуглекислого газу виділиться при розкладанні20 гамоняку при випічціпечива?  
5. Якийоб’ємвуглекислого газу та амоніакувиділиться при розкладанні25 гамоняку при випічціпечива?  
6. Якийоб’ємамоніакунеобхідний для отримання50 гамоній карбонату?
7. Натрійнітратпідназвою«селітра»використовується для копченням’яса. Скількиграмівнітратноїкислотинеобхідно для отримання10 гселітри?
8. Натрійнітратпідназвою«селітра»використовується для виробництвасирів. Вона поліпшує смак сиру, облагороджуєїх запах. Скількиграмівнітратноїкислотинеобхідно для отримання5 гселітри, якщовихід становить 20% від теоретично можливого?



Тема «Ненасичені вуглеводні »

	У незначній кількості етилен міститься в багатьох тканинах рослин, але найбільше його в плодах, де він утворюється в результаті ферментативного розпаду деяких карбонових кислот (лінолевої кислоти) і амінокислот (метіоніну, аланіну) під дією різних ферментів. Етилен сприяє дозріванню плодів і викликає опадання листя. Найбільш активно він виробляється в період дозрівання: так, 1 кг зелених яблук виділяє близько 130 мл цього газу, у той час як 1 кг стиглих плодів – 110 мл, а перестиглих – всього 10 мл. Механізм фізіологічної дії етилену ще до кінця не вивчений, але припускається, що він бере участь в активації деяких ферментів рослин.
	Якщо ввести в атмосферу овочесховища невелику кількість етилену, плоди будуть дозрівати швидше. І навпаки, щоб зберегти стиглі плоди протягом тривалого часу, треба частіше провітрювати овочесховище, видаляючи не тільки тепло, яке виділяють овочі й фрукти при зберіганні, але й етилен, який утворюється.
1. Який об’єм етилену можна отримати з 20 л етану в результаті реакції дегідрування?
2. Який об’єм етилену можна отримати з 10 л ацетилену в результаті реакції гідрування, якщо вихід становить 15%?
3. Який об’єм етилену можна отримати з 30 л метану?
4. Скільки літрів етану необхідно для отримання 25 л етилену, якщо втрати становлять 20%?
5. Отримали 24 л етилену. Яку кількість речовини етану необхідно, якщо вихід становить 30%?

Тема «Оксигеновмісні органічні сполуки»

________________________ Карбонові кислоти______________________
1. Ви консервуєте огірки, помідори. У рецепті сказано, що для приготування маринадної заливки потрібно взяти 800 г 6 %-вого оцту. Але вдома у вас є лише оцтова есенція (80 %-вий розчин етанової кислоти). Яку кількість оцтової есенції потрібно взяти для приготування 800 г 6 %-вого розчину етанової кислоти?
2. Отримайте 100 г оцту (ω = 9 %) із оцтової есенції (ω = 60 %).
3. Отримайте 50 г 6 %-вогооцту із 60 %-ової оцтової есенції.
_____________________________ Естери___________________________
4. Для ароматизації печива використовують пентиловийестер оцтової кислоти, який пахне бананами. Яка маса цього естеру утвориться при взаємодії 20 г оцтової кислоти і 30 г розчину пентилового спирту?
5. Для ароматизації крему для печива використовують етиловий естер масляної кислоти, який має запах ананасів. Яка маса цього естеру утвориться при взаємодії 50 г масляної кислоти і 40 г розчину етилового спирту?
6. Для ароматизації солодкої водички використовують метиловий естер масляної кислоти, який має запах яблук. Яка маса масляної кислоти необхідна для отримання 500 г цього естеру?
7. Для ароматизації льодяників використовують етиловий естер масляної кислоти, який має запах ананасів. Яка маса масляної кислоти необхідна для отримання 350 г цього естеру, якщо вихід становить 80% від теоретично можливого?
______________________________ Жири____________________________
8. Маргарин отримують в результаті гідрування олій. Яку масу тристеарину можна отримати з 500 гтриолеїну?
9. Яку масу тристеарину можна отримати з 700 гтриолеїну, якщо вихід реакції становить 75%?
10. Скільки грамів пальмітинової кислоти можна отримати з 300 гтрипальмітинового жиру в результаті гідролізу?
11. Гліцерин використовують при виробництві лікерів. Яку масу гліцерину можна одержати з 550 гтристеарину, якщо втрати при виробництві становлять 20%?
12. Скільки грамів олеїнової кислоти можна отримати з 1200 гтриолеїнового жиру в результаті гідролізу, якщо втрати при виробництві становлять 10%?
13. Скільки грамівпропіловогоестеру пальмітинової кислоти можна отримати з 450 гтрипальмітину?
14. Скільки грам етилового естеру стеаринової кислоти можна отримати з 750 гтристеарину і 200 г етилового спирту?

ПИТАННЯ
Тема «Оксигеновмісні органічні сполуки»

________________________ Карбонові кислоти______________________
1. Ця кислота входить у виглядіефіру з гліцериномдо складу вершкового 
масла. В промисловомумасштабіотримуютьокисненнямбутилового
спирту? (Масляна кислота)
2. Ця кислота широко використовується в синтезірізних солей, ангідридів, 
ефірів, барвників, лікарняних та ароматнихречовин, в харчовій
промисловості як консервуючи та смаковаречовина. В промислових
    масштабах її отримують з ацетилену шляхом його гідратації за реакцією 
Кучерова з подальшим окисленням альдегіду киснем повітря? (Оцтова
кислота)
_____________________________ Естери___________________________
1. Знебарвленапрозорарідина з ароматом абрикосів. Отримуютьреакцію
етерифікаціїетилового спирту з масляною кислотою? (Етиловийетер
масляної кислота - етилбутилат)
2. Цейскладнийефірволодіє запахом слив. При йогогідролізіутворюються
мурашкова кислота та ізоаміловий спирт? (Ізоамілформіат)
3. Метиловий естер масляної кислоти використовується як ароматизатор для 
    печива, що має запах яблук. Напишіть його формулу.
4. Аміловийестер оцтової кислоти використовується як ароматизатор для 
    печива, що має запах бананів. Напишіть його формулу.
_____________________________ Жири_____________________________
1. Складніефіригліцерину та вищихкарбонових кислот? (Жири)
2. Харчовий продукт, щоотримуєтьсяпри гідрогенізування олії? 
(Маргарин)

Тема «Вуглеводи»

___________________________Дисахариди___________________________

1. В  склянку чаю  кладуть  20 г  цукру  (сахарози).  Яку  кількість  енергії одержить  учень,  який  вип’є  чашку  чаю?
2. Яка масова частка цукру у склянці чаю (250 мл), куди поклали дві чайні ложки цукру (по 8 г у кожній)?
3. Як можна переконатись у тому, що сахароза в склянці солодкого чаю не гідролізується?
___________________________Полісахариди___________________________

4. Масова частка крохмалю в картоплі становить 20%. Яку масу глюкози можна добути з 1620 кг картоплі, якщо вихід продукту реакції становить 75% від теоретичного?
5. Яку масу спирту можна добути з 1 кг кукурудзяних зерен, в яких масова частка крохмалю 70%?
6. З чого можна добути більше етилового спирту: з 1 кг глюкози чи з 1 кг крохмалю за умови, що всі реакції протікають кількісно. Відповідь обґрунтуйте, не вдаючись до розрахунків.
7. Яке число ланок С6Н10О5 міститься в целюлозі: 
а) лляного волокна (Mr = 5,9млн);
б) бавовняного волокна (Mr = 1,75 млн)?
8. Напишіть схеми основних реакцій, що протікають у процесі виготовлення самогону з картоплі.


ТЕСТИ  
Тема «Вуглеводи. Білки»

1. Які речовини утворюються при випіканні хлібобулочних виробів?
 а) глюкоза;  б) декстрини;  в) декстрини і глюкоза.
2. Яку речовину додають у чай?
а) С6Н12О6;  б) С12Н22О11;  в)(С6Н10О5)п;
3. Якого процесу зазнають складні органічні речовини їжі в органах  травлення?
     а) гідрування;  б) гідратації;  в) гідролізу.
4. В яких рослинних продуктах найбільше крохмалю?
а) буряки;  б) картопля;  в) крупи.
5. У яких рослинних продуктах найбільше сахарози?
а) буряки;  б) картопля;  в) виноград.
6. З яких органічних речовин складається бджолиний мед?
а) глюкоза;  б) глюкоза і фруктоза;  в) фруктоза.
7. Що відбувається з крохмалем під час бродіння тіста?
     а) гідроліз крохмалю;  б)спиртове бродіння глюкози;  
     в) спиртове бродіння глюкози і гідроліз крохмалю.
8. Як називається процес, якого зазнає білок курячого яйця при  варінні?
а) гідрування;  б) денатурації;  в) гідролізу.
9.  З допомогою якої якісної реакції можна визначити наявність    крохмалю у сметані?
а) дією Cu(OH)2; б) дією спиртового розчинуіоду;
в) дією аміачним розчином оксиду арґентуму.
10.  З яких органічних сполук складається білки м’яса, курячого яйця?
а) карбонових кислот;  б) амінокислот;  в) альдегідів.
11.  Який вуглевод називають виноградним цукром?
а) фруктозу;  б) сахарозу;  в) глюкозу.
12.  Які речовини додають у кисіль?
а) (С6Н10О5)п і С6Н12О6; б) С6Н10О5)п і С12Н22О11; в) (С6Н10О5)п і NaCl.





ТЕСТИ  
Тема«Оксигеновмісні органічні сполуки»

1. Що  таке  оцет?
а) альдегід;  б) спирт;  в) кислота.
2. Яка  формула  оцту?
а) НСООН; б) СН3СООН;  в)СН3СООNa.
3. Як  називається  ароматизатор,  що  має  запах  яблук?
а) метиловий  естер  мурашиної  кислоти;  б)  етиловий  естер  масляної  
кислоти;  в)  метиловий  естер  масляної  кислоти.
4. Як  називається  реакція під  час  якої  одержують  маргарин  з  олії?
     а) гідрування;  б)гідролізу;  в)гідратації.
5. Які  бувають  жири?
     а) тверді ,  рідкі,  газоподібні;  б) тверді і  тваринні;  в)  рідкі  і  
     рослинні;  г)  тверді  і  рідкі,  рослинні  і  тваринні.
6. Яка кислота входить до складу вершкового масла?
а) СН3СООН;  б) С3Н7СООН;  в) С4Н9СООН.
7. Які кислоти входять до складу соняшникової олії?
а) переважно ненасичені;  б) переважно насичені;  в) насичені та ненасичені.
8. Якого процесу зазнають жири їжі в органах  травлення?
     а) гідрування;  б) гідратації;  в) гідролізу.
9. У яких продуктах міститься основна кількість жирів, що споживаються людиною?
а) картоплі, рибі, овочах;  б) рибі, м’ясі, молочних продуктах;
в) рибі, м’ясі, овочах.
10.  Який газ виділяється під час «гасіння» питної соди оцтом?
а) Н2 ;  б) О2 ;  в) СО2.
11. Пентиловийестер оцтової кислоти пахне бананами. Яка його формула?
а) СН3СООСН3 ;  б) СН3СООС5Н11 ;  в) СН3СООС3Н7.
12.  Чим зумовлено смак лимону?
а) оцтовою кислотою;  б) масляною кислотою;  в) лимонною кислотою.




ПИТАННЯ
Тема “Вуглеводи”
1. Який з цукрівнайсолодший, яка його формула? (Фруктоза С6Н12О6)
2. Який спирт утворюється при спиртовомубродінніглюкози? (Етиловий)
3. Який спирт утворюєтьсяпривідновленніглюкози? (Сорбіт)
4. Який полісахарид використовують для крохмалення робочого одягу, 
    приготування соусів та киселів, яка його формула? (Крохмаль (С6Н10О5)n)
5. Який дисахарид використовують для підсолоджування напоїв, яка його 
    формула? (Сахарозу С12Н22О11)
6. Який дисахарид міститься в молоці та молочних продуктах? (Лактоза 
    С12Н22О11)
7. Яка кислота утворюється при молочному бродінні глюкози? (Молочна 
    кислота СН3-СН(ОН)-СООН)
8. Яка кислота утворюється при маслянокислому бродінні глюкози? 
    (Масляна кислота С3Н7-СООН)
9. На які моносахариди гідролізує сахароза? (Глюкоза і фруктоза)
10. Який полісахарид накопичується, як запасна речовина, в печінці? 
     (Глікоген)
11. Який моносахариди утворюється в рослинах в результаті фотосинтезу? 
    (Глюкоза)
12. Солодкий смак ягід, фруктів та меду завдячує вмісту яких моносахаридів? 
     (Глюкоза і фруктоза)
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По вертикалі:
1. Проміжний продукт гідролізу крохмалю.
2. Продукт спиртового бродіння глюкози.
3. Складова частина повітря, яка використовується для горіння природного газу в газових плитах.
4. Речовина, яку одержують в процесі гідрування олії.
5. Він є основною складовою частиною природного газу (на 98%).
6. Цю сіль кладуть в страви.
7. В бульбах картоплі його до 20%.
8. Її гасять оцтом.
9. Кислота, яку використовують при приготуванні їжі.
10. Цьому процесу піддаються білки, жири і вуглеводи їжі в органах 
травлення.
11. Рослинний жир.
12. Речовина, формула якої С12Н22О11. 
По горизонталі:
1. Процес, якого зазнають білки під час нагрівання. 
12. Він буває рослинний і тваринний, твердий і рідкий.
13.… + пшоно + NaCl.Одержуємо «кандьор». Про яку речовину йде мова?

Відповідь до кросворду №1.
По вертикалі:1. Декстрини. 2.Етанол. 3. Кисень. 4. Маргарин. 
5.Метан. 6. Кухонна. 7. Крохмаль. 8.Сода. 9.Оцтова. 
10.Гідроліз. 11.Олія. 12.Сахароза.
По горизонталі:1.Денатурація. 12.Жир. 13.Вода.


КРОСВОРД №2
Тема “Вуглеводи”
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1. З якої рослини добувають крохмаль?
2. Як називається реакція розкладу з допомогою води?
3. З допомогою якого реактиву можна виявити крохмаль?
4. До якого класу вуглеводів відноситься крохмаль?
5. Крохмаль – це природний …
6. Який вуглевод утворюється в результаті гідролізу крохмалю?
7. Клас органічних сполук, до якого відноситься крохмаль?
8. Дисахарид, проміжний продукт гідролізу крохмалю.
Відповідь до кросворду №2.
1. Картопля. 2. Гідроліз. 3. Йод. 4. Полісахариди.
5. Полімер. 6. Глюкоза. 7. Вуглеводи. 8. Мальтоза


КРОСВОРД №3 
Тема “Вуглеводи”
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1.Яке волокно виготовляють з целюлози?
2.Клас органічних сполук, до якого відноситься целюлоза?
3. Яка структура целюлози?
4. Який вуглевод утворюється в результаті гідролізу целюлози?
5. До якого класу вуглеводів відноситься целюлоза?
6. Як інакше називається реакція окиснення целюлози?
7. Як називається реакція розкладу з допомогою води?
8. Як ще називають целюлозу?

Відповіді до кросворду №3.
1.Ацетатне. 2. Вуглеводи. 3. Лінійна. 4. Глюкоза.
5.Полісахариди. 6. Горіння. 7. Гідроліз. 8. Клітковина.
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