Заняття з німецької мови «Brot und Konditoreierzeugnisse»
Організаційна частина. Begrüßung der Gruppe. Die Meldung der Studentin, die Klassendienst hat. 
Актуалізація опорних знань.(Einlage 1)
 Bildet die zusammengesetzten Wörter!

Seid aufmerksam! Zu einem Wort in der linken Kolumne passen einige Wörter in der rechten Kolumne.

Redewendungen mit dem Wort „Brot“.

Die Erklärung dieser Redewendungen:

bei Wasser und Brot sitzen

Brot und Arbeit

Brot und Spiele 

Sein Brot mit Tränen essen

Anderer Leute Brot essen

Seine eigenen Brote essen

Sein Brot haben

Sein gutes Brot haben

Sich sein Brot sauer verdienen

Isst das tägliche Brot

Ums Brot bringen

Ohne Brot ist schlimm gastieren

  Sprichwörter mit dem Wort „Brot“

Sucht passende ukrainische Sprichwörter. Seid aufmerksam! Nicht jedes Sprichwort übersetzt man Wort für Wort.

1. Ein Stück Brot in der Tasche                     1.Голодному й опеньки м’ясо.(4)
ist besser, als eine Feder auf

dem Hut.

2. Gesunder Zahn kaut Brot zu                     2. Хочеш їсти калачі, не сиди на 
Marzipan.                                                    печі.(7)

3. Jugend fragt nicht, was das Brot gilt.     3. Краще синиця в руках, ніж 
                                                                    журавель у небі. (1)

4. Hunger macht hart Brot zu Lebkuchen. 4. Молодо – зелено. (3)

5. In kalten Ofen backt man kein Brot.       5. Кому не щастить, в того хліб в
                                                                          печі горить. (6)

6. Wer kein Glück hat, dem verbrennt   6.Здоровій людині й робота за 

das Brot im Ofen.                                 свято.(2)

7. Arbeit bringt Brot, Faulenzen            7.У холодній печі не спечеш 

Hungersnot.                                         калачі.(5)
Повідомлення теми уроку. Мотивація навчальної діяльності.

Das Thema heutiger Stunde heißt „Brot und Konditoreierzeugnisse“. Das ist nicht nur die Deutschstunde, sondern auch die Technologiestunde. Das grammatische Thema ist Infinitiv. Wir brauchen dieses Thema für das Zusammenstellen der Rezepte für Gebäck. Wir lernen deutsches Gebäck und Brotsorten, die in Deutschland hergestellt werden, kennen.

Bevor wir einen Text über Brot lesen werden, stelle ich euch einige Fragen:

1. Welche Brotsorten kennt ihr?
2. Welches Brot mögt ihr?
3. Welches Brot ist gesund?
In Deutschland gibt es viele Arten des Gebäcks. Schaut an die Tafel und schreibt die Wörter zum Thema  auf! (Präsentation „Essen in Deutschland“) 
Das Lesen des Textes „Brot“.  (Einlage 2)
Fragen zum Text:

1. Mit welchen speziellen Zutaten wird Brot in Deutschland hergestellt?

2. Wie viele Brotsorten werden allein im deutschen Sprachraum angeboten?

3. Verwenden die Deutschbäcker für ihre Produkte ausschließlich Meersalz? Ist es gesund?

4. Findet und lest zwei erste Absätze über Brotsorten vor. Übersetzt diese Absätze!

5. Grammatische Pause.(Einlage 3)
              Übungen mit dem Infinitiv.

 Активізація лексики з теми „Teig ohne Hefe“.(Einlage 4)
1. Welche Zutaten (Lebensmittel) muss man haben, um einen guten Kuchen zu backen?

2. Es gibt verschiedene ungesäuerte Teigarten? Schaut an die Tafel und sagt:

3. Woraus besteht der Mürbteig?

4. Woraus besteht der Biskuitteig?

5. Woraus besteht der Blätterteig?

6. Woraus besteht der abgebrühte Teig?

7. Nennt bitte Hauptkomponenten und Zusatzkomponenten.

Складання рецептів за картиною.
Apfelkuchen ist ein deutsches Altgebäck. Aus welchem Teig kann man der Apfelkuchen 

backen? Schaut aufs Bild und sagt, aus welchem Teig ist dieser Apfelkuchen gebacken? 
Wollen wir ein Rezept zu diesem Apfelkuchen schreiben! Achtet dabei auf die Verwendung des Infinitivs!

 [image: image1.jpg]




Einlage 1
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Einlage 2

Brot  ist ein traditionelles Nahrungsmittel. Es zählt zu den Grundnahrungsmitteln. Das Äußere des Brotes ist die Kruste oder Rinde. Das Innere ist die Krume.

Brot ist ein Genuss.

Brot  passt zu allem.

Brot ist eine Delikatesse.

Zusammensetzung

Brot ist ein im Ofen gebackenes Produkt, hergestellt aus einem Teig, der aus Wasser, Hefe; Mehl und Salz besteht, für unsere Brote verwenden wir verschiedene Mehle aus Weizen, Roggen, Ur-Dinkel, Vollkorn, sowie gequetschten Roggen, gequetschten Weizen, Faserino (microfein gemahlene Kleie) Haferflocken und Leinsamen, Blaumohn und Sonnenblumenkerne, Kürbiskerne und Sesam. Für all unsere Produkte verwenden wir ausschließlich Meersalz. 

Für verschieden Varianten kann auch Gemüse, Kartoffeln, Nüsse und Samen, geröstete Zwiebeln, getrocknete Früchte, Gewürze und vieles mehr dem Teig zugesetzt werden.

Im Frühling zum Beispiel frischen Bärlauch.

Brotsorten

In großen Teilen Europas ist Brot ein wichtiger Bestandteil der jeweiligen Kultur. 

Es gibt verschiedene Arten von Brot, hergestellt mit Hilfe von Sauerteig, vor allem in Deutschland, Hefe oder mit Backpulver, wodurch es eine lockere Konsistenz bekommt.

Brotsorten werden unter anderem nach dem verwendeten Getreide (z.B. Weizen, Dinkel, oder Roggen), der Mehlart (Auszugsmehl oder Vollkornmehl, fein oder grob gemahlen) bzw. speziellen Zutaten (z.B. Kürbiskerne oder Sonnenblumenkerne) benannt.

Schweiz und Deutschland gelten als die Ländern, in denen die meisten Brotsorten gebacken werden. Rund die Hälfte des gegessenen Brots ist Mischbrot, das aus einer Mischung von Roggen- und Weizenmehl gebacken wird. Allein im deutschen Sprachraum werden über 1000 verschiedene Schwarz-/ Weiß- und Spezialbrotsorten angeboten.

Vollkornbrot

Schwarzbrot

Bauernbrot 

Kulturgeschichtliche Bedeutung

Während in Europa die größte Vielfalt an Brotsorten entwickelt wurde, sind in anderen der Erde brotähnliche Produkte typischer. In der orientalischen Küche sind Fladenbrote beliebt, in Indien gibt es kleinere Varianten wie Chapati oder Papadam, in Pakistan wird Puri gebacken. Während Brot in Südostasien kaum vorkommt, sind in Nordchina gedämpfte Hefeteigbrötchen, (Mondkuchen zum chinesischen Neujahr) gefüllt oder ungefüllt, eine beliebte Beilage. Für Australien ist Damper typisch. Aus Mexico stammen die Tortillas aus Mais. In Venezuela und Kolumbien die Arepas. In Afrika werden vor allem Fladenbrote aus Maniok, Hirse oder Mais mit Gewürzen gebacken. Aber in Europa und in Nordamerika stellt Brot ein unverzichtbares Grundnahrungsmittel, insbesondere für die Kohlenhydratzufuhr, dar.

Neben der Bedeutung als Grundnahrungsmittel hat das Brot auch eine große symbolische bzw. spirituelle Bedeutung.

Bei vielem Ackerbau treibenden Völkern galt und gilt Brot als heilig. So wurden beim Backen und beim Anschneiden des Brotes bestimmte Rituale vollzogen.

Zu bestimmten religiösen Feierlichkeiten werden traditionelle Brote, zum Beispiel Gebildbrote (Osterbrot), gebacken und verzehrt. Rund und das Brot gibt es noch heute sehr viele Bräuche, die auch oft noch mit dem Glauben an übernatürliche Kräfte verbunden sind. Brot und Salz zum Bezug einer neuen Wohnung oder zur Hochzeit zu schenken, soll Wohlstand sichern. Etliche Sagen berichten von göttlichen Strafen, die umgehend den ereilten, der einen Brotfrevel beging.

Christen sprechen im Vaterunser als vierte Bitte „Unser täglich Brot gib uns heute“. Christus wird ein Brotwunder, die wundersame Vermehrung von Broten, zugeschrieben. Im Abendmahl der christlichen Liturgie gedenkt man der Kreuzigung Jesu Christi („Christi Leib für dich gebrochen“). Dabei ist die Hostie, meist in ungesäuerter Form, Teil des Ritus.

 Einlage 3
1. Bildet die Sätze, verwendet Infinitiv mit „zu“. 

Beispiel:

Heinrich sucht die Blaue Blume.

Er hofft, die Blaue Blume zu finden

1. Heinrich sucht die Blaue Blume.

   Er beginnt,__________________________________________________

2. Heinrich sucht die Blaue Blume.

   Helfen Sie ihm,______________________________________________

3. Hören Sie die Geschichte von der Blauen Blumen.

   Wir bitten Sie,_______________________________________________

4. Hören Sie die Geschichte von der Blauen Blumen.

   Wir laden Sie ein,____________________________________________

5. Andreas kauft Zeitschriften.

   Andreas hat vergessen, _______________________________________

6. Andreas bringt Zeitschriften mit.

   Andreas hat vergessen,________________________________________

7. Andreas bringt Zeitschriften mit.

   Andreas denkt daran,_________________________________________

8. Dr. Thürmann macht keine Experimente.

    Dr. Thürmann verspricht,_____________________________________

9. Dr. Thürmann macht Ex nicht sichtbar.

    Dr. Thürmann verspricht,_____________________________________

2. Bildet Sätze, verwendet Infinitiv:

Lust​ / Zeit / … haben:

Haben Sie Lust, die Geschichte von der Blauen Blume zu hören?

…

Etwas schwer / leicht / schön / bequem / unhöflich / … finden:

Ich finde es schwer, Deutsch zu lernen.

…

3. Übersetzt die Sätze mit Infinitiv:

   1. Für den Kellner ist es nötig, die Speisen richtig zu servieren.2. An der Fachschule für Gastronomie lernt man die Speisen richtig und schmackhaft zubereiten. 3. Der herbe Fruchtgeschmack bei Johannisbeeren, Preiselbeeren und Heidelbeeren wird durch Milch milder.

4. Ich bitte den Verkäufer, eine große Zuckermelone  abzuwiegen. 5. Können Sie mir helfen, eine reife Wassermelone auszuwählen? 6.  In den kochenden Sirup gibt sie die Kirschen und lässt sie auf schwacher Flamme kochen 7. Der Lehrer lehrte uns das Menü richtig zusammenzustellen.   

Einlage 4
Teig ohne Hefe
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