Навчання читанню

Інтегроване навчання забезпечує оволодіння різними видами мовленнєвої діяльності в їхній реальній послідовності та взаємозв’язку: усне мовлення -читання - письмо. Читання є одним із основних видів мовленнєвої діяльності учнів. Ми розуміємо, що читання повинно бути вмотивованим, тому створюємо в учнів правильне ставлення до нього як виду мовленнєвої діяльності, що має своє комунікативне завдання як способу отримання інформації.

Уже в початкових класах ми проводимо цілеспрямовану роботу щодо оволодіння технікою читання (читання вголос).

У старшій школі метою навчання читанню є навчити учнів читати про себе, розуміти вперше запропоновані тексти. Ми навчаємо школярів різним видам читання: ознайомлюючому, вибірковому, читання з метою розуміння основного тексту, читання з метою здобуття повної інформації, переглядове, пошукове, аналітичне тощо. Формуємо уміння: розуміння інтернаціональних слів, здогадки про значення слів за контекстом, диференціації значень багатозначних слів, вибору необхідного значення, вживання синонімів, антонімів, роботи зі словником, використання зносок та коментарів, що зустрічаються в тесті. У основній школі використовуємо адаптовані текти, у старшій – у переважній більшості – неадаптовані, що обумовлено рівнем володіння мовою та віком учнів.

Як приклад пропонуємо текст для читання в 11 класі.  
Bact?ries sur les ondes

Alors, dangereux ou pas, ces fours? micro-ondes ?

En Grande Bretagne,?a chauffe. En France,?a nous laisse plut?t froids.

Alerte aux micro-ondes en Grande-Bretagne. Le minist?re britannique de l’Agriculture vient d’ordonner une enqu?te apr?s qu’un rapport ait r?v?l? que les fours? micro-ondes pourraient?tre? l’origine d’empoisonnements alimentaires. D’apr?s les conclusions de ce rapport qui  a diss?qu? le fonctionnement de 120 fours, la cuisson par micro-ondes ne d?truit pas syst?matiquement certaines bact?ries comme la listeria et la salmonelle. Ces bact?ries nocives, responsables r?cemment de nombreux d?c?s en Grande-Bretagne, r?sistent aux temp?ratures inf?rieures? 70°C. Le rapport pr?cise que les diff?rences de puissance des fours? micro-ondes ne sont pas prises en compte par les fabricants de plats cuisin?s, qui se contentent d’indiquer une dur?e moyenne de cuisson sans d?terminer la temp?rature que les aliments doivent n?cessairement atteindre.

A Londres, la pression monte. L’association nationale des Consommateurs met en garde les britanniques contre les « dangers aux cons?quences graves » de l’utilisation des fours? micro-ondes, et va m?me jusqu’? faire une recommandation inhumaine pour un « accro » de la cuisson rapide : n’utilisez plus votre micro-ondes pour r?chauffer les plats pr?par?s et d?congeler les surgel?s. Les fabricants de fours? micro-ondes organisent la riposte. Regroup?s dans la Microwave Association, ils rejettent les accusations et demandent aux consommateurs de suivre soigneusement les modes d’emploi. Moulinex, fabricant europ?en leader sur ce produit, indique que « de toute fa?on, le micro-ondes n’a jamais eu pour fonction de st?riliser les aliments. Pour?liminer toute trace de salmonelle sur un produit contamin?, il faut maintenir pendant trente minutes? une temp?rature de 70°C dans une atmosph?re humide. Dans ces conditions, que vous utilisez un four classique, un micro-ondes ou un simple casserole, le r?sultat est le m?me »

L’enjeu de cette campagne est de taille : pr?s de 8 millions de fours? micro-ondes ont?t? vendus sur le march? europ?en. La Grande-Bretagne est de loin le meilleur client des fabricants : 40% des foyers britanniques poss?dent un micro-ondes, loin derri?re les Etats-Unis( le taux d’?quipement d?passe les 75%) mais devant la France ( 1 foyer sur 4 devrait posseder un four? micro-ondes? la fin de l’ann?e).

L’INC, notre Institut National de la Consommation, ne veut pas prendre parti dans cette querelle. Il pr?cise que le probl?me des bact?ries nocives met en cause non pas le mode de cuisson des aliments mais leur qualit? initiale. « Il faut simplement consommer des produits sains.» On s’en serait dout?. 

                                                                          Mich?le Aulagnon

                                                                          Le Nouvel Observateur, 31.8.89. 

Compr?hension du document

Exercice 1

Vrai ou Faux

a) On est certain que les fours? micro-ondes sont? l’origine d’empoisonnements en Grande-Bretagne.

b) La salmonelle est une bact?rie mortelle.

c) Les fabricants de plats cuisin?s indique le temps de cuisson.

d) Les fabricants de plats cuisin?s indiquent la temp?rature? atteindre.

e) La cuisson par micro-ondes st?rilise les aliments.

f) D’apr?s Moulinex, le four classique est plus efficace pour d?truire les bact?ries.

g) De plus en plus de m?nages poss?dent un four? micro-ondes.

h) Les associations de consommateurs fran?aises et britanniques sont solidaires.

Exercice 2

Dans l’article, les phrases ou expressions suivantes se rapportent-elles? la France ou? la Grande-Bretagne ? ( ou aux deux ?)

a) Alerte aux micro-ondes

b) Empoisonnements alimentaires

c) Nombreux d?c?s

d) Association Nationale de Consommateurs

e) Un foyer sur quatre

f) 40% des foyers

g) Institut National de la Consommation

Exercice 3

De qui sont les phrases ci-dessous ?

Choisissez entre :
 a) le minist?re de l’Agriculture britannique 
b) l’ANC 

c) l’INC  

d) Moulinex  

e) Mich?le Aulagnon
a) La cuisson par micro-ondes ne d?truit pas syst?matiquement certaines bact?ries comme...

b) Les diff?rences de puissance des fours? micro-ondes ne sont pas prises en compte par les fabricants...

c) N’utilisez plus votre micro-ondes pour r?chauffer les plats pr?par?s...

d) Le micro-ondes n’a jamais eu pour fonction de st?riliser les aliments

e) Il faut simplement consommer des produits sains.

f) On s’en serait dout?.
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