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Передмова
Позааудиторна діяльність відкриває додаткові можливості для самореалізації здобувачів освіти. Вона передбачає досить великий ступінь свободи, завдяки чому здійснюється більш тісне міжособистісне неформальне спілкування студентів, викладачів, створюється можливість вийте за рамки  програмного фахового навчання, розкрити творчий потенціал, в результаті чого відбувається збагачення особистості, розвиток і поглиблення знань тощо.
Загалом позааудиторну робота має професійне та соціальне спрямовання. Студенти отримують навички командної роботи, вміння знаходити спільну мову із оточуючими, формуються задатки лідера які будуть корисними у будь-якій галузі. 
Під час підготовки та проведення заходу відбувається співпраця за схемою: «викладач-студент», «студент-студенти». Визначається алгоритм взаємодії: на кожному етапі формуються цілі та завдання роботи (підготовки або дослідження), напрямки самостійної роботи студентів. Важливо постійно заохочувати і виділяти кращих студентів, формуючи у студентській групі дух змагання та здорового суперництва.
Однією із ефективнішою, є конкурсна система організації позааудиторної роботи яка пов’язана з командною роботою на основі суперництва. Організація та проведення конкурсу розпочинається з виконання простих (загальних) завдань, продовжується у вигляді все більш складних етапів пов’язаних із професійно-спрямованою діяльністю та творчістю.

Навички і досвід, набуті студентами завдяки позааудиторній роботі, приносять їм додаткові переваги тому що формують такі компетентності як: вміння працювати у команді, обов’язковість, відповідальність, лідерські навички, допитливість, прагнення до особистісного росту. Іншими словами формують важливу компетентність: здатність до конкурентоспроможності. 
План конкурсу
Тема: «Товарознавство + креативність»

Мета позааудиторного заходу:

методична:  
- удосконалення методики проведення позааудиторних заходів (конкурсів), в рамках гурткової роботи, спрямованих на поглиблення та розширення знань, отриманих в умовах освітнього процесу, формування творчих здібностей, наукових інтересів, різноманітних умінь і навичок у здобувачів освіти;
дидактична:
· розширення і поглиблення знань здобувачів освіти, розвиток пізнавальних інтересів і творчих здібностей, формування практичних вмінь і навичок, формування навичок самостійної дослідницької роботи; Здатність вирішувати типові спеціалізовані задачі та практичні проблеми в галузі підприємницької, торговельної  діяльності або у процесі навчання;
виховна:

-  формування національної свідомості;
- виховання уважності, цілеспрямованості, прагнення до всебічного оволодіння майбутньою професією в умовах ринкової економіки;

-  виховання  розуміння безперервності процесу набуття знань;

- виховання у здобувачів фахової передвищої освіти  почуття доброзичливого ставлення один до одного та взаємопідтримки, необхідних для розвитку загальних навичок комунікації. 

Вид позааудиторного заходу: змагання, гурткова, групова форма роботи.  
Тип заняття:  конкурс-змагання.


Форми та методи проведення заняття:  робота студентів у малих групах із використанням сценарного методу підготовки до конкурсу; використання інтерактивних інформаційних засобів навчання: програма Microsoft Office Excel (рейтингова таблиця оцінювання знань); форми для створення навчально–тренінгових завдань різної складності на платформі Wordwall: («Знайди пару» - відповідність характеристики поняттю); імітаційно-виробниче завдання («Ланцюжок технологічного процесу» - побудова послідовності технологічного процесу виробництва); питання на знання нормативних вимог та правил, розширення загальної ерудиції з елементами випереджального навчання («Експертна думка» - за методом правильно неправильно); програма Power Point - створення мультимедійної презентацій (презентація творчого конкурсного завдання «Реклама – основа успіху»). 

Міждисциплінарні зв’язки: 

забезпечуючи: «Хімія», «Біологія», «Теоретичні основи товарознавства», «Українська мова за професійним спрямуванням», «Інформатика і комп’ютерна техніка», «Підприємницька діяльність»;

забезпечувальні: «Охорона праці», «Ринкові дослідження», «Основи маркетингу»,  звіт з навчальної практики за спеціальністю, технологічної, виробничої практик, підготовка до комплексного екзамену. 
  Методичне забезпечення та візуальний супровід: навчально – методичний комплекс з дисципліни «Теоретичні основи товарознавства»; програма навчальної дисципліни, робоча програма навчальної дисципліни, методична розробка  позааудиторного заходу в рамках гурткової роботи, комп’ютерна програма для створення та оцінювання завдань різного ступеня складності на платформі Wordwall, творче завдання; рейтингова система оцінювання знань створена на основі програми Microsoft Office Excel;  використанням Meet - засобу для відеозв’язку, суправідна мультимедійна презентація в програмі Power Point,  комп’ютери, Інтернет зв'язок, веб – камера, сайт дистанційного навчання коледжу створеного в хмарному середовище на платформі Google Saite.
Література:

Обов’язкові: 
1. Сирохман І.В., Задорожний І.М., Пономарьов П.Х. Товарознавство продовольчих товарів: Підручник. 5-е вид. переробл. І доп. – Київ: Лібра, 2008 – 600с.

2. В.Сиротенко Конспект лекцій по товарознавству – електрон. підручник – 431с.

Основна література:

3. Оснач О.Ф. Товарознавство. Промислове обладнання, прилади, інструменти. Навчальний посібник. – К.:Центр учбової літератури, 2007. – 304с.

Інформаційні ресурси

https://wordwall.net/uk/resource/private/71382463 

Зміст і хід заняття:

(Слайд 1 )  

Організаційна частина:

-   перевірка готовності аудиторії до проведення конкурсу; 

-   формування позитивного мікроклімату;
(Слайд  2 )  

· інструктаж по безпеці життєдіяльності (як себе повидити під час повітряної тривоги).

(Слайд  3 )  

  Повідомлення мети та визначення етапів проведення конкурсу, ознайомлення з критеріями оцінювання студентів, мотивація.

Слово викладача: 

Проведення конкурсу-змагання між студентами І та ІІ курсів спеціальності 076  «Підприємництво та торгівля» створює можливість виявити рівень засвоєння навчального матеріалу здобувачами освіти під час вивчення дисципліни «Теоретичні основи товарознавства» (модуль 2. Товарознавство продовольчих товарів), а також сприяє поглибленню та розширенню знань студентів та формуванню творчих здібностей, наукових інтересів, різноманітних умінь і навичок.

Мета заходу: поглиблення та розширення знань, отриманих в умовах освітнього процесу, формування творчих здібностей, наукових інтересів, різноманітних умінь і навичок у здобувачів освіти.

(Слайд  4 ) 

Міждисциплінарні зв’язки: 

забезпечуючи: «Хімія», «Біологія», «Теоретичні основи товарознавства», «Українська мова за професійним спрямуванням», «Інформатика і комп’ютерна техніка», «Підприємницька діяльність»;

забезпечувальні: «Охорона праці», «Ринкові дослідження», «Основи маркетингу»,  звіт з навчальної практики за спеціальністю, технологічної, виробничої практик, підготовка до комплексного екзамену. 

(Слайд  5) 

Етапи проведення конкурсу:

1. І тур «Знайди пару»  

2. ІІ тур «Ланцюжок технологічного процесу» 
3. ІІІ тур «Експертна думка»

ІV тур Творчий конкурс «Реклама – основа успіху» 

(Слайд  6) 

Критерії оцінювання відповідно рейтинговій системі:

І тур «Знайди пару»  - 15 питань (правильна відповідь - 1 бал) від 0 до 15 балів;
ІІ тур «Ланцюжок технологічного процесу» - 5 завдань (правильна відповідь 3 бали)  від 0 до 15 балів;
ІІІ тур «Експертна думка» - 10 питань (правильна відповідь 1 бали) від 0 до 10 балів;

ІV тур «Творчий конкурс» - 10 завдань від 0 до 60 балів (максимальна кількість балів одного завдання 6 балів, виставляється як середнє значення). 
Мінімальна кількість балів 0 

Максимальна кількість балів 100
Додаток 1

Завдання «Знайди пару» 



Мета проведення: закріплення теоретичних знань студентів, виявлення ступеня засвоєння понять та їх визначень з дисципліни «Теоритичні основи товарознавства»

Правила проведення тестування: використовуючи інтерактивний навчальний застосунок Wordwall кожна із команд, по черзі, виконують завдання. 
Необхідно підібрати до характеристики назву харчового продукту. 
За кожну вірну відповідь – 1 бал. Максимальна кількість – 15  балів. 
Таблиця 1 - Завдання  «Знайди пару»
	 Команда 1



	Борошно
	продукт, який одержують подрібненням у порошок зерен різних культу

	Макаронні вироби

	це особлива група зерноборошняних, які виготовляють висушуванням до 13% вологості і нижче тіста, із збагачувачами або без них  товарів

	Цукор
	харчовий продукт, що складається майже повністю з чистої сахарози

	Мед
	це продукт   є ароматичною сиропоподібною рідиною або масою,

	Мармелад
	є продуктом  готується уварюванням фруктово-ягідного пюре або водного розчину агару, агароїду, пектину з цукром.

	Пастильні вироби
	є кондитерськими виробами піноподібної структури, які одержуют шляхом збивання фруктово-ягідного пюре з цукром і піноутворювачем, з додаванням або без додавання желеутворюючої основи

	Повидло
	продукт, одержаний уварюванням до щільної  або мазкої консистенції лодово-ягідного пюре з цукром з додаванням або без додавання харчового пектину і кислот

	Карамель
	є склоподібним аморфним продуктом,  що виготовляється шляхом уварювання сиропу із цукру і патоки до вологості 1-4% і швидкого холодження увареної маси

	Помадні цукерки
	дрібнокристалічна пластична маса, одержувана збиттям увареного сиропу з цукру і патоки  (або молочного) з додаванням смакових і ароматичних речовин

	Праліне
	напівфабрикат, отриманий змішуванням цукрової пудри з тертими обсмаженими ядрами горіхів (мигдалю, арахісу і ін.) і твердим жиром (какао-маслом, кокосовим маслом, гідрожиром) з додаванням смакових і ароматичних речовин

	Марципанові цукерки
	є продуктом що готується з розтертих сирих (необсмажених) ядер горіхів, змішаних з цукровою пудрою або змішаних з цукровою пудрою або компонентів

	Галети
	сухі борошняні кондитерські вироби, що виробляються з пшеничного борошна вищого, 1-го, 2-го сортів і з використанням дріжджів і хімічних розпушувачів з додаванням або без додавання жиру

	Пряники
	вироби пряно-солодкого смаку, м'якої консистенції, великий вміст цукру і води, невеликий вміст жиру або його відсутність, наявність прянощів.

	Халва
	продукт який виготовляється шляхом вимішуванням карамельної маси, збитої з піноутворювачем, з масою обсмажених розтертих ядер олійного насіння або горіхів.

	Бадьян
	висушені плоди вічнозеленого дерева сімейства магнолієвих


Таблиця 2 - Завдання  «Знайди пару»2
	 Команда 2



	Ваніль
	висушені після ферментації недостиглі плоди (стручки завдовжки 10-20 см) в'юнких рослин сімейства орхідейних

	Базилік
	трав’яниста рослина, що має світло-зелене, яйцевидне, рідко зубчасте листя, яке застосовується свіжим або сушеним як приправа до салатів і рибних блюд

	Острогін
	має слабкий пряний аромат та гострий терпкий смак. В їжу використовують молоде листя, стебла і гілочки, які містять 
0,1-0,4% ефірної олії, до 70 мг/100 г вітаміну С, до 15 мг/100 г каротину, до 
172 мг/100 г вітаміну Р, дубильні речовини, мінеральні солі, смоли, фітонциди.

	Вершки
	отримують у процесі розподілу молока на жирову фракцію і знежирене молоко шляхом сепарації

	Сир
	білковий кисломолочний продукт, що виробляється квашенням молока чистими культурами молочнокислих бактерій із застосуванням або без застосування хлористого кальцію, сичужного ферменту або пепсину і видаленням частини сироватки

	Маргарин
	являє собою високодисперсну жирову емульсію до складу якої входять високоякісні харчові жири, молоко, емульгатори, сіль, цукор, харчові барвники, ароматизатори, смакові та інші добавки

	Майонез
	являє собою сметаноподібну дрібнодисперсну емульсію типу „олія у воді”, виготовлену з рафінованих дезодорованих рослинних олій з додаванням емульгаторів, смакових добавок і прянощів.

	Ліверні ковбаси
	це вироби із фаршу, одержаного в основному із попередньо зварених м'яса і субпродуктів

	Сальтисони
	це вироби в оболонці або без неї, виготовлені із подрібненої, переважно вареної сировини, багатої колагеном

	Помадка крем-брюле
	виробляється з молочного сиропу, який піддають томлінню, під час якого внаслідок цукроамінній реакції маса набуває коричнюватого відтінку і специфічного приємного смаку й аромату. 

	Молочна помадка
	виробляється з додаванням 303,4 кг/т згущеного молока, завдяки чому вона має підвищену харчову цінність і кремовий колір

	Арахіс
	цей плід  формується в землі, у нього є 27-28% азотистих речовин, 44-45% жиру

	Мигдаль солодкий
	цей плід має круглясту, плескату, стиснуто-циліндричну форму з тупою або щитоподібною верхівкою, поверхня крапчаста або борозниста 

	Крупи
	харчовий продукт, отриманий від переробки зерна в якому сконцентровано добре засвоювані поживні речовини

	Борошно
	продукт, який одержують подрібненням у порошок зерен різних культу


Комп’ютерна програма на платформі Wordwall
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Додаток 2
Завдання «Ланцюжок технологічного процесу» 

Завдання та ключ з відповідями.



Мета проведення: закріплення теоретичних знань студентів, виявлення ступеня засвоєння понять та їх визначень з дисципліни «Теоритичні основи товарознавства»


Правила проведення тестування: використовуючи інтерактивний навчальний застосунок Wordwall кожна із команд, по черзі, виконують завдання. 

Необхідно побудувати процес виготовлення визначеного продовольчого товару. 

За кожну вірну відповідь – 3 бал. Максимальна кількість – 15 балів. 
Завдання:

Таблиця 2  - Завдання  «Технологічний процес виготовлення»
	Команда 1



	Борошно:
	Борошно: подрібнення, розмелювання,  сортування за розмірами і масою часток, видалення оболонкових частинок (висівок), формування товарних сортів 

	Горілка:
	підготовка води, підготовка водно-спиртового розчину, фільтрування, оброблення активованим вугіллям,  коректування міцності, розливання, інспекція пляшок, наклеювання етикеток

	Копченості:
	розбирання туш, соління, вимочування, промивання, термічна обробка, коптіння, сушка, пакування, маркування

	Йогурт:
	приймання сировини, нормалізація, очищення, гомогенізація, пастеризація, охолодження, заквашування, наповнювачі, сквашування, перемішування, охолодження, розливання, маркування 

	Драже:
	підготовка сировини, формувального матеріалу, приготування корпусів, дражування, глянсування, фасування, пакування


Таблиця 3  - Завдання  «Технологічний процес виготовлення»
	Команда 2


	Кисломолочні напої:
	приймання молока, сортування, очищення, нормалізація, термічна обробка, охолодження, заквашування, сквашування, дозрівання 

	Шоколад:
	нагрівання, змішування, перемішування, оброблення у коншмашинах, темперування, розливання, вібрування  

	Морозиво:
	приготування суміші, фрізерування (заморожування), пакування, загартовування 

	Карамель:
	утворення сиропу, виварювання, охолодження, утворення карамельного батона, калібрування джгута, формування, охолодження, загортання, пакування

	Рафінована олія:
	очищення, фільтрування, гідратація, лужна нейтралізація, відбілювання, дезодорація 
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Додаток 3

Завдання «Експертна думка» 

Завдання та ключ з відповідями.



Мета проведення: закріплення теоретичних знань студентів, виявлення ступеня засвоєння понять та їх визначень з дисципліни «Теоритичні основи товарознавства»


Правила проведення тестування: використовуючи інтерактивний навчальний застосунок Wordwall кожна із команд, по черзі, виконують завдання. 

Необхідно на запропоноване твердження надати відповідь «так» чи «ні». 

Завдання:

За кожну вірну відповідь – 1 бал. Максимальна кількість – 10 балів. 
Таблиця 1 - Завдання  «Експертна думка»
	Команда 1



	Правильно
	Неправильно 

	Суб’єкти господарювання, які здійснюють розрахункові операції, повинен надавати особі, яка купує товар розрахунковий документ
	Комплектність виробу (шнури, запобіжники, мікрофони, котушки тощо) перевіряють згідно з зображенням на упоковці. 

	Реєстратори розрахункових операцій та/або програмні реєстратори розрахункових операцій, та розрахункові книжки  застосовуються при здійсненні торгівлі напівдорогоцінного каміння
	Допускається приймати на реалізацію макаронні  вироби,  не  однорідні  за  кольором

	Відстань від товарів розміщених для зберігання, має бути:
Опалення – 1 м; підлога – 20 см; стіна – 70 см; прохід – 0,8 -1 м


	Не потрібно зберігати щоденні фіскальні звітні чеки у паперовій формі якщо вони зберігаються в електронній формі 

	У  разі  виявлення  ознак  захворювання  на  картопляну 
хворобу  суб'єкт  господарської  діяльності  зобов'язаний  негайно 
повідомити про це виробника та органи санітарного нагляду
	Допускається приймати м'ясо і м'ясопродукти на реалізацію із згустками крові

	Не забороняється перевірка комплектності електропобутових товарів відповідно до даних технічного паспорта.
	Допускається реалізація  морозива із згустками та грудочками льоду


	Команда 2



	Правильно
	Неправильно 

	Під час продажу шинки продавець лівою рукою зверху накриває відрізаний шматочок папером підтримуючи правою рукою (ножем) знизу, перевертає та кладе товар на ваги
	Кондитерські  вироби і мед зберігають у приміщеннях при 
температурі не більше ніж +25 град C0 і відносній вологості 70-75%

	На письмову вимогу споживача на час ремонту йому надається (з доставкою) товар аналогічної марки (моделі, артикулу, модифікації) незалежно від моделі.
	У гарантійні строки на сезонні товари  включається час іншого сезону (міжсезонний період).

	Якщо під час прийому продукції виявлено недостачу та результати приймання оформлюються актом. Акт складається в день приймання продукції.


	Товари побутової хімії розміщують на відстані не менше ніж 0,5 м від приладів опалення, відстань між стінами та штабелями має бути не менше ніж 0,5 м.

	Кожна   партія   продукції   повинна  супроводжуватися 
документами  про  якість  і  безпеку,  у  яких  зазначаються  дата 
виготовлення   та   година   виймання   хліба  з  печі,  від  якої 
відраховується термін придатності.
	До   неякісних   належать   харчові  продукти які мають ознаки фальсифікації, контрабанди, 
безхазяйні  харчові продукти.


	Повна матеріальна відповідальність працівника наступає тільки після укладання письмового  договору (доручення) 
	Хліб з перевантажують з лотків у ящики насипом 
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Додаток 4
Завдання творчого конкурсу «Реклама – основа успіху» 

Мета проведення: вміння працювати у команді, розвиток творчих здібностей у здобувачів фахової передвищої освіти, формування національної свідомості шляхом підтримки вітчизняних виробників.
(Слайди 7-19)

Слоган виконує інформативно-переконливу функцію та має різні способи впливу на реципієнта (поживача).
Рекламні слогани можуть допомогти запам'ятати саму рекламу, оскільки «вони нагадують і консолідують ідеї, представлені у вступі» або «чітко висловлюють основну думку реклами». Рекламний слоган – це легко запам’ятовувана вигадана фраза, яка робить ключовий момент щодо іміджу компанії для клієнта. Рекламний слоган – це вловимі, декларативні фрази, які використовують засоби, такі як  метафори, алітерація чи рими з простою, яскравою мовою. Навіть не згадуючи назву чи товар компанії, вони допомагають людям запам'ятати бренд. Таким чином, з наявних нині результатів лінгвістичних досліджень стає зрозумілим, що слоган є невід’ємним компонентом рекламних текстів, що здатен передавати необхідну інформацію, бути коротким, яскравим, таким, що запам’ятовується, оскільки він скерований на вплив з метою спонукання до активної дії та є елементом комунікативної взаємодії між мовцем і реципієнтом. 

Завдання: командам необхідно підготувати слоган за завданням та презентувати їх використовуючи програма Power Point.(завдання в презентації).
Додаток 5
Рейтингова таблиця оцінювання результатів конкурсу
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Додаток 6 

 Мультимедійна слайдова презентація (програма Power Point)

[image: image10.png]Typrkoa podora: JIABOPATOPIA SIKOCTI
Kouxkype-amaraunsi: «Toaposuascrso +

KPeaTHBHICTb)
nosaaymrTopu 2axia
eneniamsicrs: 076 lampuesm0 T2 Toprinaay

i e e—

®




[image: image11.png]MNOBITPAHA H

TPUBOTA
) P\

FNABK M

SKimo e BeTuraN 106irTH 10 YKPUTTS,
weraiino nepeiinits y npumimenns Ges
BIKOH T CKOPHCTAITECs IPABMIOM
«awox et




[image: image12.png]Mera 3ax011y: HOLIMGACHHS Ta POSIUDPEHHS 3HAHD,
OTPHMAHHX B YMOBAX OCBITHBOTO npomuecy, GopmyBanus
TBOpuMX 31idHOCTEH, HAYKOBHX iHTepeciB,
Pi3HOMAHITHIX YMiHE | HABHUOK y 3100yBatiB OCBITH.





[image: image13.png]Miuicunminapni o'sskm:
sabesnenyion:  «Xiwia»,  «ionoriy,  «Teopernuii  ocuosi
ToBaposABCTBY, «VKpAHCEKa MOBA 32 NPOeCIN  CIpAMYBANHAND),
cIipoparika i Kowr'ioTepa Texstika, «TLATpHEMHHNIb KA TBHICTE;

saGesnesybanbiti: «Oxopona mpait, «PiKoi A0CHLDKeHI, «OcHOMK
MADKCTHHTY», 3BT 3 MGBGATGHOT MPAKTHKH 32 CHEWATBHICTIO,
TEXHOTOTIAHOT,  BHPOGINOT NPAKTHK, NIATOTOBKA /0 KOMIVIEKCHOTO

eKsameny.





[image: image14.png].
Eranu npoBeieHHs KOHKypCY:
I1yp «3Haiian mapy»
11 Typ «JTaHIOKOK TEXHOMOTIMHOrO MpOIEeCy»
111 Typ «ExcriepTHa AyMKa»

IV 1yp «TBopunii KoHKYpe»




[image: image15.png]Kpiepii ouinioBantA BIOBNO pefiTnToBili crerei:
Tryp «Buaiiut napy» - 15 mimaih (npasiibia BiATOBLAS - 1 6a1) Bia 0 10 15

Ganin; i"*?\

11 1yp «JTaHIUOKOK TEXHONOTIHHOND NPOLECy - S 3aBaith (1paBIIbHA
niznosiz 3 Ganw) win 0 10 15 Gain; g

111 Typ «ExcriepTha aymka» - 10 muans (npasiibia sinosits 1 Gamm) bix 0 0
106w« o

IV 1yp «Taopunii Kowkype» - 10 3antans bix 0 110 60 Ganin (Makcuvabia
KibiicTh Gaip OIUOT0 3aBIANIA 6 Ganis, BICTABIACTLCA Ak CepEHE
prre—

Minixansaa simaicrs s 0

Maxciana ximsicrs Gani 100





[image: image16.png]MOHATTA PEKNAMHOIO 3BEPHEHHA

« Pexnane ssepens ~3acis
peACTaBAeH i opua pecrauosaBLs
CoKHBaes, K e KOHKperHy Gophy
(ekcrosy,sisyaney,ssyKosy, CHmBoTisHy
Tain)

He AMsH0, U0 Y BensesHony Ta Hesnimomy
oo ibopwaLi ekrave 3pephers, Lo
npeacraBse oo semaii neperix
epesar nesHOroNpaayKTy, MPOCTOo ke Byae
ONiteHe nOTeHL KM NOKYUGIN.

AAToro, o6 MyCHTH KOrocs powTaTH
a6 npocnyyaTi pexrane oronoues, y
HeOMy 08O By ocs ocobvee case
A CroKweasa, np oro po3pob
SHABIATCE To0psa IHAUBIAaTHCT: Horo
Toopus.

LI PEKJIAMHOTO

! 3BEPHEHHST

50 e S s mpsirics g,

6y wenn inepcy - escivons v s maen
a7 T RN, Ty 08T oo ascs,
B suaun - st s s piary
ST T PO A KT, 2 T
ey CisMOcT DTENCDCoORUE S 20y
[ri———

Sanaw'sroyaans - s raopic iz 6Ty

[ e ——
-,





[image: image17.png]OCHOBHI ETANM I TEXHONOTII PO3POBKH
PERNAMHOTO 3BEPHEHHA

pou
38EHeHHA AYKE CXOXHI Ha TIPOLIEC CTBOPEHHA
SUTOTOREHHS CANOTO TPOAYKTY, 40 PEKTAMYETBCs.
32 KOXHHM PEXTaMHHM BEPHEHHSM CTORTS COTH

C CTHOpeHHA Ta BHFOTORTHHS PEKAUHOTO

piess GaraThox noBei y pexrannx e 3a
i MeXaMH. Ha KapTy TaBARTeCh I KaniTarsi
SKAAEHHA Ha AOCTAXEH, KOHCTPY 0BaHHA
(po3pobiy) i BATOTOB e HoBoro T0BPY a0 Ha
Sepexea pioks 36Ty T0r0, 0 peKIAMYEToca
TIpOLEC po3pOB pEKIaMHORD 38epHEHHS NOCAHYE
TBOpui CKAAO8] (30Kpena, AUaiepCBI KpEGTHG
onipaliTepcs Kpearh Ta i Tsopsi o) Ta
oprasizaio T8OpHoro npotecy, o Basyersci a
npodecionaiwi Ta ocai





[image: image18.png]PERMAMAWi CAOTAH




[image: image19.png]- GTPYRTYPA PERNIAMHOIO 3BE

2.C0raW, AKTPABARD, EDEAYE PKAaMHOMY 36EPHEHH, Bt € ORHIN 3 CHOBHHK S2€OEiB TpHBEPHEHRYBaTH Ta
iTepecy ino0801 ayAHTOpi. OcoBHE0 82XHB0 BMOPHCTOBYBTH 02K W BACYTHOCT] X 33€06i, o
npwBepratTs yeary - nocrpai, Konsopy.

2. Barynwa vacrvwa efinsuoro posunpoeye croraw.Mpw Tene- a pagiopexrani o dywio shronye
BCTYHa Bpasa, BCTYTHG LGCTHHG Hae ByTH MGKCHNAOHO KOPOTKOR, TPOTe 8 Hel HeoEXIAHO SAKNGCTH MOTHEN
cOBACTOl BATORM CToXHEaYa, KoBHSHY NPOAYKTY, HOrO YHiRBHICT, AOETYTCTs Tai,

3. nopauiii oK, 1 e HESHBBTS OCHOBMHN TEKCTOW, EHKOHYE Gy o sarTwGnenno nTepecy
COXHBRH 40 PEKTaNHOTO TPOAYTY, 363y KMyHiKBLIO 3 oTeHLvyM CIOXHERSEM 32 TOKEpRAMNLTEOM
AeTanoHoi T2 ocTosipHo opuaLi po Tosapn 3o nocy, X apaKTepuCTHKH,ocobweoct. Wnsow
2pryMeNTaLi OB, i OTPHMRE TOXHERN BHACTIAOK TpYASEHHA PELTUOBHOTO TPORYXTY, BN TOKTHKaHHH
dopuyeaTi axan kymTH Tos2p.

4. AowiaKosisigoNocTi BX/104a10TS Tk A3 PO PEXTMOARBS: BpMOBY Ha3By, TOBSPHHH 3K 2APEC,
TeneonTa i amar gy

.PeKIaNN 3PS MOKE 3BEPLYEATH eX0-§pA33, A3 AOCBO 35010 SHCTY TORTOPIE T3
OCHOBHMA MOTHS 35€pHeH3. OCOBMBO &BeXTHEKHM | SHKOPHCTaHHA €  TOMY SHIBAXY, KOTM NEpEARETbCA
e ofew inpopwa





[image: image20.png]A 707 ko x5 cepesn
epexi ine i

o e e

 apye sonnams copaswi sy yiu s Grussonm T2 o,
s yact  oaopieii o sig “Kscap’. MAKROATSCS 3 6 Ty
2006 po 431 20c7 oy~ Teneonyne scapeamiuepenscororo
7 i 33 X nporsron oo posy! Kk agameaivg sgne
iy Baceysona uoxmscr g caproe ey ACEGBASE
ce0r038 20 1. T2 T ggancozono 3o . a ey,

| eranive tpo yuoss ai Tiogapyine caf vac Snascns” B oxere
varcs 22 onepa © (04) 455 0 45 (a1 v 3 vomeps epex
icomsnoro s 46 (o1 g s oy wepex oiacap') 50
2 o ca i stacne,

[ o [ES—

 Aosiposisioncr





[image: image21.png]TIpABITEHO ChOPMYTHORANHIE perciaunuil c102an — e Tepumii KpoK
70 yenixy yeiei koxnanii, 50 came edeKTHBRICTS PEKTAMIOTO crorany
BHIHANAC CIPHINATTS KOMMAI TIOTEHIMHMI CIOKNBATAN.

“w0zan (3 anrn. — slogan, to slog — cTsHO yxapsi) — ye kopomia,
e exka pexiana dypasa, peknammii 21eBis, sKiii omACye ocrioity
KONKYPEHTIY Mepenary ToBapy a6o oCIyTH; e KopoTka MpONosHis
aGo c0BocTonyKa, 1o Hece B Cobi OCHOBITY peKTaMHy indopManiio; e
TOCTIliHO BHKOPHCTOBYBAINTE ()ip30sutl opucind.ibiii 0ceis.





[image: image22.png]Haiinonyasipuimi pekJiamMui cJloranu cpin

1.Just Do It — Nike — 3pou_ue — Nike

2.I'm Lovin' It - McDonald's — I ue ;oo — McDonald's
3.Think Different — Apple — Iymaii inaxue — Apple
4.Because You're Worth It — L'Oreal — Tomy mio Bu 1010
Bapti — L'Oreal

5.The Ultimate Driving Machine — BMW Haiikpama
Mamuna s sotinus — BMW

6.Melts In Your Mouth, Not In Your Hands — M&M's — Tane
B poti, a e B pykax — M&M's

7.Finger Lickin' Good — KFC — Otuunzn naabui - KFC
8.The Happiest Place on Earth - Disneyland
Haiimacausime micue na 3emii —Disneyland

9.It's the Real Thing — Coca-Cola le macnpaBji Te, o
norpi6uo - Coca-Cola




[image: image23.png]



[image: image24.png]TOB «JIybeHchKHii MOTOUHMI
3aBOI

ITABpHENCTRO BATOTORTIC MOTO MOy, HaTBaCpHKTH,
R R R —
IABTAHHS:

e

bipstosn opurimamsm zenis

ianpeversa

pexnami 2enis a omicye
oconny romypemrny nepesary
ToRapy (uoposEa (T apNomiA»)





[image: image25.png]Cimeiina nekapus «Xopo»

BiroTosc Ta mpoae piswi sera npoayKTh. Jackosana 2013 poxy
¥t KpeMeITyx. MEKApIA IpOTOMY: KYITH BeFaH MPOIYIIO 1K
ual, ax i B iTepreT-NaraI, 2e MpexCTARTeHO BACTYL
Tosapi

(Celfta y PIRNOMAHITHI BLTRY B3 TR KEG45 10 B A1GHOTD
ceitany:

Apaxicosa mera:
Barypamsut 3Gy OeT Ta pocTm o1l

IABIAHSL:
Crsopimi crora:
dipstosm opurinan
ianpeversa
pestal 2eni A omicyc
oconny romypemny nepesary
onapy (nesso «Ditec»)





[image: image26.png]®

IABIAHSL:
Crsopimi crora:

bipstosn opurimamsm zenis

nianpevcrsa;

pexnami 2enis a omicye
oconny romypemrny nepesary
‘onapy (roncepra «Bopi o
paicnei)

HiHHCLKHI KOHCEePBHHT 3280
(HK3)

= o 40 vy o i oo g e Gepe
R OB SRy TR, ORI, K, OSSO ik Tom):
o 5 A PGy ey yasont T Tk
(CoToeeorpii | TowTi, KBRS ATa SOPCIAA ATCTY, T T
sopeticsn romo):

e TTpesia 238 oo s picitseia Vit Fozy Grop:
- e BRI TP ap: 11 TR TS OTOpe
o 8 epe v T Moo (e
~paSneo o oo 138 B2B-py.





[image: image27.png]Pemoneons

o &

IABIAHE:
Crsopimi crora:

bipstosn opurimamsm zenis

ianpeversa

pexnami 2enis a omicye
‘oenomny somypery mepenary
roRapy (konGacks oprasiai
aniswome)

TIPAT «EtnoMpoaykr» iie yKpaincio-
wBeiiliapeKe arpapie MANPHEMCTBO, i3
SAMKHYTHM IIMIK/IOM BHPOGHHITEA
opraniuoi* cinbchKorocnonapenKoi
nponyKii.
sia snpoiuse iamprexcTso:
MOTIOKO CHIpe, MOTIOKO TIACTEpITIOBaRE, CMeTaRa, Kebip.
Kedpip HeupHIi, fiorypT mTHI HeAUpHI, MAcT0
CONOIKOBEPIIKOBE, Me, MACO, KOBGACIL, OO, A TAKO
SepHOBi i G05OBI





[image: image28.png]KoHHTEpChKa (habpHKa
«COJIOJIKHM CBIT»

O i g

Ha paGpi iciye S ocHOBHIX HATPANKIB BIpOGHHITRA
‘moKOA T My Kepi, mOKOTA T MTTR, MapveTan
e ———

IABIAISL:
Crsopimi crora:
- ipom opurinammi esis
nianpevcrsa;
pexnami 2enis a omicye
oconny romypemrny nepesary
omapy ma BiCip





[image: image29.png]N & o e & . Rk =

- ‘\‘\\ ‘\\ ¥ d //' ('; R

E;_...: Iepemozxui Komcypcy— -

k :l 3MaraHHs

S

3 ®B1Ta6M0 ycix »‘

‘.‘g A\ e
yqaCquB m i

) ’ ) o (

¥ /@ Y

N





Підведення підсумків заходу.

Дякую за увагу та  плідну співпрацю, бажаю успіхів у навчанні! 

До побачення!

