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· Комплексна характеристика харчової промисловості


Урок: рольова гра
Гопка Інна Леонідівна, учитель географії, Дніпродзержинська школа №28 Дніпропетровської обл..
Анотація: Розробка уроку на заявлену тему у 9-му класі, мета якого – знайомити учнів з галузевим складом, особливостями спеціалізації, принципами розміщення, проблемами та перспективами розвитку харчової промисловості; показати особливості харчової промисловості свого краю;розвивати вміння і навички самостійно робити висновки на основі вивченого матеріалу, використовувати набуті знання у повсякденному житті, виховувати екологічну культуру учнів, творчій підхід до розв’язання нестандартних завдань.

Тема уроку.         ХАРЧОВА ПРОМИСЛОВІСТЬ УКРАЇНИ
Мета: ознайомити учнів з галузевим складом, особливостями спеціалізації, принципами розміщення, проблемами та перспективами розвитку харчової промисловості; показати особливості харчової промисловості свого краю;розвивати вміння і навички самостійно робити висновки на основі вивченого матеріалу, використовувати набуті знання у повсякденному житті, виховувати екологічну культуру учнів, творчій підхід до розв’язання нестандартних завдань.

Обладнання: мультимедійна дошка, економічна карта України, атлас, роздатковий матеріал.
Тип уроку: вивчення нового матеріалу.
Форма уроку: заочна екскурсія до підприємств харчової промисловості..
Вид уроку: рольова гра.
ХІД УРОКУ
І. ОРГАНІЗАЦІЙНИЙ МОМЕНТ   Слайд 1

Посміхніться вчителю, гостям та однокласникам
Будьте уважні та доброзичливі
Гарний настрій та володіння собою 
допоможуть вам бути активними на уроці
Аналізуйте та порівнюйте нове
Не бійтеся помилитися, продемонструйте пам’ять, увагу, досвід
Робіть самостійні висновки
Я зичу всім вам успіхів

ІІ. Актуалізація опорних знань учнів. Слайд 2

          Відсутність їжі в холодильнику для більшості з нас - невелика трагедія, проблема, виправити яку можна тільки походом в найближчий магазин. Смачно поїсти (не обов'язково багато, головне - смачно) любить безліч людей.

Гра «Сринька улюблених страв»  Учні пишуть на стікерах назви своїх улюблених страв, які будуть пізніше обговорені в ході бесіди, і складають їх у скриньку.
Вправа «Мікрофон»  Учні відповідають на запитання: «Чи готують ваші улюблені страви вдома?», «Як часто їх готують?», «Чи готують у твоїй родині страви із напівфабрикатів і як часто?».
Слайд 3 Їжа була і є однією з умов приємного існування людини - ця умова була актуальна і тисячі років назад.   Давайте подивимося, як оцінюють їжу і все, що з нею пов'язане, розумні люди минулого і сьогодення. Вони про їжу говорили так …
Вступне слово вчителя.    я пропоную вам розглянути таблицю «Споживання продуктів харчування населенням України на душу населення, кг». (СЛАЙД 4)
(Вчитель пояснює зміст таблиці і пропонує учням зробити висновок про споживання продуктів харчування населенням України)
       - Які продукти споживаються населенням більше медичної норми? (хліб, картопля, яйця)
      - Які продукти споживаються населенням нижче норми? (олія,овочі, фрукти, м’ясо м’ясопродукти, риба, молоко)
    - А як ви гадаєте, чому? (низька купівельна спроможність населення через економічну кризу)
ІІІ. Мотивація навчальної і пізнавальної діяльності учнів. (СЛАЙД 5)
Ще Сократ повчав: «Людина їсть, щоб жити, а не живе, щоб їсти».

 (СЛАЙД 6) Сьогодні на уроці ми ознайомимося з галуззю господарства, що покликана забезпечити на​селення харчовими продуктами, дізнаємося, люди яких професій і на яких підприємствах працюють, щоб ми з вами щодня мали на столі хліб і до хліба, вивчити особливості та фактори, які зумовлюють розміщення підприємств галузі,  намагатися знайти шляхи розв’язання проблеми безпечного харчування населення України. Спробуємо вирішити питання з точки зору споживачів – які існують проблеми в харчовій промисловості?
Отож, сьогодні я пропоную вам детальніше ознайомитись з найсмачнішою галуззю промисловості України.

Запишіть тему уроку: » ХАРЧОВА ПРОМИСЛОВІСТЬ УКРАЇНИ.»(СЛАЙД 7 ) 
ІV. Вивчення нового матеріалу.

Сьогодні  представляють свою продукцію молоді підприємці, які працюють у різних галузях харчової промисловості. Також  присутні бізнесмени, які хотіли б вкласти свої збереження в якусь галузь харчової промисловості, але для цього потрібно досконало вивчити ці галузі та їх проблеми. Присутні економісти – маркетолог, фінансист, менеджер – вони затребувані скрізь, планують і розраховують фінанси, контролюють витрати коштів, аналізують результати роботи підприємства і визначають рентабельністью. Прошу звертати увагу на галузі, які представлені, асортимент продукції та сировину з якої виробляється ця продукція. В кінці уроку зробите висновок про те, в яку галузь ви хотіли б вкладати свої гроші. Тож почнемо.
Учень . (СЛАЙД 8)
Харчова промисловість покликана задовольняти основні потреби населення у найважливіших продуктах харчування. Вона найтіснішим чином пов'язана з сільським господарством, яке є основним джерелом сировини галузі.  Відходи виробництва галузі використовуються як в сільському господарстві, так і в інших галузях промисловості (легкої, фармацевтичної і т.д.). 
Паралельно з харчовою функціонує харчосмакова промисловість, використовує харчова сировина для виготовлення алкогольних напоїв, соків, а також поставляє різні прянощі і спеції як для харчової промисловості, так і для безпосереднього споживання населенням. Особливість харчової та харчосмакової промисловості, що виробляє сотні мільйонів тонн виробів, - є  необхідність їх розфасовки у дрібну тару, що відповідаєфізичним властивостям продукту. Звідси ця галузь стала великим споживачем скляної, паперової, металевої, полімерної тари. Це зумовило зв'язки галузі з відповідними виробництвами: скляної, паперової, металургійної, хімічної та ін. Розфасовка продукції галузі зажадала розробки пакувальних машин-автоматів для підприємств різних виробництв. Великі витрати на високоякісну поліграфічну продукцію для оформлення тари.
Я: Отже, основне призначення Ха промисловості – виробництво різноманітної продовольчої продукції, без якої неможливе існування людей. Тому підприємства Ха промисловості розміщені практично повсюдно.
До складу входять такі галузі: (СЛАЙД 9).  

Чи знаєте ви, що...
Усього в Україні промислове виробництво харчових продуктів на сьогодні здійснює близько 22 тис. промислових підприємств, де зайнято майже три мільйони осіб. Асортимент продукції налічує понад 4 тис. найменувань.
 (представники підприємств дають характеристику своєї підгалузі, представляють продукцію)
       1 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати… Я представляю борошномельну – круп’яну галузь. (СЛАЙД 10).
Борошномельна – круп’яна промисловість – це галузь, яка виробляє із зернових культур борошно (пшеничне, житнє, кукурудзяне) та крупи (гречана, пшоняна, рисова, перлова, ячна, манна). Ця галузь розвивається на базі зернового господарства. Вона забезпечує населення борошном та крупами, а її відходи йдуть на виробництво комбікормів, які використовуються у тваринництві. Значна кількість борошномельних підприємств у розміщенні орієнтується на райони сировини і центри споживання. Найбільшими центрами цієї галузі є Львів, Київ, Харків, Дніпропетровськ, Запоріжжя, Одеса… (СЛАЙД 11) невеликі є повсюдно. 
Я: Найгустіша мережа цих підприємств у населених пунктах Степу і Лісостепу – зонах інтенсивного землеробства.
Відео  КАК СДЕЛАТЬ МУКУ

         2 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати…Я представляю хлібопекарську галузь. (СЛАЙД 12) Хлібопекарська галузь – це сукупність, підприємств які виробляють із борошна хлібобулочні вироби. Ця галузь розвивається на базі борошномельної промисловості. Хлібопекарська галузь виробляє таку продукцію: хліб різних сортів і найменувань, батони, різноманітні булочки, караван та ін.  Потужні механізовані підприємства розміщені у великих містах. Хлібозаводи є також майже в усіх невеликих містах. Чим більше місто, тим більше в ньому випікається хлібних виробів. Великі державні хлібозаводи не завжди себе виправдовують. Останнім часом розширюється мережа невеликих приватних пекарень, що максимально наближають випікання хліба до споживача.У  селах  знаходяться невеликі пекарні,які забезпечують свіжим хлібом село. У нашому місті працює Дніпродзержинский хлібокомбінат № 2.
Я: Хлібопекарська промисловість представлена в усіх регіонах України, кожне місто або смт має своє підприємство цього напрямку.
Відео  НАШ ХЛІБ. ЯК ЙОГО ПЕЧУТЬ?
 3 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати… Я представляю цукрову промисловість. (СЛАЙД 13) Це одна з найстаріших і провідних галузей України яка є підгалуззю харчової промисловості. Перше місце за концентрацією посівів та валових зборів цукрових буряків посідає Поділля та прилеглі до нього області. На Україну припадає 3% світового виробництва цукру. За його випуском наша країна посідає третє місце в Європі після Франції та Німеччини. В Україні близько 200 цукрових заводів, які розміщені на території 19 областей. Всі підприємства цієї галузі розміщені в районах вирощування цукрових буряків. Основними центрами цукрової промисловості є: (СЛАЙД 14). Найбільшим в Україні виробником цукру – піску є Вінницька область. Єдине підприємство, розміщене за межами цукробурякового виробництва – це цукрорафінадний завод в Одесі. Цукрова промисловість – важлива комплексоутворююча галузь. Навколо цукрових заводів виникає низка суміжних виробництв, що працюють на відходах (дефектний цукор та меляса) і виробляють спирт, дріжджі, вітаміни тощо. Інші відходи, наприклад жом, використовують відгодівельні господарства. Ця галузь належить до галузей, що потребують докорінного переоснащення. Поліпшення технічного забезпечення і технологічне оновлення обладнання цукрових заводів – важливі напрямки розвитку цукрової промисловості в нашій країні.
Відео. ЯК ВИГОТОВЛЯЮТЬ ЦУКОР?
Чи знаєте ви, що...  Рафінований цукор — єдиний з відомих продуктів, який не містить жодних поживних речовин, крім калорій.
4 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати…  Я представляю молочну промисловість. (СЛАЙД 15). Молочна промисловість – це сукупність підприємств які виробляють широкий асортимент молочної продукції (сметану, кефір, масло, ряжанку, йогурт, сир твердий і м’який, сухе молоко та ін.). Північна і Центральна частини України спеціалізуються на молочному та молочно – м’ясному скотарстві. Саме ця продукція і є сировиною для молочної промисловості. До складу молочної промисловості входять також маслоробні, сироварні та молочноконсервні підприємства. На розміщення молокопереробних заводів впливають сировинні чинники та наявність масового споживача. Так виробництво пастеризованого молока, сметани, кефіру, ряжанки, йогурту – зосереджено у великих містах, а виробництво масла, сиру, молочних консервів – у невеликих містах і селищах сільськогосподарських районів з розвинутим молочним тваринництвом. Провідне місце у виробленні молочних продуктів належить: (СЛАЙД 16) Львівській, Київській, Харківській, Дніпропетровській, Донецькій, Луганській областям.. Нині молокопереробна промисловість України має низку проблем, головна з яких – застаріле виробниче устаткування. Останнім часом зросла кількість невеликих приватних виробництв з молокоперобки, які виробляють масло та сир. Зросли також і обсяги імпортних поставок цієї продукції, особливо молочнокислої.. А ще в домашніх умовах кожна господиня також може сама виготовити сир, сирок, сметану, масло, а в гірських районах нашої області виготовляють бринзу.
 Комбінат "Придніпровський"випускає свою продукцію  під торговою маркою ТМ «Злагода» і «Любимчик».

 Я: Аналіз тенденцій та перспектив розвитку українського ринку молока та молочних продуктів дозволяє зробити висновок, що ця галузь одна з найбільш  динамічних та рентабельних, а, отже, і найбільш перспективних. Тому першочергове завдання держави полягає у створенні законодавчої бази, яка б забезпечувала умови для ефективної діяльності молокопереробних підприємств, створення конкурентного середовища у галузі та захист споживачів від неякісної молочної продукції.

Відео. В ЧЕМ ПОЛЬЗА МОЛОКА ДЛЯ ЗДОРОВЬЯ?
5 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати…  Я представляю м’ясну промисловість. (СЛАЙД 17) Україна є значним виробником м’яса, переробку якого здійснюють підприємства м’ясної промисловості. Тваринництво є сировинною базою для цієї галузі. На промисловій основі організовано переробку м’яса яловичини і телятини, баранини, свинини, птиці. У структурі виробництва м’яса провідне місце належить яловичині та телятини (47%) свинині (39%) і птиці (12%). Обсяг виробництва баранини в Україні незначний; дещо більший у Карпатських областях та у Криму. М’ясна галузь виробляє свіже м’ясо, ковбаси, копченості, консерви.  Крім харчових продуктів, м’ясна промисловість виробляє також корма для сільського господарства, лікувальні препарати. З тваринної сировини виробляють відомий усім гематоген. Головні підприємства цієї галузі – м’ясокомбінати – зосереджені у великих містах, а також у районах розвинутого тваринництва. Найбільші з них розташовані у: (СЛАЙД 18)  Вінниці, Полтаві, Харкові, Дніпропетровську, Запоріжжі, Донецьку. Сировинна база тваринництва останнім часом розширилася за рахунок прискореного розвитку птахівництва в Донбасі, Придніпров’ї,навколо Києва та Харкова, а також у курортних зонах. Полтавський м’ясокомбінат відомий як підприємство, що працює без відходів. Воно єдине в нашій країні, де виробляють струни для скрипок та інших інструментів з натуральної сировини.
В нашому краї знаходяться невеликі за потужністу мясопереробні підприємства у  Дніпропетровську ДНІПРОПЕТРОВСЬКИЙ М’ЯСОКОМБІНАТ, ТОВ;  у Жовтих Водах, у Нікополі, «Ювілейний», м'ясокомбінат, ТОВ;  Обжора, Мясная фабрика в м. Дніпродзержинську.
Відео. ЯК ВИРОБЛЯЮТЬ КОВБАСИ?
      6 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати…. Я представляю олійно – жирову промисловість. (СЛАЙД 19).
Ця промисловість виробляє олію, майонез, маргарин, мило. Вона набула в Україні значного розвитку на власній сировинній базі і представлена спеціалізованими жировими комбінатами. Олія – цінний харчовий продукт і водночас важлива сировина для виготовлення інших продуктів цієї галузі, а також допоміжний матеріал у металургійній, лакофарбній, шкіряній промисловості. Близько 90% усієї олії в країні виробляють з насіння сояшнику. Крім того для виробництва олії використовують також насіння льону, ріпака, сої, гірчиці, кукурудзи. Основні підприємства олійно – жирової промисловості України діють в тих областях, де вирощують олійні культури. Це пов’язано із знаними сировинними витратами. Так, щоб виробити 1 т олії, необхідно переробити від 3 до 8 т насіння олійних культур. Основними районами її виробництва є Донбас і Придніпров’я. Потужні жирові комбінати зосереджені у: (СЛАЙД 20)  Чернівцях, Кіровограді, Полтаві, Харкові, Дніпропетровську, Запоріжжі, Одесі. Олійно – жирова промисловість має широкі виробничо – територіальні з іншими галузями господарства. Відходи виробництва, особливо макуха, використовується в тваринництві. 
Я:  В нашій країні є унікальні умови для вирощування насіння соняшнику,адже олійно-жирова промисловість прив’язана до сировини, а це дає змогу Україні бути потужним експортером у цьому секторі.
Чи знаєте ви, що...
У світі найбільше виробляють соєвої, пальмової та ріпакової олії. Соняшникова олія посідає лише четверте місце за обсягами світового виробництва. Україна, яка у 2008 році виробила 1,8 млн т олії, серед інших країн світу належить до найбільших виробників соняшникової олії.
7 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати…. Я представляю спиртову та виноробну промисловість.  (СЛАЙД 21). Виноробна промисловість  має міждержавне значення.  Тяжіє до районів виробництва сировини. Заводи з розливу вина в пляшки розміщено як у районах вирощування сировини, так і у місцях споживання вина (переважно у великих містах).  (СЛАЙД 22)  Вина торгових марок «Масандра», «Золота балка», «Коктебель» (Крим), «Шабо» (Одеса) мають міжнародне значення. На різноманітній рослинній сировинній базі розвивається спиртова і лікеро – горілчана промисловість. Спирт використовують у 150 галузях господарства. Для його виробництва сировиною є меляса (темна тягуча рідина із солодко – гіркувато – солонуватим смаком, яка є відходом цукробурякового виробництва), патока, дефектний цукор, зерно пшениці, кукурудзи, жита, ячменю, відходи від виробництва соків. Частково як сировину використовують картоплю (на Поліссі). Підприємства з виробництва спирту зосереджено переважно в невеликих містах, селищах міського типу і селах. Близько двох третин спирту виробляється в західній і центральній частинах України, зокрема в лісостепових районах. Крім спирту ще виготовляють дріжджі, кормові вітаміни, вуглекислоту. У нашій області виробляються вина торгової марки «Золота Амфора», коняк «Жан-Жак», водка «Хельсинки» - Синельнікове, Дніпропетровської області ООО «Атлантік».
Я: Швидко зростаючий ринок – це ринок слабоалкогольних напоїв. Поєднання невеликої кількості вина або горілки з фруктово-ягідними соками, ароматизовані та з додаванням газованої води привело до утворення «молодіжного»  напою міцністю 6 – 12 градусів. Широкий спектр ароматів та низька ціна за пляшку 0,33 літри забезпечує популярність цього напою, а також збільшенню об’єму продажу. Основними виробниками слабоалкогольних напоїв в Україні є чотири підприємства: «Оболонь», «Союз -  Виктан», «Росинка», «Нові продукти». Як це не болісно, але слід зазначити, що у молодіжній аудиторії  слабоалкогольні напої більш популярні ніж вино.

8 – й учень. Доброго дня всім! Мене звати…. Я представляю рибну промисловість. (СЛАЙД 23) Підприємства рибної промисловості виловлюють рибу, морепродукти та виробляють харчову, медичну, кормову і технічну продукцію. Риболовецькі судна України виловлюють рибу в Чорному, Азовському морях, а також у різних районах світового океану, та частково у річках. За рік виловлюють близько 50 млн т риби. Переважну частину виловленої риби споживають у білках. Крім того з неї виробляють жир, вітаміни. А також борошно для відгодівлі худоби. З відходів рибної промисловості виробляють добрива. Переробка риби здійснюється на судах – заводах, а також на рибопереробних комбінатах у великих портових містах. Великі рибопереробні підприємства є: (СЛАЙД 24) в Одесі, Миколаєві, Херсоні, Севастополі, Керчі.. У природних і штучних водоймах виловлюють промислову рибу, а в невеликих водоймах вирощують різноманітні види риб.  На штучних ставках розводять також форель.
Я: Україна має потужний риболовний флот і відповідну переробну базу.
9– й учень. Доброго дня всім! Мене звати…. Я представляю кондитерську промисловість. (СЛАЙД 25) Кондитерська промисловість характеризується виробленням великої кількості різноманітних солодощів і у своєму розміщенні орієнтується на споживача. Окремі види її продукції мало транспортабельні і мають дуже обмежені строки реалізації і зберігання. Найбільші підприємства кондитерської промисловості зосереджені у великих містах – (СЛАЙД 26) Одесі, Києві, Харкові, Львові, Дніпропетровську.  У наш час Лідером національного ринку кондитерських виробів є Кондитерська корпорація ROSHEN. Близько 25% усіх вітчизняних солодощів випускається на фабриках цієї корпорації – Київській, Вінницькій, Маріупольській та Кременчуцькій. Продукція експортується до Росії, Казахстану, Узбекистану, Молдови, Естонії, Латвії, Литви, США, Канади, Німеччини, Ізраїлю та інших країн.Відомі кондитерські фабрики «Світоч» «АВК»,В нашій області знаходиться філіал фабрики»АВК». «Rainford» — компанія, яка воробляє шоколад «Millenium», «Каприз», «Золотой запас», «Mauxion».
Я: Українська кондитерська промисловість вже довела свою конкурентоздатність на внутрішньому та зовнішньому ринку: продукція цієї галузі задовольняє європейським показникам якості. Часи дешевих неякісних цукерок в яскравих обгортках давно пройшли, поступившись місцем більш якісній кондитерській продукції вітчизняних виробників. Зараз імпортні вироби займають незначну частку українського ринку – і це при тому, що часто у вітчизняних компаній не вистачає коштів на модернізацію обладнання. Крім того, існує проблема  кваліфікованих кадрів: на кулінарів в Україні ніде особливо не вчать.

10– й учень. Доброго дня всім! Мене звати……Чертов Ілля. Я представляю плодоовочеконсервну промисловість. (СЛАЙД 27) Ця галузь в Україні дуже досить розвинена. Плодоовочева промисловість здійснює виробництво плодоовочевих консервів, сушених овочів та фруктів, варення, джемів, компотів. У своєму виробництві вона орієнтується на джерела сировини. Основні підприємства цієї галузі зосереджені в районах сировинних баз, передусім у степовій і лісостеповій зонах. Потужні спеціалізовані підприємства зосереджені в (СЛАЙД 28) Криму, Херсонській, Миколаївській, Одеській, Закарпатській, Полтавській, Кіровоградській, Вінницькій, Черкаській, Запорізькій областях.
Я: Виходячи з усього вище сказаного, можна сказати, що плодоовочеконсервна промисловість потрібно розглядати на державному рівні. Тому що, якщо дорослі громадяни деколи можуть і обійтися без вітамінів, то дітям, хоч у такому вигляді, вітаміни потрібні завжди для їх подальшого розвитку в здорових, сильних та розумних людей у майбутньому з повноцінним організмом та здібностями.  
11– й учень. Доброго дня всім! Мене звати…. Я представляю макаронну галузь (СЛАЙД 29) Ця галузь безпосередньо пов’язана з борошномельною галуззю. З борошна вищого ґатунку виробляють різноманітні макаронні вироби. Першу макаронну ф-ку засновано у 1797 в Одесі. В 1913 в країні було 39 макаронних підприємств. Продукція зернового господарства транспортабельна, тому підприємства, що виробляють макаронні вироби розміщуються у місцях їх споживання. Зараз на Україні діє 13 макаронних фабрик, найпотужніші з них — Донецька, Дніпропетровська, Київська, Одеська. Крім того, працює 21 цех при хлібозаводах, харчових комбінатах, тощо.
Відео. 7 кроків до народження макаронів

(СЛАЙД 29)  Чи знаєте ви, що...
Як ви гадаєте, скільки людина з'їдає різних продуктів протягом життя? (Діти висловлюють свою думку).
Учені підрахували, що за 70 років людина на вживання їжі витрачає 6 років життя та споживає близько:
 14000 літрів молока,

·  8 тон хлібобулочних виробів,

·  12 тон картоплі,

·  7 тонн риби та м'яса,

·  10000 яєць.

А найболючіше питання яке постає перед населенням (а особливо у великих містах) - це генномодифіковані продукти.
-Що таке ГМО?
СЛАЙДИ 31, 32, 33
Я: Отже, з одного боку існує ряд переваг: велика врожайність, високий термін зберігання врожаю, але,  з іншого, вчені ще не зробили остаточного висновку, наскільки безпечно вживати такі продукти. 

Вчитель. Дякую всім представникам за цікаві розповіді і зараз я хочу надати слово спеціалісту в галузі харчової промисловості, який детальніше ознайомить вас з факторами розміщення підприємств цієї галузі.

Спеціаліст. (СЛАЙД 34, 35)   Розміщення галузей харчової промисловості визначається переважно особливостями сировини, що переробляється. Якщо сировина швидко втрачає якість під час перевезення й збереження або при переробці дає багато відходів, то підприємства розміщуються поблизу сировини. Наприклад, в цукрових коренеплодах вміст цукру зменшується щодня після збирання, тому підприємства по виробництву цукрового піску розміщуються поблизу районів вирощування. За таким же принципом розміщуються виробництва вершкового масла, сиру, молочних консервів і сухого молока, м’ясних і плодоовочевих консервів. Якщо готова продукція підприємства має короткий термін зберігання, нетранспортабельна, то підприємства розміщується поблизу споживача. До таких належать хлібопекарська, частково кондитерська промисловості. Ті підгалузі, що використовують сировину, яка вже пройшла первинну переробку, розміщуються в районах споживання, тобто по всій країні відповідно до кількості населення. Це такі галузі як хлібопекарська, макаронна, кондитерська, м’ясна. 
Я: Отже, головні принципи розміщення підприємств Ха промисловості:

· Близькість до джерел сировини;

· Близькість до споживача.

Ми з вами підійшли до проблемного питання…Які на ваш погляд з точки зору споживачів існують проблеми в Ха промисловості?

(відповіді дітей)
 ПРОБЛЕМИ ТА перспективи розвитку галузі.(СЛАЙД 36)   
Основні проблеми харчової промисловості

· Низька купівельна спроможність населення

· Технічне забезпечення

· Сировинний фактор

· Неналежне фінансування

· Відсутність ринку страхових послуг

· Екологічні проблими

· Генно-модифіковані організми

· Система фаст-фудів
Не все так погано, існують і перспективи. А саме які?
Перспективи розвитку  (СЛАЙД 37) 
· Гармонізація системи сертифікації та стандартизації за міжнародними вимогами.

· Створення умов для формування сприятливого інвестиційного клімату.

· Консолідування всіх бюджетних та позабюджетних джерел фінансування АПК.

· Модернізація і реконструкція діючих підприємств.

· Впровадження нових технологій.

· Популяризація вітчизняного виробника  
Чи в світі їжа головна?  (СЛАЙД 38)   
 Ми твердо можем відповісти:

 Харчовикам ми дякуєм за те,

 Що можем сміло все ми їсти!

Готуйте нам і щось творіть - 

 Щоб смачно нам на світі жить!

Професії у харчовій промисловості:

· Кондитер, пекар, наладчик машин, біотехнолог, тістоміс, пічник, упаковщик, пивовар, сировар. 

Сьогодні інфляція в Україні залежить від агфляції – збільшення цін на продукти харчування. Причому подорожчання продуктів харчування — світова тенденція: населення Землі збільшується, урожаї зернових, овочів, фруктів із кожним роком зменшуються (зокрема через несприятливі погодні умови та кліматичні зміни). У підсумку — значні коливання цін. Але для української агфляції є й винятково місцеві причини. Наприклад, овочі й фрукти найближчими роками продовжать дорожчати через відсутність логістики та неналежне зберігання цієї продукції. «Щороку в найкращому разі 20% урожаю овочів згниває через неправильні умови зберігання» 
На харчування населення будь-якої держави впливає рівень доходів. Одним з індикаторів харчування населення є економічна доступність продуктів, що визначається як частка витрат на харчування у загальних витратах. У США індикатор доступності продуктів харчування становить 11-12%, і навіть у бідного населення він не перевищує 25%. Пересічний швед витрачає на продукти харчування 23% доходів, японці і французи – 18-19%, голландці, німці та англійці – 14-15%, канадці – 12%. У Японії бідною вважається сім’я, у якої індикатор доступності харчування перевищує 35%. Межею для зазначеного показника вважається 60%. Індикатор доступності продуктів харчування в Україні у 2012 році становив 52,0%
На уроці присутні соціологи, які провели соціологічне опитування серед своїх родичів, знайомих, друзів, вчителів на тему: від яких продуктів харчування українці готові відмовитися за умов їх подальшого подорожання? 
Які ж результати маємо?

(СЛАЙД 39)   
	Які продукти Ви готові менше споживати у випадку подальшого подорожчання? (розподіл за статтю, %)

	 
	Чоловіки
	Жінки

	Молочні
	11
	12

	М‘ясні
	20
	33

	Рибні
	9
	6

	Хлібобулочні вироби
	5
	9

	Безалкогольні напої
	11
	10

	Овочі
	4
	2

	Фрукти
	2
	2

	Інші
	3
	4

	Жоден з продуктів не споживатиму менше
	31
	26

	Важко відповісти
	8
	8


Навіть за умов подальшого дорожчання продуктів харчування майже 30% громадяни не обмежуватимуть себе у споживанні жодного виду їжі.  Трохи більше чверті респондентів зазначили, що в першу чергу стануть менше споживати м’ясних продуктів. На другому-третьому місці у рейтингу молочні продукти та безалкогольні напої. Їх менше споживатимуть по 10%. В останню чергу українці готові обмежити себе у споживанні овочів та фруктів.Жінки швидше за чоловіків готові обмежити споживання м’ясних продуктів. Натомість чоловіки частіше за жінок зазначали, що не обмежуватимуть себе у жодних продуктах навіть за умов подальшого їх здорожчання.

(СЛАЙД 40)  
	Які продукти Ви готові менше споживати у випадку подальшого подорожчання? (розподіл за віком, %)

	 
	18-29 років
	30-39 років
	40-49 років
	50-59 років
	60 років і старше

	Молочні
	13
	9
	5
	13
	16

	М‘ясні
	20
	21
	20
	31
	41

	Рибні
	6
	9
	8
	5
	8

	Хлібобулочні вироби
	13
	10
	9
	2
	4

	Безалкогольні напої
	13
	10
	9
	8
	12

	Овочі
	3
	2
	4
	4
	2

	Фрукти
	1
	1
	5
	3
	3

	Інші
	5
	3
	4
	3
	3

	Жоден з продуктів не споживатиму менше
	27
	28
	39
	27
	21

	Важко відповісти
	7
	12
	5
	8
	8


Українські городяни віком від 18 до 50 років готові набагато швидше за своїх старших співвітчизників відмовитися від хлібобулочних виробів. Абсолютно протилежна ситуація з м’ясними товарами. Літні респонденти обмежать їх споживання швидше за респондентів віком до 50 років. Найменш вразливими до зростання цін на харчі виявилися респонденти віком 40-50 років. Вони частіше за інших зазначали, що не обмежуватимуть себе у жодних продуктах харчування.    
(СЛАЙД 41)   
	Які продукти Ви готові менше споживати у випадку подальшого подорожчання? (розподіл за регіоном, %)

	 
	Дніпропетровськ
	Донецьк
	Київ
	Львів
	Одеса

	Молочні
	14
	13
	8
	7
	11

	М‘ясні
	29
	21
	32
	28
	25

	Рибні
	5
	8
	8
	8
	13

	Хлібобулочні вироби
	10
	6
	4
	6
	10

	Безалкогольні напої
	10
	15
	8
	10
	9

	Овочі
	3
	1
	1
	1
	8

	Фрукти
	3
	1
	3
	1
	3

	Інші
	4
	2
	2
	2
	4

	Жоден з продуктів не споживатиму менше
	28
	28
	30
	33
	21

	Важко відповісти
	5
	3
	6
	11
	13

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Найбільше налаштовані зменшити споживання м’ясних продуктів у Києві, а найменше – у Донецьку. Одесити менше за мешканців інших міст-мільйонників обмежуватимуть себе у рибі та овочах, проте вони найменше переконані у тому, що не доведеться скорочувати витрат на харчування
Слайд 42. 
Слово економісту     

Висновок про те, в яку галузь ви хотіли б вкладати свої гроші.  
Аналіз попиту за доходами показує, що із скороченням своїх доходів спо​живачі розширюватимуть купівлю про​дуктів низької категорії (коефіцієнт еластичності попиту на картоплю, ка​пусту, столові буряки тощо становить 0,3—0,35). Тому виробництво цих про​дуктів має більші шанси на розширен​ня. А тваринництво, садівництво, ви​ноградарство, навпаки, чекають застій і скорочення.
V. Контроль та самоперевірка знань   СЛАЙД 43, 44
Завдання. За картами «Харчова та борошномельно-круп’яна промисловість» та «Агропромисловий комплекс» атласу визначте, про які райони України або міста — центри харчової промисло​вості йдеться.

1. Ця область Правобережжя є однією з найбільших виробників сільськогосподарської продукції України: за виробництвом цукрового буряку і зернових вона посідає перше місце, плодово-ягідних культур і картоплі — друге місце. На тери​торії області три дуже великих цукрових заводи, в обласному центрі — м’ясокомбінат, молокозавод, є також комбінат, що виробляє мінеральні добрива. (Вінницька обл.)

2. Одна з індустріальних областей південного сходу України. Поруч з обласним центром уздовж берегів Дніпра — примісь​ке сільське господарство. Спеціалізація сільського господар​ства — зернові культури, соняшник (друге місце в країні), молочно-м’ясне скотарство, свинарство. В обласному центрі є молокозавод. (Дніпропетровська обл.)

3. У північній частині області вирощують льон, картоплю, хміль. На півдні розміщені два цукрових заводи, в обласному цен​трі — льонокомбінат і молокозавод. (Рівненська обл.)

4. Сади і виноградники, посадки тютюну займають велику частину області, розташованої на заході України. На сході й півночі області розвинуто тваринництво на природних пасовищах, а також вирощують овочі та картоплю. За ви​робництвом плодово-ягідних культур область посідає друге місце в країні. (Закарпаття)

5. У цьому регіоні України три типи сільськогосподарської спе​ціалізації: на півночі вирощують зернові, рис та ефіроолійні культури, на півдні району — сади й виноградники, в адмі​ністративному центрі є м’ясокомбінат і молочні заводи. Роз​міщене виробництво сільськогосподарських машин. (Крим)
СЛАЙД 45

Завдання. З’єднайте стрілками види рослинної і тваринної сировини й відповідні галузі харчової промисловості.

 

	Сировина
	Галузі промисловості

	Зернові культури

Виноград

Фрукти, ягоди

Соняшник

Овочі

М’ясо

Молоко

Тютюн

Риба

Цукровий буряк
	Маслоробство

Овочеконсервна та фруктокон​сервна

Хлібопекарська

Круп’яна

Борошномельна

Сироваріння

Виробництво згущеного і сухого молока

Олійно-жирова

Виноробна

Цукрова

Кондитерська

Макаронна

М’ясна

Рибна

Тютюнова


Висновок  СЛАЙД 46
На уроці ми познайомилися з особливостями галузей Ха промисловості. Визначили, що харчова промисловість є однією з галузей, які стрімко розвиваються. Нині кожна з галузей планує свою подальшу роботу у зв’язку зі вступом України  СОТ.  В Україні широко представлені різні галузі Ха промисловості. Її підприємства у своєму розміщенні орієнтуються або на сировину, або на споживача. Ха промисловість повністю забезпечує потреби країни у продуктах харчування. Деякі галузі Ха промисловості пройшли переоснащення виробництва і успішно конкурують на внутрішньому і світовому ринках із зарубіжними виробниками (кондитерська, сироробна, олійно-жирова).
VI. Домашнє завдання
Читати відповідний матеріал підручника.
Соціогеографічний практикум  СЛАЙД 47
1. Практично всі продукти харчування мають маркувальні дані: дату виготовлення, термін зберігання (або реалізації), адресу виготовлення тощо. Складіть галузеву і територіальну ха​рактеристики, тобто географію продуктів харчування вашої кухні:

а) продукти харчування, що виготовлені на території вашої області;

б) продукти харчування, що виготовлені в інших областях України;

в) продукти харчування імпортного виробництва.  СЛАЙД  48
2. Імпортованій чи вітчизняній продукції харчування віддає перевагу ваша родина? Яке співвідношення (у відсотках) цих груп продуктів? На чому ґрунтується ваш вибір? (Ціна, якість, смак, безпека вживання, упаковка та інші критерії.)  СЛАЙД 49
Які у зв’язку з цим перспективи вітчизняних виробників харчових продуктів?

3. Назвіть продукти, що швидко псуються, продукти із середнім і тривалим терміном зберігання. Як це співвіднести з геогра​фією (тобто місцем) їх виробництва?
СЛАЙД 50

Галузева  структура -  дослідити  шкільне  меню.

	Назва блюда
	№  блюда
	Використані  продукти 
	Галузь  харчової  промисловості

	Розсольник
	І
	
	

	Горохове  пюре  з  котлетою
	ІІ
	
	

	Чай 


	ІІІ
	
	


.   Дослідити  колекцію  упаковок  продукції  харчової  промисловості. СЛАЙД 51

	Назва  продукції
	Виробник
	Галузь  харчової  промисловості
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 Рефлексивно-оцінювальний етап.

Бесіда

- Чи досягли ми очікуваних результатів?

- Що було найцікавішим на уроці?

- Яке завдання було найскладнішим?

Оцінювання роботи учнів

· за повідомлення учнів;

· за кращі усні відповіді;

· за виконання завдань.
Подяка учням за активну роботу на уроці.
Рефлексія

1. Чи сподобався вам урок?

2. Чи досягли ми мети уроку?

Учням надано ягоди винограду синього та жовтого кольору Якщо на ці запитання відповідь «так», то вони приклеюють синю ягідку на гроно, якщо «ні» — жовту.
Структура харчової промисловості

	Назва галузі
	Що є сировиною
	Центри виробництва
	Принцип 

розміщення

	Борошно-мельнокруп'яна 
	зернові культури
	- Київ, Харків, Дніпропетровськ,  

Звенигородка (Черкаська обл.) Одеса;

- повсюдно
	- на сировину; 

- на споживача

	Хлібопекарська 
	борошно
	Великі обласні центри (розміщується мережа невеликих пекарень)
	- на споживача 




	Макаронна
	борошно, яйця, олія
	Київ Харків Одеса Дніпропетровськ
	- на споживача

	Кондитерська

	борошно, цукор, яйця, плоди, ягоди...

	Київ, Харків, Одеса, Львів,Тростянець (Сумська обл.), Луганськ, Донецьк, Дніпропетровськ, Вінниця (великі центри)
	- на споживача

	Молочна: 

а) маслоробна;

б) сироварна; 

в) незбирана  

    молочна;

г) молочно-

   консервна
	молоко


	Київ, Дніпропетровськ, Харків, Одеса, Львів, Бердянськ, Кременчук, Миколаївська, Полтавська та ін.
	- масовий споживач 

- сировина

	М'ясна 
	м'ясо 
	Київ, Полтава, Одеса, Харків, Вінниця...
	- на сировину

- на споживача 

	Цукрова 
	цукровий буряк
	в 19 областях України
	- на сировину

	Олійно-жирова 
	олійні культури жир свинячий та яловичий
	Придніпров'я, Донбас, Дніпропетровськ, Запоріжжя, Мелітополь, Одеська, Вінницька
	- на сировину 

	Рибна


	річкова риба, морська риба
	Миколаїв, Херсон, Одеса, Мелітополь,

Керч
	- на сировину 

- на споживача 

	Крохмалепатокова 
	посіви картоплі (де переробка)
	у невеликих містах і селах - Житомирська обл. - Чернігівська обл.
	- на сировину

	Плодоовоче-консервна 
	плоди, овочі
	Лісостепова зона, Поділля, Крим, Закарпаття
	- на сировину

	Виноробна 

(має міждержавне значення: 

- "Масандра", "Золота балка", "Коктебель" (Крим),"Шабо" (Одеса)
	виноград, спирт, цукор, плоди
	Крим, Одеська, Миколаївська, Херсонська, Закарпаття
	- на сировину 

	Спиртова

(Застосовується в 150 галузях)
	рослинна сирови-на (зерно), цукор, виноград, дріжджі (використовують-ся відходи цукрової пром-сті) - відходи від виробництва соків
	Київ, Львів, Харків 

у невеликих містах (цукрової пром-сті)
	- на сировину 



	Пивоварна
	хміль,цукор, мед, плодово-ягідні соки, вітчизняні та експортніекстрак-ти, тонізуючі речовини...
	Київ, Харків, Дніпропетровськ, Чернігів, Донецьк, Львів та ін.
	- на споживача

- на сировину 

	Виробництво мінеральної води

	мінерально-лікувальні води, 

столова вода
	Трускавець, Закарпаття, Полтава, Карпати (Львівська, Івано-Франківська), Київ
	- на сировину 








