На уроке учащиеся повторят классификацию производственных ресурсов, научатся различать товары - комплименты и взаимозаменяющие товары.
Урок  продолжит совершенствование навыков работы в коллективе.
Основные понятия: ресурсы, природные ресурсы, трудовые ресурсы, промежуточный товар, взаимозаменяющие товары, товары-комплименты
П Р О И З В О Д С Т В О     В А Р Е Н И К О В

(урок экономики в начальной школе)
Цели урока: 

Повторить классификацию производственных ресурсов. Уметь различать товары - комплименты и взаимозаменяющие товары.
Совершенствовать навыки работы в коллективе.
Основные понятия: ресурсы, природные ресурсы, трудовые ресурсы, промежуточный товар, взаимозаменяющие товары, товары-комплименты.

Необходимое время: 1 урок 

Раздаточный материал: конверты по колличеству групп в классе с заданием и рецептом  вареников,  листы с набором ресурсов для изготовления вареников

· На уроке будет производиться работа в группах. Поэтому целесообразно до начала урока объединить учащихся в группы.
Х О Д     У Р О К А

· Сообщите учащимся, что все они сегодня работают в вареничной и будут производить вареники. Предложите командам выбрать конверт с заданием (в конвертах задание с указанием конкретного вида вареников для каждой группы и  рецепт их приготовления (приложение № 1) 

· Дайте время прочитать задание и рецепт.

· Предложите придумать название для каждой из команд.

· Напомните ученикам, что для производства вареников им необходимы будут в комбинации природные, трудовые и капитальные ресурсы. Объясните, что они будут производителями и представляют  трудовые ресурсы. Спросите, какие знания и умения им  необходимы для приготовления вареников, какие навыки необходимы. Обратите внимание, что описание процесса приготовления есть у каждой из групп. 

· Раздайте каждой группе по одному набору ресурсов. Предложите детям из набора выбрать лишь необходимые для производства заказанных им вареников ресурсы. Дайте время для выполнения задания. 

· Обратите внимание

Название  каждого из видов ресурсов написано на отдельной карточке размером  7 х 5 см. Карточки с капитальными ресурсами желтого цвета, с природными – зеленого  (вместо надписей названий ресурсов можно использовать рисунки).

· Проверьте выполнение задания. Попросите назвать ресурсы, необходимые для теста, начинки, для варки вареников.

· Предложите учащимся поднять карточки с капитальными ресурсами  (карточки будут лишь жёлтого цвета). Попросите назвать  капитальные ресурсы и объяснить почему их отнесли к указанному виду ресурсов. 

· Спросите какие промежуточные товары были использованы, из чего они сделаны. Предложите поднять карточки с природными ресурсами (зеленого цвета)

· Предложите детям из ресурсов выбрать товары заменяющие друг друга (это будут  варианты начинки).

· Предложите детям из ресурсов выбрать товары, дополняющие друг друга (вода- кастрюля, скалка-стол).

· Предложите каждой из групп убрать один из ресурсов, положив все выбранные карточки надписями вниз. Спросите, смогут ли они без одного из ресурсов приготовить вареники. Попросите объяснить, какой из ресурсов важнее. Подведите к выводу что для изготовления качественного продукта необходимы все виды ресурсов.

· Для закрепления классификации ресурсов предложите детям головоломку «Виды ресурсов». 
Задание: Найти ресурсы, которые «спрятались». Выделить капитальные ресурсы жёлтым цветом, природные – зелёным.
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( в  головоломке 13 слов - названий ресурсов)
Домашнее задание: Определить какие виды ресурсов были использованы героями сказки «Колобок».
                                                                                                                                                  Приложение 1.
Рецепты приготовления вареников

Вареники с творогом

     Замесить крутое тесто из муки, води, яиц, соли, сахара. После того, как тесто постоит 20 минут, тонко его раскатать, вырезать кружочки. 

     Творог протереть через сито, добавить яйца, сахар, соль. На каждый кружочек положить по чайной ложечке творога и слепить вареники. 

     Готовые вареники вбросить в кипящую воду, помешать. Варить 5 минут.

     Подавать вареники на стол с растопленным сливочным маслом или сметаной.

  Вареники с капустой 

     Замесить крутое тесто из муки, води, яиц, соли, сахара. После того, как тесто постоит 20 минут, тонко его раскатать, вырезать кружочки.

     Свежую капусту мелко нашинковать и стушить до готовности.  Добавить круто сваренные яйца, жареный лук, перец, соль. На каждый кружочек положить по чайной ложечке творога и слепить вареники. 

     Готовые вареники вбросить в кипящую воду, помешать. Варить 5 минут.

     При подаче на стол вареники полить подсолнечным маслом смешанным с поджаренным луком.

Вареники с картофелем

     Замесить крутое тесто из муки, води, яиц, соли, сахара. После того, как тесто постоит 20 минут, тонко его раскатать, вырезать кружочки.

    Очищенный картофель отварить, размять, добавить мелко нарезанный лук, соль, перец. На каждый кружочек положить по чайной ложечке творога и слепить вареники. 

     Готовые вареники вбросить в кипящую воду, помешать. Варить 5 минут

     При подаче на стол вареники полить подсолнечным маслом, смешанным с поджаренным луком.
