Урок на тему «Виготовлення з фетру серветки – тримача «Ялинка» (Слайд 1)
Мета:
· формування предметних компетентностей: ознайомлення учнів з історією сервірування столу, вчити поетапно виготовляти серветку – тримач за визначеною послідовністю, розвивати творчі здібності, фантазію, уяву, виховувати естетичний смак;
· формування ключових компетентностей: спілкування державною мовою, уміння навчатися впродовж життя, компетентності в природничих науках, технологіях, загальнокультурній грамотності.
Обладнання: комп`ютер, дошка, презентація, фетр, шаблони, карточки, олівці, одноразовий посуд, салфетки, ялинка, прикраси, технологічні картки, клей.
Тип уроку: урок засвоєння знань, умінь і навичок.
Хід уроку
І. Вступна частина
1. Організаційний момент (Слайд 2)
Добрий день, малече щира, 
Хай живеться вам у мирі,
Хай луна дитячий сміх!
Починаємо урок для всіх!
2. Актуалізація опорних знань
1) Гра «Наряди ялинку» (Слайд 3)
(Лунає пісня «Свято наближається»)
 - Яке велике, веселе свято скоро прийде до нас? (Новий рік)
 - А який основний символ Нового року? (Ялинка)
 - А ви знаєте коли з`явилася традиція прикрашати ялинку?
Традиція прикрашати ялинку бере початок із давніх здавен – їй понад 2000 років. Люди вважали, що всі дерева наділені добрими силами, що в них живуть добрі духи. Розвішуючи на деревах пригощання і подарунки, люди прагнули таким чином задобрити духів, привернути їхню прихильність.
· Отож,і ми не будемо порушувати традицію. Любите прикрашати зелену красуню? Тож мерщій до ялинки! (Діти прикрашають ялинку) (Слайд 4)
[bookmark: _GoBack]3. Повідомлення теми і мети уроку
І, звичайно, до святкової ялинки накривається новорічний стіл. А для того, щоб він був святковий необхідно правильно і красиво його сервірувати. (Слайд 5)
От і сьогодні на уроці ми познайомимося з історією сервірування столу, навчимося виготовляти серветку – тримач, згадаємо властивості речовин, будемо формувати естетичні смаки.
ІІ Основна частина
1. Теоретична частина.
1) Технологія «Навчаючи – вчуся» 
А чи знаєте ви, для чого люди сервірують стіл? (Діти відповідають) (Слайд 6)
Повага до їжі завжди була  національною рисою характеру наших людей .
Полотняна скатертина була навіть в самому бідному будинку.
Дякуючи скатертині, найскромніша трапеза виглядала урочисто.
        Сервіруваня  (фр. servir - обслуговувати) – це підготовка   столу до сніданку, обіду, вечері, святковому застіллю, банкету-фуршету, банкету-коктейлю, чайній церемонії.
    Сервування столу передбачає розстановку в певній послідовності всіх необхідних для організації трапези (прийому їжі ) предметів.
2) Створення клажу (групова робота) (Слайд 7)
Пропонується з розданих картинок віднайти ті, які використовують для сервіровки столу і створити колаж.
3) Властивості речовин
Всі речовини , а ви вчили це на уроках, мають різні властивості. (Слайд 8) Вони бувають розчинні, нерозчинні, міцні, м`які, важкі, легкі, прозорі.
Наведіть приклади прозорої речовини, а розчинної? (Діти відповідають)
Людина використовує знання властивостей різних речовин у повсякденному житті. (Слайд 9) Наприклад, скло прозоре, тому його використовують при виготовленні вікон. Дерево, наприклад має гарну текстуру і добре піддається обробці. Тому з нього роблять масу різних виробів.
(Учитель демонструє фетр). Сьогодні ми з вами будемо працювати з таким матеріалом, як фетр. Візьміть його до рук. Які властивості цього матеріалу ви помітили? (Слайд 10)
Фетр (повсть) - нетканий текстиль, виготовлений із волокон шерсті овець, кіз або синтетичних матеріалів. З фетру виготовляють капелюхи, одяг, взуття та інші речі.
4) Фізкультхвилинка (Слайд 11)
2. Практична частина
1) Підготовка робочого місця
 - Нумо перевіримо, чи все підготували до роботи?
(Фетр, шаблон, ножиці, олівець) (Слайд 12)
2) Правила користування ножицями
Нагадаємо правила користування ножицями. (Слайд 13)
· Коли ми можемо брати ножиці до рук?
· Як передавати ножиці?
· Чи можна ходити 
3) Технологічна картка (Слайд 14)
Поглянемо на послідовність виконання нашої серветки – тримача.
(Учні переглядають технологічну картку на екрані, а потім користуються нею на столах)
4) Самостійна робота учнів (Слайд 15)
(Учні виконують практичну частину)
5) Сервірування столу (Слайд 16)
· А зараз розмістіть кухонні прибори ложку і виделку на серветці – тримачі
· Ну що ж, готові до сервіровки столу?
· В першу чергу поставили тарілочки, потім поклали паперову серветку під тарілочку, потім поставили перед тарілкою стаканчик, з правого боку поклали серветку – тримач ложкою і виделкою. І останній штрих – в тарілку ставимо складену серветку. Як ви гадаєте, де вона використовується?
6) Екологічна хвилинка
Діти, ми сьогодні на уроці використовували одноразовий посуд. З чого він виготовляється? Куди ж дівати такий посуд після використання? (Слайд 17)
ІІІ. Заключна частина
1. Вправа  «Загадкові листи» 
Я гадаю, що така активність на уроці лише сприяла кращому засвоєнню матеріалу.
Як підсумок нашого уроку пропоную обрати лист, який ти хочеш відкрити
(щоби відкрити лист, натисніть на нього)і дати відповіді на запитання  (Слайд 18)
2. Оцінювання.
Ну, що ж наш урок підходить до кінця і залишилося лише дати оцінку нашій з вами роботі. 
Як би ви оцінили свою роботу на уроці? Відмінно, добре чи погано?
Я вас почула і повністю з вами згодна. Ось і моя оцінка всім без виключення. (Слайд 19)
На цьому урок завершено. До побачення!
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