Тема уроку: Бутерброди, їх види. Технологія приготування бутербродів.
Тип уроку: Бінарний урок англійської мови та технологій.

Могильна Наталія Миколаївна – вчитель англійської мови

Карауланова  Наталя  Вікторівна – вчитель трудового навчання.
Розділи: Іноземна мова, технології в побутовій діяльності.

Цілі  уроку: 
Навчальні:
· Ознайомити учнів з продуктами для приготування бутербродів, з видами бутербродів;
· Розширювати потенційний словниковий запас учнів та їх загальний кругозір;

· Розвивати навички говоріння (вміння самостійно будувати речення різного ступеня складності);
· Розвивати навички аудіювання (навчати сприймати на слух інформацію під час перегляду відеозапису);
· Повторити граматичний матеріал «Злічувані та незлічувані іменники»;
· Ознайомити з правилами безпечної праці з ріжучими інструментами.
Розвивальні:

· Розвивати логічне мислення, уяву, пам’ять учнів, спостережливість;
· Розвивати кулінарні смаки;
· Розвивати пізнавальний інтерес учнів, мовну здогадку.
Виховні:
·  Виховувати в учнів інтерес до культури і традицій українського  народу та народу, мову якого вивчаємо;
· Виховувати бережне ставлення до продуктів харчування;
· Виховувати культуру поведінки при спілкуванні;
· Виховувати працелюбність, допитливість  та охайність під час виконання робіт.
Очікувані результати навчально-пізнавальної діяльності учнів:

Знаннєвий компонент:

1. Знають види бутербродів та вміють їх розрізняти .

2. Вміють користуватися ріжучими інструментами та знають правила безпеки.

3. Вміють працювати в групі.

4. Застосовують нові лексичні одиниці за темою «Їжа».
5. Сприймають на слух інформацію під час перегляду відеозапису.
6. Розрізняють злічувані і незлічувані іменники.
 Діяльнісний компонент:
1. Дотримується послідовності етапів приготування бутербродів.

2. Застосовують метод фантазування.

Ціннісний компонент:

1. Усвідомлюють важливість дотримання правил безпеки під час роботи.
2. Усвідомлюють значущість іноземної мови для життя у мультилінгвальному та полікультурному світовому просторі.
Міжпредметні зв’язки: технології, англійська мова, німецька мова, історія, математика.
Матеріали та обладнання уроку: проектор, екран, мультимедійна презентація до уроку, відео для фізкультхвилинки, посуд, столовий інвентар, харчові продукти (хліб, огірок, відварене яйце. сир, зелень).
Хід уроку
1. Організаційний момент.
Вчитель:
- Доброго дня діти. Я пропоную вам залишити свої речі біля парт і стати у коло.

Teacher:
- Good  morning,  dear  boys  and  girls. I  am  glad  to  see  you.

- How  are  you, …?

- I’m  fine, too.
Вчитель:
- Вмене сьогодні такий чудовий настрій, що я хочу з вами пограти. А чи вмієте ви відгадувати загадки?
Тоді перша загадка

Зелений чуб, червоний бік,
Смачний із нього чавлять сік.
Ґадзині варять з ним борщі,
Росте в городі на кущі.
(Помідор)

And how it will be in English?

Відповіді дітей.
Друга загадка

Довгий, зелений,
Добрий і солоний,
Добрий і сирий.
Хто він такий?
(Огірок)

And how it will be in English?

Відповіді дітей.
Зроблений він з молока,
Має тверді він бока.
У ньому так багато різних дір.
Здогадалися? Це …
(Сир)
А чи знаєте ви проте, що коли англійці фотографуються вони кажуть сир на англійській. 
Відповіді дітей.

Має хвіст, та не літає,

має рот — не розмовляє.

Можеш вудкою спіймати

і загадку відгадати. (Риба)

Джерело: http://surl.li/jtlne; http://surl.li/jtlns; http://surl.li/jtloy
Teacher:
And what products do you know?

Відповіді дітей.

Вчитель:

В мене є чарівний кошик з продуктами, я пропоную вам взяти один з них.
То у вас є tomato, cucumber, cheese and fish, якщо ви будете уважні то побачите, що сьогодні у нас є чотири столи, а це означає що у нас буде 4 команди. Займіть свої місця.
Teacher:

- Let’s  start  our   lesson.

- What  day  is it today?

- What  date is it  today?

- Who  is absent  today?
- So, Let’s write down the date in your copy books.
Вчитель:

Сьогодні ми  вирішили поєднати  2 навчальні дисципліни (англійську мову та технології).
2. Настановно-мотиваційний етап уроку.
Teacher: Well, pupils, I suggest you to guess the topic of our lesson. 
Watch  the cartoon and try to guess, please. 
https://www.youtube.com/watch?v=W8L5u34-a6s
Вчитель:

То чи здогадалися ви  що ми сьогодні будемо вивчати?
Чи помітили ви, що бутерброди були різні?

У чому була їх різниця?

Так, тема  уроку « Бутерброди, їх види. Технологія приготування бутербродів» (Запис у зошит)
Сьогодні ми з вами дізнаємося про види бутербродів та навчимося їх  розрізняти. Обговоримо правила користуватися ріжучими інструментами та правила безпеки. Будемо використовувати англійську мову під час роботи та  навчимося розрізняти злічувані і незлічувані іменники.
3. Основна частина уроку
Збираючись на пікнік або в подорож потрібно продумати які речі та продукти можна з собою взяти. Найпростішим і найпопулярнішим в цьому випадку продуктом харчування буде бутерброд. Зараз бутерброди мають великий попит. Вони можуть бути як окремою самостійною стравою, так і закускою на сніданок, перед обідом або вечерею, до супів, чаю або кави. Також бутерброди подають під час проведення банкету або фуршету. Люди звикли готувати бутерброди тому, що вони не тільки швидкі у приготуванні, смачні і поживні, а й  являються окрасою столу. 

Також бутерброди можуть збуджувати апетит перед прийомом основної їжі.

Отже повернимося до наших зошитів і зробимо запис, що таке бутерброди і на які основні групи вони поділяються.

     Бутерброд - вид холодної закуски в перекладі з німецької (butter – масло, brot – хліб) означає хліб з маслом. В Україні бутерброди інколи називають накладанцями (тобто накладати щось на хліб). В англомовних країнах, як правило, тостами. В Італії закриті бутерброди  «сандвічі» називають «паніні»

Але відомо багато різновидів бутербродів.

А які назви бутербродів відомі вам?

Відповіді учнів.
Бутерброди поділяються на такі основні групи:

-
Відкриті (прості і складні)

-
Закриті (сандвіч – холодний, гамбургер - гарячий)

-
Закусочні (канапе – холодні і гарячі, тортинки – холодні  і гарячі)

-
Гарячі (можуть мати різну форму та різні розміри) 
Teacher:  
So you know types of sandwiches and we suggest you to watch the video and  write down the types of cold sandwiches. 

Відео 
https://www.youtube.com/watch?v=NOkunOxh3jk
Відповіді дітей.

Вчитель:
Як ви гадаєте в чому різниця відкритого бутерброда і закритого?

Відповіді дітей.

Як ви гадаєте чим відрізняється простий бутерброд від складного?

Відповіді дітей.

Так ви праві, 

Відкритий бутерброд готують на шматочку хліба товщиною приблизно 1.5 см на який накладають наповнювач. 

Якщо це простий бутерброд, то для його приготування достатньо одного виду продукту (масло, сир, відварене м’ясо, ковбаса, та інші)

Якщо бутерброд складний, то для його приготування використовують два і більше продуктів, які повинні поєднуватися за смаком і кольором і прикрашають такі бутерброди зеленню, овочами.
Зверніть увагу, що обрані продукти повинні покривати всю поверхню хліба.

 Для приготування закритого бутерброду використовують хліб товщиною 5 – 7 мм. Такі бутерброди можуть мати форму трикутника, ромба, квадрата між якими викладають один або декілька продуктів.
Закусочні (канапе) - це маленькі за розмірами бутерброди різної форми: круглі (діаметром 5-6 см), трикутні, квадратні, прямокутні (розміром не більше сірникової коробки). За способом приготування бутерброди бувають гарячі та холодні, за смаком - солоні та солодкі.  Ця страва являє з себе нанизані на паличку різні складові-інгредієнти, що надає певної унікальності і дозволяє їсти без допомоги столових приборів. 

Тортинки – це прісні корзинки наповнені холодною або гарячою начинкою.
Для приготування гарячих бутербродів використовують пшеничний хліб або половинки булочок, на які укладають нарізані продукти, заправляють майонезом, посипають тертим сиром і запікають в духовці  при температурі 220 – 240 градусів протягом 2 – 3 хвилин.
Teacher:  
You are excellent. You know different types of sandwiches and what ingredients do you need for making a perfect  sandwich?
Відповіді дітей.

And now let’s look  at the screen and find ingredients which you didn’t call.
Відповіді дітей (якщо для дітей є незнайомі слова їх записують у словничок).

Teacher:  Now look at my table. Here are 5 apples. Let’s count them 1-2-3-4-5

And what is it? It’s bread. Can we count bread? No we cannot. We can count loaves of bread, pieces of bread, but not bread. 
That is why we call apples countable, because we can count them and bread uncountable.

Let’s watch the video and refresh our mind.

https://www.youtube.com/watch?v=934_simPcBA
Now you can find the difference between countable and uncountable.

If you have a phone and internet take it and scan the QR Code or take the pen to write the answers. You have 2 minutes for this task.

https://wordwall.net/resource/11500466/esol/countable-or-uncountable-food
Демонстрація виготовлення закритого бутерброду з поясненням правил безпечної роботи з ножем (особисте відео).
Вчитель:

- Які бутерброди найулюбленіші у вашій родині?
- Хто їх готує? Чи берете ви в цьому участь?
- А що нового ви сьогодні дізналися на уроці?
Давайте перевіремо з вами за допомогою онлайн тесту.
(Діти виконують тест)
Вчитель:

А зараз переходимо до виконання практичної роботи. Кожна команда може отримати набір харчових продуктів та столовий інвентар. Користуючись правилами безпечної роботи та інструкційними картами з нарізання продуктів команди мають за допомогою методу фантазування виготовити бутерброди та презентувати їх. Зверніть увагу, що переможцем у цьому змаганні буде та команда, де робота буде виконана за правилами безпеки і якості нарізання продуктів, а також враховуючи естетичність готової холодної закуски.

По закінченню роботи представники команди мають пояснити:

 Який бутерброд приготували?

 Які використали продукти?
А також зробити розрахунок вартості одного виготовленого бутерброду використовуючи калькуляційну карту.
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Калькуляційна карта
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 Відповіді дітей (захист робіт).
Teacher:  
Thank you for your work. Every team was excellent
Вчитель: Під час роботи кожен з вас вклав свій внесок в роботу групи. Тому ми пропонуємо оцінити вашу діяльність. В цьому вам допоможе лист самооцінки роботи в групі. 
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4.Заключна частина уроку

Домашнє завдання з англійської мови. 
Setting the homework for the next lesson. 
Teacher: 
Today we have made sandwiches and used different products. Do you remember that products can be countable and uncountable? So your home task will be to watch the video and make online exercises. 

watch the video    http://surl.li/jwqth
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Do the exercises
	http://surl.li/jwqpv
	http://surl.li/jwqnl
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Домашнє завдання з технології: приготувати сніданок для родини, який складається з бутерброду та гарячого напою. Зробити фото колаж або  відео ролик.
Рефлексія.
«Горщик розуміння»
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Вчитель:
На дошці ви бачите три горщика. А чим вони відрізняються? 
Давайте повернемося з вами до мети уроку (переглядають на екрані). Чи все у нас з вами вийшло? Чи залишились питання? 
Якщо мета уроку нами досягнута, на ваш погляд, ви можете зазирнути у кошик, знайти там квіточку і повісити на дерево з листочкими. 
Якщо вам здається, що щось залишилось не зрозумілим і  треба повернутися до теми і поянити її ще раз, давайте додамо листочки на деревце, де вже є кілька листочків. 
А може комусь  взагалі все було не зрозуміло або не цікаво, то прикрепіть червоне коло на горщик, де наша рослинка тільки починає сходити і тоді ми дамо відповіді на ваші запитання на наступному уроці або у зручний час.

Прощання та підбиття підсумків уроку. Saying “Good bye”. 
Teacher: Now, boys and girls, it’s time for saying “Goodbye”. Well, thank you for your  work. You are always  very active  at  my classes  and  help me. Thank you for  being  kind  and  clever. Today we revised some  material about  different products. I hope you have learnt  some interesting  thing and can use them in every day life.
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