Тема.  Складне речення. Типи складних речень за 
             способом зв’язку їхніх частин: сполучникові й 
             безсполучникові
Мета:
· навчальна: повторити відомості про складне речення, узагальнити та систематизувати знання учнів про типи складних речень за способом зв’язку їхніх частин; 
· розвиваюча: розвивати пам’ять, увагу, логічне та творче мислення, уміння працювати в групі; удосконалювати пунктуаційні вміння учнів; формувати пізнавальну активність;
· виховна: виховувати любов до рідного слова, до майбутньої професії.
Тип уроку: комбінований.

Обладнання: ноутбук, мультимедійний проектор, екран, 
                            мультимедійна презентація до уроку, роздавальний 
                            матеріал, картки оцінювання.

План та хід уроку
І. Організаційний момент

Організація та психологічне налаштування учнів на діловий ритм, спільну працю.

ІІ. Мотивація пізнавальної діяльності учнів
(Створення «ситуації успіху»)

За допомогою мультимедійного проектора викладач демонструє на екран речення. 

1. Важливу роль відігравав хліб у багатьох звичаях і обрядах; він уособлював гостинність, добробут та доброзичливість. 
2. У давні часи м'ясо у борщі можна було зустріти лише на великі свята, бо свиней часто не кололи. 
3. До найдавніших способів заготівлі продуктів на зиму належало сушіння грибів, лісових ягід і фруктів, а на зиму солили огірки, квасили капусту та буряки. 
4. М'ясна кулінарія завжди була в Україні на високому рівні, популярні у нас голубці, печеня по-домашньому, українські битки,  шпигована часником та салом буженина, тушкована з капустою і салом свинина, бігос, крученики, завиванці, фарширована птиця, а  особливо смачні характерні для України страви  з м'яса, що готуються в череп'яних горщиках.
Учні читають ці речення вголос. Потім викладач задає учням питання: 

·  Що є спільним у будові для всіх прочитаних речень? 
·  Давайте пригадаємо, чим складне речення відрізняється від простого?
·  Дайте визначення складного речення.
·  Які бувають типи складних речень за способом зв’язку їхніх частин?
ІІІ. Повідомлення теми, мети та завдань уроку
Тема уроку та очікувані результати проектуються на екран.
ІV. Повторення, узагальнення та систематизація навчального матеріалу

(Інтерактивна технологія «Ажурна пилка»)

- Ви об’єдналися в 4 групи. Кожній групі було дане випереджувальне завдання. Я впевнена, що кожен з вас добре попрацював над матеріалом і зможе донести отримані знання своїм одногрупникам, які працювали над іншими питаннями. Також хочу звернути увагу спікерів груп на те, що перед вами лежать картки оцінювання (додаток 1), які ви будете заповнювати наприкінці уроку.
А зараз давайте ще раз пригадаємо матеріал завдання у своїх «домашніх» групах. Для цього спікер кожної групи може використати запитання для повторення, які знаходяться на ваших партах.

(Учні повторюють матеріал.)

- Тепер розійдіться по групах відповідно до кольору прикріпленої до вас емблеми, де кожен з вас стане експертом зі своєї теми і донесе до інших свою інформацію.

(Використовуючи інтерактивну технологію «Ажурна пилка», опрацьовується матеріал з теми «Типи складних речень за способом зв’язку їхніх частин».)

- Час вичерпано. Повертайтесь у свої «домашні» групи. І тепер кожен ділиться інформацією, отриманою в «експертній» групі.

А зараз перевіримо, як ви зрозуміли матеріал.

1. Бесіда з учнями за запитаннями

·  Що таке складносурядне речення? Наведіть приклади.
·  Які є види складносурядних речень? Наведіть приклади.
·  Що таке складнопідрядне речення? Наведіть приклади.
·  Які є види складнопідрядних речень? Наведіть приклади.
·  Що таке безсполучникове складне речення? Наведіть приклади.
·  Які є види безсполучникових складних речень? Наведіть приклади.
·  Що таке складне речення з різними видами зв’язку? Наведіть приклади.
2. Диктант із завданням

Запишіть  лише ті речення, у яких допущені пунктуаційні помилки. Поставте потрібні розділові знаки, поясніть їх. Назвіть тип кожного складного речення. (Речення проектуються на екран.)

1. Якщо буде хліб, буде світ, буде щасливе здорове життя народу нашої країни.

2. У перший день Великого посту селяни не куховарили а їли вони такі овочі квашену капусту, огірки, редьку та хрін.
3. Саме від того що тісто повинно було добре вкиснути перед варінням ця страва й дістала свою назву.
4. Спосіб виготовлення кисілю виключав ферментацію кислота здобувалася за допомогою варених ягід чи фруктів.
5. Коли Олекса зайшов до хати, то побачив Ганну, яка витягала хліб з печі.
3. Робота в групах
Кожна група отримує завдання на картках: прочитати речення, знайти та назвати цифри, під якими знаходяться: для 1 групи – складносурядні речення; для 2 групи – складнопідрядні речення; для 3 групи – безсполучникові складні речення; для 4 групи – складні речення з різними видами зв’язку.

Речення на картках:

1. Буряковий квас для пиття вживали нечасто, здебільшого він слугував основою, якою заправляли борщі тощо. 
2. Готовим куліш вважався тоді, коли пшоно розварювалося повністю. 

3. Вареники — українська національна страва, яку виготовляють у вигляді відвареного прісного тіста і начинки з м'яса, грибів, овочів, фруктів, ягід та сиру. 
4. Каші з гречки й пшона були поширені на всій території України, але пшенична каша була менш популярною, оскільки пшеницю майже повністю переробляли на борошно. 
5. Печиво  їли усі члени сім'ї, а також його давали худобі.
6.  «Хрести» селяни тримали в засіках з зерном, з ними вони починали сівбу зернових та садіння картоплі. 

7. Нехай він, хліб, завжди лежатиме на столі на вишитому рушнику, а нашою першою молитвою нехай буде хвала хлібу. 
8. Нехай не черствішає хліб, оскільки говорять в народі, що коли черствішає хліб, черствішає і душа, і совість.
9. Українська кухня створювалась протягом багатьох віків, вона відбиває не тільки історичний розвиток українського народу, а і його звичаї традиції та культуру, яких потрібно дотримуватись і сьогодні.
10.  Під час хрестин горщик з пшоняною чи гречаною кашею наприкінці частування розбивали, а право розбити горщик мав той, хто поклав на кашу найбільше грошей, найчастіше це був хрещений батько. 

11. Картопля була другим хлібом, її найчастіше варили в лушпинні або пекли в печі особливо під час постів. 
12.  Людство придумало мільйони рецептів різних страв, і у кожного народу є своя національна кухня та свої переваги в їжі. 
13.  У всій Україні було поширене соління сала та м'яса, посолене внутрішнє сало («здір») скручували, обв'язували шнурком та підвішували в коморі або зберігали у діжці із хребтовим салом.
(Завдання виконується усно, після того, як кожна група називає номери речень, правильна відповідь проектується на екран.)
Відповіді: 1 група -  5; 7; 12. 2 група – 2; 3; 8. 3група – 6; 11; 13.                      4 група – 1; 4; 9; 10.
4. Творче завдання
(Завдання проектується на екран. Учні виконують його відповідно до рівня знань і вмінь.)
І. Написати міні-твір «Моя майбутня професія», використовуючи в ньому різні типи складних речень.

ІІ. Скласти вірш про свою майбутню професію, використовуючи складні речення.
5. Перевірка творчого завдання

V. Оцінювання навчальних досягнень учнів
Спікери груп заповнюють картки оцінювання, оголошують оцінки.

VІ. Підсумок уроку

Підсумок уроку підводиться інтерактивною технологією «Мікрофон». Кожен учень по черзі висловлюється, чого він навчився на уроці, що взяв для себе важливого, що запам’ятав, зрозумів.

VII. Домашнє завдання
(Завдання проектується на екран)
Виписати з довідкової літератури вашого фаху уривок тексту з різними видами складних речень. Підкреслити в кожному реченні граматичні основи. *Написати гумореску професійного спрямування, використавши в ній складні речення.
Додаток 1

Картка оцінювання
	Прізвище
та ім'я учня
	Відповіді інших учнів з теми, над якою працював учень (максимальна кількість 
балів - 6)
	Відповіді самого учня (усні) (максимальна кількість
балів - 4)
	Правильність виконання письмового завдання
(максимальна кількість
 балів - 4)
	Творча
робота (максимальна кількість 
балів - 6)
	Активність 
на уроці
(максимальна кількість балів - 4 )
	Оцінка за урок
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Примітка.  Набрані бали розділити на 2.
