Українська мова, 6 клас
Тема: Повторення вивченого у 6 класі з морфології та орфографії.
Мета: систематизувати отримані в 6 класі знання про самостійні частини мови; розвивати практичні навички застосування набутих знань; виховувати повагу до однокласників, уміння презентувати власні роботи.
Тип уроку: урок повторення та систематизації знань.
Обладнання: проєктор, ілюстрації.
Хід уроку
І. Організаційний момент
ІІ. Повідомлення теми та мети уроку
На уроці ви працюватимете в 4 групах, але кожна з груп буде виконувати один із етапів спільного проєкту. Сьогодні ми розробимо проєкт майбутньої піцерії, тому нам будуть потрібні менеджери, рекрутери, кухарі та контент-маркетологи.
ІІІ. Пояснення завдань кожній групі та практична робота
1 група - менеджери
Завдання: розробити концепцію майбутнього закладу.
Складники концепції:
· Назва: прикметник + іменник.
· Розташування: іменники (власні й загальні назви) + прислівники.
· Аудиторія (для кого): збірні іменники.
· Місія (основна ідея) закладу: речення, у якому будуть усі частини мови.
· Бюджет: (числівник словами).
· Графік роботи: числівник на позначення часу (словами).
2 група - рекрутери
Завдання: написати текст вакансій (офіціант, піцейола, бариста) для сайту.
1. Назва вакансії:
2. Побажання до кандидатів (що повинні вміти, які риси мати):
3. Основні обов’язки (що саме робитиме людина):
4. Умови (робочі дні, обідня перерва, чи можна їсти їжу в закладі, як розраховуватись, чи є відпустка, скільки, коли, лікарняний передбачений, чи це офіційне працевлаштування):
5. Переваги роботи в закладі:
Для формулювання тексту вакансії потрібно використати різні форми таких прикметників: ефективний, гнучкий, позмінний, затишний, партнерський, упевнений, щоденний, злагоджений, дружній, веселий, стабільний, смачний. ОБОВ’ЯЗКОВО! Використати ступені порівняння прикметників.
3 група - кухарі
Кожен заклад харчування має своє меню. Отож: 
1.Запишіть рецепт піци «Гавайська», але правильно узгодьте іменники з числівниками.
2.Запропонуйте, які ще позиції будуть в вашому меню.
3. Створіть рецепт власної фірмової піци.

Піца «Гавайська»
Тісто
Закип’ятіть 0,7 (літр) води, розчиніть у ній 1 (столова ложка) сухих дріжджів та 1,5 (склянка) цукру. Додайте 1 (чайна ложка) олії та 2 (дрібка) солі. Насипте 200 (грам) борошна. Замішайте тісто й сформуйте корж.
Начинка
Відваріть 1,5 (шматок) курячого філе, подрібніть його. Наріжте скибками 7 (печериці), 2 (кільце) консервованих ананасів. Додайте 5 (листок) руколи (або іншої зелені).
 Орієнтовний «кошик слів», які можна використовувати, створюючи власне меню.
Сири: пармезан, моцарела, брі, камамбер, горгонцола, дорблю, рокфор.
Соуси: тар-тар, барбекю, гірчичний, майонез, чилі.
Овочі й зелень: шпинат, шампіньйони, кукурудза, папероні, базилік, орегано.
М’ясні інгредієнти: шинка, прошуто, підчеревина, сосиски, мисливські ковбаски.
4 група - контент-маркетологи
Реклама в інтернеті
Завдання: 1. Прорекламувати свою піцу в соцмережі, використовуючи якнайбільше прикметників вищого й найвищого ступенів порівняння. 
2. Випробуйте себе ще й у ролі дизайнерів — створіть рекламну афішу піцерії. 
3. (За бажанням) А комусь, можливо, захочеться стати відеоблогером, тоді можете створити проморолик про заклад, який спробували відкрити на уроці української.
IV. Практична робота учнями своїх завдань
Учитель контролює виконання, допомагає, якщо потрібно.
V. Презентація робіт учнів
VI. Підсумок уроку
Рефлексія:
· Які частини мови ми сьогодні повторили?
· Чи сподобалась вам робота на уроці, чому?

