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[bookmark: _GoBack]Позаурочний захід з математики для учнів 6 класу «МАТЕМАТИЧНИЙ МАЙСТЕР-ШЕФ»
Мета: підвищення інтересу до вивчення математики; вчити дітей у грі застосовувати набуті знання з теми «Пропорції»; розвивати кмітливість, пам’ять, увагу; формувати у школярів товариські відносини, почуття взаємодопомоги, бажання перемагати.
Обладнання: проектор, ноутбук, презентація, 2 мікрохвильові печі, 2 поверхні, 2 скатертини червоного та синього кольорів, кухонні ваги,  два набори посуду (3 миски, 2 керамічні чашки, виделки, чайні ложки, столові ложки, вінчик), два продуктові набори (3 яйця, 200 г цукру,  200 г борошна, 200 г вершкового масла, ванільний цукор, сода, сіль, 200г згущеного молока), прикраси для випічки, картки з зображенням білих фартухів. 
[image: ]Хід заходу.






 


Підготовчий етап.
Діти до початку заходу об’єднані у команди, кількість учасників та капітан обговорюються завчасно. Домашнє завдання для капітанів: вивчити як можна більше цифр після коми числа π. Впродовж конкурсу оголошують завдання, коментують та оцінюють учні старших класів, загримовані під ведучих шоу «Майстер-шеф»

І тур.
Привітання ведучих. Право обрати колір команди надається переможцю конкурсу капітанів. 
Завдання: назвати по черзі цифри після коми числа π. Програє той, хто першим зробить помилку. 
Після вибору кольору команди оголошуються завдання І туру: розв’язати задачі та відповісти на питання (беруть участь всі), команда, яка першою відповідає правильно отримує білий фартух.
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ІІ тур.
Завдання: розгадати інгредієнти, розв’язавши пропорції. Учасники команд по черзі виконують завдання. Той, хто перший виконав завдання правильно, отримує 3 білих фартухи, виконавши завдання правильно другим – один, не виконав завдання – не отримує жодного.
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Після цього учасники обох команд отримують аркуші з однаковими рецептами шоколадних кексів, розрахованих на дві порції.
Рецепт шоколадного кексу.
Розтерти 1 яйце з 5 ст. л.. цукру, додати 2 ст. л. вершкового масла, 2 ст. л. какао, 3 ст. л. молока, 0,5 ч. л. ванільного цукру, 0,5 ч. л. соди, щіпку солі та все добре вимішати. Наповнити дві форми на  отриманою сумішшю. Випікати у мікрохвильовій печі  2,5 хвилини.
Ведучі оцінюють кекси на вигляд і смак. Команда переможців отримує 5 білих фартухів, або програв – 3. Другий кекс залишається для останнього туру.
ІІІ тур.
Завдання: Розв’язати задачу.
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Команда, яка розв’язала правильно та швидше, отримує право першими обрати прикраси для кексів, іншій команді дістається те, що залишилось.
ІV тур.
Завдання: Серед запропонованих знайти правильну пропорцію та у відповідному відношенні змішайте вершкове масло та згущене молоко для крему (використовуючи кухонні ваги). Прикрасьте другий кекс. Ведучі оцінюють смак крему та презентацію. Команда переможців отримує 5 білих фартухів,  або програв – 3.
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Оголошення переможців.
Перемогла та команда, яка отримала найбільшу кількість білих фартухів. Відео-презентація заходу в нашому закладі за посиланням https://www.youtube.com/watch?v=onm9j20q0ug
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Y akiii oberaHoBUi nNpuemHiwe

nornuHaT ixy?

Konu soHa kpacuso noaaHal

= «Ocb Ue cTin - 3a HAM Taamel» - nucas
C.Mapwak y csoiii n'eci «Korauuii GyauHor».

CTin - ue ropusoHTanbHa MoWMHa, BOHA
cumsorisye crokiid.

A ki reomeTpuuHi gopmu
NOBEpPXOHb CTONIB BU 3HaeTe?
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Maremarussiuii MAACTEP-LLES

Hayka B LIKOAi € 0AHQ,

Y Bcix npogpecisx BoHa.

I BYuTEAAM, | AIKAPAM,

I kyxapsam, 6yxrarTepam,
I cniBakam Ta NPoOAABLAM.
Bcim maTremartuka
noTpibHa,

ToMy uapuuelo HayK
HA3BATHUCH FAHA.
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Tliapaxyiite sapricTb ‘r
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TTomiaopu - 5,5 rpH;
Oripxu - 4,2 rpH;
Unbyna - 1,4 rpH;
Onia - 0,89 rpH.
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