Сценарій 
Свято українських вареників
Фанфари
(Звучить пісня «Зеленеє жито»)
Учениця 1:
Гей, но, хлопці і дівчата!
Поспішайте всі на свято,
Не баріться ні хвилини.
Та ідіть до нас хутчіш.
Пісні, жарти та смішинки
Хай гуляють всі гучніш!
Учень 1:
Скільки у сонця проміння для всіх,
Стільки у нас розваг і утіх.
Свято вийти добре може,
Якщо кожен допоможе,
Від пісень та жартів ,звісно
Хай сьогодні буде тісно!
Учениця 2:
Гостей дорогих ми вітаємо щиро,
Стрічаємо з хлібом, любов'ю і миром.
Хліб ясниться в хаті, сяють очі щирі,
Щоб жилось по правді, щоб жилося в мирі!
Учень 2:
Добрий день, кажу я всім – 
І дорослим, і малим!
Добрий день, любі друзі!
Учениця 1:
Яке чудове привітання  «Добрий день». Це означає, що у нас гарний настрій, хороше на серці.
Учень 2:
Добрий день – це означає, що всі ми бажаємо один одному добра.
Тож вітаємо вас на нашому святі піснею.
(пісня «Добрий ранок, Україно»)
Учениця 1:
А чи знаєте ви , яке у нас свято? Відгадайте загадку.
Місили, місили,
Ліпили, ліпили, а тоді – хіп, та в окріп!
В масло, сметану.
Хто зуміє відгадати,
Того будем частувати.
Про що мова?
Разом: Вареники!
(вихід учнів – читців)
Учень 1:
Що у світі найсмачніше?
Може краби чи ікра?
Може, ще щось найдивніше?
Є багато різних став.
Учень 2:
Тільки в хаті українській
Покуштуєш диво з див:
Ось півмісяці у мисці,
А  над ними в'ється дим,
Бо гарячі – масло тане…
Чи ж ви знаєте ,що це?
Учень 3:
Це – вареники в сметані,
Найсмачніші над усе!
Українці! Пригадаймо,
З сим вареники в нас є?
Учень 4:
Знає кожна господиня,
Що до столу подає.
З сиром ось жовтіють в мисці,
І з картоплею киплять…
Учень 5:
Ще ж і з вишнями не їли, 
З полуницями беріть!
Ми вареники зварили
Оце диво на весь світ!
Учень 6:
З м'ясом, з рибою, з горохом,
Ось ще з маком та пшоном,
Ще посидьте з нами трохи
 в нашій хаті за столом.
Учень 7:
Є вареники у хаті – в Україні все гаразд,
Всі щасливі і багаті, щедре сонце світить в нас!
Слава хаті українській, слава нашій всій землі
І вареникам у мисці, що на нашому столі!

(Звучать позивні)
Учень 1:
Гей, громадо, розступися,
Розійдись, дорогу дай!
До нас на свято заявився
Вареник – король українських страв!

(під святкову мелодію входить хлопчик - Вареник)
Вареник:
Мене на борошні місили,
Картоплею добре кормили.
Варили й у сметанку клали,
До рота хватко відправляли.
Бо найсмачніша я із страв,
Що ти у світі куштував,
Хоч я й  малий,
Та все ж – король,
Така в житті у мене роль!
Учень 1:
Шановний наш гостю, Варенику! Запрошуємо Вас до нас на свято.
Проходьте, вмощуйтеся гарненько на лаві, слухайте та дивіться!
(слова учнів під супроводом слайдів на екрані)
Учень 2:
В Україні дуже полюбляють вареники. Ця страва з борошна та начинки вважається нарівні з борщем. Слова вареники походить від дієслова «варити». Примандрував він до нас із Туреччини та добре прижився і став символом українського столу. Вареник має вигляд маленького конвертика з тіста, в який загортається найрізноманітніша начинка.
Учень 3:
У давнину ця страва наділялася певними магічними властивостями. Оскільки вареник за формою нагадує місяць, йому в народі приписували відповідні функції місяця – добру і зміцненню здоров'я людини.
У меню українського селянина вареники траплялися не часто, вони були окрасою недільного і святкового столу.
Учень 1:
Тісто для вареників робили з пшеничного, житнього, гречаного борошна або з їх суміші. Прісне тісто замішували на сироватці з яйцем, давали йому вистоятись і розкатували варениці, які потім начиняли.
Варениць готували більше, ніж начинки, їх варили разом з варениками. У деяких західноукраїнських районах вареники називали «пироги» або «варені пироги».
Учень 2:
Тісто для вареників готують з пшеничної муки, додають молоко або воду, яйця, цукор, сіль. Воду слід брати холодну, навіть крижану, тоді тісто довго не висихає і добре склеюється при виготовленні вареників. Смак тіста значно покращується з додаванням в нього розтопленого вершкового масла.
Учень 3:
Цікаві факти про вареники.
Вареники появились в Україні на основі турецької страви «дюшвари».
Перша назва українських вареників – вараники.
Вушка та манти – це також різновид виробів з тіста. Подібні до них страви є і в китайській кухні. А італійці називають свої вироби з тіста з начинкою – равіолі.
Учень 4:
Найпопулярнішими вважають вареники з картоплею, сиром, вишнею та іншими ягодами.
Неймовірний факт про вареники. У Канаді спорудили пам'ятник варенику. Кулінарне диво з каменю заввишки у 9 метрів важить майже 3 тонни.
Учень 1:
Шанують традиційні наїдки і в самій Україні. У 2006 році у Черкасах встановили двометровий пам'ятник варенику. 
Ще один цікавий факт про вареники полягає у тому, що дотепер в Україні , а ще сусідніх країнах, вареники готують на так званий Старий Новий рік. Оздоблюють страву сюрпризом, підкладаючи у начинку різні предмети як то ґудзик, квасолину, цукор. Кому попадався такий вареник, це свідчило майбутнє людини.
А зараз ми перевіримо чи вміють наші маленькі господині та господарі ліпити вареники.
Оголошується конкурс «Вправні господарі». Запрошуємо по одній парі від класу, знайомимось і можна розпочинати. Поки проводиться конкурс, решта учнів запрошуються до флешмобу.
(флешмоб «Якщо весело живеться»)
Учень 2: підводимо підсумок і дивимся як справилися наші пари з варениками. 
А тепер наступне завдання для глядачів.  Ну ж бо, пригадайте з чим можна наліпити вареники? (класи по черзі називають)
Учень 3:
А чи відомі вам найдивовижніші начинки?
· Начинка із квашених огірків;
· З свіжої капусти;
· Сирно – гарбузова з картоплею;
· З маком, яблуками;
· Капустою і оселедцем;
· Горобиною з яблуками;
· Малини та заварного крему;
· З буряком;
· Ліниві вареники з бананом та ін.
(пісня «Вареники»)
Учень 1:
Милі гості, з сіл і міста
Вареники будем їсти.
Вареники не погані,
Вареники у сметані.
Учень 2:
Вас чекають у макітрі
Вареники дуже ситні.
Білощокі, круглолиці
Із рум'яної пшениці.
Учень 3:
Друзі!( по черзі)
Їжте вареники бульб'яні, щоб ваші щічки були рум'яні.
Їжте вареники з гречки – не буде між вами суперечки.
Їжте вареники з ревеню – не будете биті ременем.
Їжте вареники з вишень – будете мати багато грошей.
Їжте вареники з грибами, щоб були ви багаті кумами.
Їжте вареники з сиром – з добром вас усіх і миром!
Разом: дякуємо за увагу!
Запрошуємо усіх до шкільної їдальні, де кожен клас презентує свої вареники.

