ДНЗ "Чортківське ВПУ"

Розробка уроку - конкурсу
 "ХОЛОД – КВЕСТ"
                     Підготувала та провела викладач

                    МАРКІНА І.Г. 

                                за участю    викладачів професійно -        

                                теоретичної   підготовки за професією 

                     "машиніст холодильних установок"

2015 рік

ТЕМА :        "ХОЛОД – КВЕСТ "
МЕТА:

- НАВЧАЛЬНА: В  ігровій  формі  перевірити  вміння  використовувати  набутий            досвід  і     знання учнів з предметів професійно – технічного циклу.

 - ВИХОНА: Виховувати  в учнів вміння працювати індивідуально та в команді.

 -РОЗВИВАЛЬНА: Розвивати вміння використовувати здобуті знання та вміння в різноманітних проблемних ситуаціях.

ФОРМА ПРОВЕДЕННЯ:   Контрольна  гра.

ТИП УРОКУ : Урок контролю знань.

ОСНАЩЕННЯ: Дошка, проектор, комп'ютер, роздатковий матеріал,морозивниця, продукти, посуд, термометри. 

ХІД УРОКУ

І . Організаційний момент: 
Перевірка присутності та готовності     учнів до уроку. 

ІІ . Постановка теми й мети уроку :  
Підходить до завершення І семестр навчального року. Учні І курсу  групи №17 готуються до виходу на виробничу практику на ІІ розряд, а учні ІІ курсу групи №27 – на 5 розряд та захист дипломних робіт. І після Новорічних свят вони закінчать навчання в нашому навчальному закладі. Вже традиційним стало в цей період проводити в училищі місячник професії "Машиніст холодильних установок", під час якого в нас проводилось багато цікавих заходів : екскурсії, виховні заходи, випуск стіннівок, конкурс рефератів, спортивні змагання,а сьогодні ми проводимо заключний урок – конкурс "ХОЛОД – КВЕСТ". Це – не просто урок, це марафон, який підготували для вас викладачі професійно – теоретичної підготовки. Мета цього конкурсу – перевірити ваші знання з різних предметів.
ІІІ. Вступне слово: 
Квест (від англійського quest - пошук пригод) - це гра в якій гравці одержують різні завдання, виконуючи які вони добувають підказки, що дозволяє перейти до наступного завдання. Гравці, що успішно впоралися із завданнями перемагають .
ІV. УМОВИ "ХОЛОД – КВЕСТУ" :
1. В змаганні приймають участь команди двох груп по 10 учнів в кожній.

2. Команда обирає капітана.

3. Квест складається з 10 етапів.

4. В кожному етапі мають право приймати участь лише 2 учня ( протягом змагання кожен учень може виконати лише 2 етапи). 

5. Для виконання кожного етапу командам видається конверт, в якому знаходиться ребус ( зашифроване слово), розгадавши яке можна визначити , де та з якого предмету буде наступний етап.

6. В конверті також знаходиться частина малюнка – пазла, який є паролем для викладача, в якого є друга його половина.

7. Команди отримують дорожню карту, в яку вони повинні внести розгадане слово, назву предмета, прізвища учнів, які виконували цей етап.
8. На виконання кожного завдання відводиться не більше 15 хвилин.

9. На останньому 10 етапі  всі викладачі та учні збираються в одному кабінеті, де викладачі аналізують та оцінюють виконання завдань з кожного предмета та визначається команда – переможець.
Етапи квесту :
1.  Предмет "Техніка пошуку роботи та ділове українське мовлення " ( прийомна директора)

[image: image6.emf]   Сьогодні ми вирушимо в захоплюючу подорож країною "Економіка".  Багато цікавого чекає нас в дорозі.    Але потрапити туди треба не з порожніми руками, а з  " еконами "  (так  називаються гроші  -  оцінки). Де їх узяти? Звичайно ж, чесно заробити, якщо  вірно відпов ідатиме на зап итання. Щоб  почати заробляти " еконо"  необхідно знайти конверт із  питаннями. Він знаходиться в цьому кабінеті у  книзі № ? (? = тривалості робочого дня  в годинах ).     Дайте відповіді на  питання ( правильна відповіль  2  еконо)   1 .   " Холод техно  це нтр " це:   а)   фірмовий знак;   б)   назва фірми:   в)   фірмове ім’я;          2. В " Холод техно центрі "  працюють  13 осіб це:                          а)   мале підприємство;                б)   середнє підприємство;                 в)   велике підприємство;          3. "  Холод техно центр" за організаційною формою належить  до:                 а) одноосібного підприємства;                 б) товариства;                 в) корпорація;           4. Розв'яжіть задачу:  ( правильна відповіль  6  еконо)     У  " Холод техно центрі" перебували на виро бничому навчанні  учні  групи 17  ( 18 учнів) та 27 ( 11 учнів).  Протягом виробничого навчання  вони здійснювали  установку кондиціонерів.  Учні 17 групи встановили  10  кондиціонерів, а учні 27 групи  –  8 кондиціонерів.  В якої групи   продуктивність праці ви ща?  
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ЗАВДАННЯ:

З поданого набору слів складіть документ , виправте помилки , визначте вид документа  ( слова розрізані на карточки)

ДОДАТОК №1 
2. Предмет "Фізкультура" ( спортзал)
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 ЗАВДАННЯ: Яку найбільшу кількість раз зможуть проскакати на скакалці 2 учасники з команди ?
3. Предмет " КВП і автоматика" (Автомат)
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ЗАВДАННЯ:Користуючись малюнками, визначити по кроках засоби вимірювання температури та температурні шкали.
ДОДАТОК №2
4. Предмет " Галузева економіка"  (економіка)
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ЗАВДАННЯ:Сьогодні ми вирушимо в захоплюючу подорож країною "Економіка". Багато цікавого чекає нас у дорозі. Але потрапити туди треба не з порожніми руками, а з "ЕКОНАМИ" (так називаються гроші – оцінки). Де їх узяти ? Звичайно, чесно заробити, якщо вірно відповідатиме на запитання. Щоб почати заробляти "ЕКОНО" , необхідно знайти конверт з питаннями. Він знаходиться в цьому кабінеті, в книзі, номер якої відповідає тривалості робочого дня в годинах (№ 8 ). 

ДОДАТОК №3
5.  Предмет "Читання креслень " та "Електротехніка" (креслення)
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ЗАВДАННЯ:Машиніст холодильних установок часто у своїй роботі стикається з тим, що необхідно ремонтувати холодильні установки , технічна документація яких загублена або  видана на іноземних мовах. Але завжди в паспорті холодильної машини знайдеться креслення або електрична схема, в яких він повинен легко розбиратися. Спробуйте виконати це завдання.
ДОДАТОК №4
6. Предмет "Інформаційні технології" ( Комп'ютер)
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ЗАВДАННЯ: Створити комп'ютерну презентацію за підготовленими електронними документами.

ДОДАТОК №5
7. Предмет "Технологія використання холоду" (Бібліотека)
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ЗАВДАННЯ: Щоб виконати це завдання , вам необхідно зайти в сховище мудрості людської. По ліву руку від вас буде 6 підказок . Поверніть ліворуч. Цифровий код 0713441 допоможе  знайти "будівлю" , на 4 поверсі якої проживає чех з м. Прага.  Знайдіть його. Саме він допоможе вам виконати завдання. В одній з кімнат для вас є завдання.

ДОДАТОК №6
8.  Предмет "Холодильне обладнання та його експлуатація" (Їдальня)
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ЗАВДАННЯ: Щоб виконати це завдання , вам необхідно зайти в сховище мудрості людської. По ліву руку від вас буде 6 підказок . Поверніть ліворуч. Цифровий код 0713441 допоможе  знайти "будівлю" , на 4 поверсі якої проживає чех з м. Прага.  Знайдіть його. Саме він допоможе вам виконати завдання. В одній з кімнат для вас є завдання.

ДОДАТОК №7
9. Предмет "Охорона праці" (Охорона)
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ЗАВДАННЯ: Розгадати кросворд.

ДОДАТОК №8
10.ФІНАЛ "ХОЛОД – КВЕСТУ " (Холодильник)
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[image: image38.emf]   Сьогодні ми вирушимо в захоплюючу подорож країною "Економіка".  Багато цікавого чекає нас в дорозі.    Але потрапити туди треба не з порожніми руками, а з  " еконами "  (так  називаються гроші  -  оцінки). Де їх узяти? Звичайно ж, чесно заробити, якщо  вірно відпов ідатиме на зап итання. Щоб  почати заробляти " еконо"  необхідно знайти конверт із  питаннями. Він знаходиться в цьому кабінеті у  книзі № ? (? = тривалості робочого дня  в годинах ).     Дайте відповіді на  питання ( правильна відповіль  2  еконо)   1 .   " Холод техно  це нтр " це:   а)   фірмовий знак;   б)   назва фірми:   в)   фірмове ім’я;          2. В " Холод техно центрі "  працюють  13 осіб це:                          а)   мале підприємство;                б)   середнє підприємство;                 в)   велике підприємство;          3. "  Холод техно центр" за організаційною формою належить  до:                 а) одноосібного підприємства;                 б) товариства;                 в) корпорація;           4. Розв'яжіть задачу:  ( правильна відповіль  6  еконо)     У  " Холод техно центрі" перебували на виро бничому навчанні  учні  групи 17  ( 18 учнів) та 27 ( 11 учнів).  Протягом виробничого навчання  вони здійснювали  установку кондиціонерів.  Учні 17 групи встановили  10  кондиціонерів, а учні 27 групи  –  8 кондиціонерів.  В якої групи   продуктивність праці ви ща?  
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ЗАВДАННЯ: 1. Команди розгадують ребус, з яким словом пов'язаний фінальний конкурс. (МОРОЗИВО)
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2. Капітанам команд необхідно повернутися на етап №8 (їдальня ) і принести з холодильників те, що позначено таємними знаками на аркушах паперу.  

Щоб прочитати надпис скористайтесь тим, що лежить у конвертах.

 ( група №17 суміш продуктів для приготування морозива молоко, сметана, цукрова пудра, банани, ванілін; група № 27 побутову морозивницю, заморожену  чашу від фризера).

3. Поки капітани відсутні команди виконують завдання: Підставте в текст запропоновані рими , щоб вийшов вірш.

ДОДАТОК №9 

4. Після повернення капітан групи № 27 готує морозиво, а потім капітан групи №17 розкладає його по креманках і оформляє презентацію ( горіхи, шоколад, посипка, поливка тощо).
V. ПІДВЕДЕННЯ ПІДСУМКІВ "ХОЛОД – КВЕСТУ" :
	№

етапу
	Закодоване слово
	Назва предмету
	Кількість балів група №17
	Кількість балів група №27

	1
	Директор
	Техніка пошуку роботи та ділове українське мовлення
	
	

	2
	Спортзал
	Фізкультура
	
	

	3
	Автомат
	КВП і автоматика
	
	

	4
	Економіка
	Галузева економіка
	
	

	5
	Креслення
	Читання креслень та електротехніка
	
	

	6
	Комп'ютер
	Інформаційні технології
	
	

	7
	Бібліотека
	Технологія використання холоду
	
	


	8
	Їдальня
	Холодильне обладнання та його експлуатація
	
	

	9
	Охорона
	Охорона праці
	
	

	10
	Холодильник
	Фінал "ХОЛОД-КВЕСТУ"
	
	

	ВСЬОГО
	
	


ДОДАТОК №1 
Предмет "Техніка пошуку роботи та ділове українське мовлення "
ЗАВДАННЯ:

З поданого набору слів складіть документ , виправте помилки , визначте вид документа  ( слова розрізані на карточки ):
ДНЗ                                  будинок                прошу                       Чортківське ВПУ              валерійович                     від                         твоє прізвище           живу                                      прийняти                         Іванілов                мене                           майстер                                 вулиця                              ім'я                       по холодильниках    2015 рік                

Денис                               з 29 грудень         дата                             на посада              

підпис                              по батькові          по адресі                     директор               

населений пункт             ініціали   

ЗРАЗОК ВИКОНАННЯ ЗАВДАННЯ

                                                                Директору   ДНЗ "Чортківське ВПУ"

                                                                Іванілову Олегу  Валерійовичу           

                                                                 твоє прізвище ім'я по батькові 

                                                                живу за адресою   вулиця  

                                                                будинок населений пункт

                                      Заява  

Прошу прийняти мене на посаду  машиніста  холодильних установок  з 29 грудня 2015 року 

дата                                                                                     підпис  прізвище ініціали

ДОДАТОК №3
Предмет " Галузева економіка"  
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ЗАВДАННЯ: 
ДОДАТОК №4
Предмети "Читання креслень " та "Електротехніка"

ЗАВДАННЯ: Машиніст холодильних установок часто у своїй роботі стикається з тим, що необхідно ремонтувати холодильні установки , технічна документація яких загублена або  видана на іноземних мовах. Але завжди в паспорті холодильної машини знайдеться креслення або електрична схема, в яких він повинен легко розбиратися. Спробуйте виконати це завдання.
1. Заповніть таблицю:

	№
	Найменування лінії
	Призначення лінії

	а
	Суцільна товста основна
	

	б
	Суцільна тонка
	

	в
	Суцільна хвиляста
	

	г
	Тонка зі зламами
	

	д
	Штрихпунктирна
	

	ж
	Штрихова
	


2. Скільки форматів А4 міститься у форматі А2?
а)
4;   б) 3;  в) 2.

3. В яких одиницях вказують па кресленнях лінійні розміри?
а)
мм;  б)
дм;
в)
см.
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1 – 

2 –

3 –

4 –

5 –

6 –

7 – 

5. Позначте елементи електричної схеми холодильника ( у виділених блакитним кольором прямокутниках
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ВІДПОВІДІ
Завдання №1

а –  видимий контур

б – штриховка, розмірні , виносні лінії

в – лінії обриву

г – лінії довгого обриву

д – осі симетрії, осьові лінії

ж – лінії невидимого контуру

Завдання №2

                          відповідь а

Завдання №3

                         відповідь а

Завдання №4

1 –  е

2 – д

3 – г

4 – в

5 – r
6 – а

7 – б


Завдання №5

ДОДАТОК №5
Предмет "Інформаційні технології"

ЗАВДАННЯ група №27:  Створити комп'ютерну презентацію на тему "Види морозива"  за підготовленими електронними документами.
Види морозива
 
За способами вироблення морозиво поділяють на:

·  загартоване, 

· м'яке,

· домашнє.

Загартоване - це продукт, виготовлений у виробничих умовах, що після виходу із фризера з метою підвищення стійкості при зберіганні заморожують (гартують) до низьких температур (-18 °С и нижче). У такому виді його зберігають до реалізації. Загартоване морозиво відрізняється високою твердістю.

М'яким називається морозиво, що виробляють в основному на підприємствах громадського харчування й уживають у їжу відразу ж після виходу із фризера (температурою -5...-7 °С). По консистенції й зовнішньому вигляді воно нагадує крем.

Домашнє виготовляють у домашніх умовах з використанням компресійної холодильної шафи або морозильника.

Загартоване морозиво класифікують за:

1. Видом продукту й наповнювача (за  складом):

- основне;

- аматорське.

2. Видом  фасування. 

Основні види морозива:

-молочне;

-вершкове;

-пломбір;

-плодово^-ягідне;

-ароматичне.

 Аматорські види морозива:

-морозиво, вироблюване на молочній основі;

-морозиво, вироблюване на плодово-ягідній або овочевій основі;

-морозиво, вироблюване із плодів, ягід і овочів з додаванням молочної з;

-морозиво, вироблюване з використанням курячих яєць;

-багатошарове морозиво;

-морозиво, що містить кондитерський жир.

Різновиди морозива основних видів одержують назву в залежності від свого складу й    добавок, що вводять у продукт, (наповнювачів).

За видом фасування загартоване морозиво підрозділяють на:

- вагове;

- крупнофасоване;

- дрібнофасоване.

Вагове морозиво: у картонних ящиках із вкладишами з полімерної плівки;у гільзах.

Крупнофасоване - у картонних коробках, торти, кекси.

Дрібнфасоване – буває багатьох видів : 

· Циліндри в поліетиленовій плівці. 

· Брикет (глазуровані й неглазуровані з вафлями й без них).

·  У вафельних стаканчиках, ріжках (конусах), трубочках.

·  Тістечка.

· Циліндри в глазурі. 

· Фігурне (глазуроване й неглазуроване).

·  У стаканчиках (паперових і з полімерних матеріалів), коробочках.
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У Лондонських парках  з'явилися спеціальні фургони ДО99, які  продають морозиво винятково для собак. Кожний собака зможе вибрати собі вершкові ласощі по смаку: фруктовий щербет, курка, окіст і хрустке печиво.
У нью-йоркському ресторані Serendіpіty3 подають особливий десерт  "не для всіх" - Frrozen Haute Chocolate - морозиво за ціною 25 тисяч доларів на порцію. 

Це морозиво було уведено в меню на честь "золотого" 50-літнього ювілею ресторану, що пройшов в 2005 році. 

В основу страви лягло таїтянське морозиво, наповнене мадагаскарською ваніллю, і покрите тонким їстівним аркушем золота. Морозиво покрите найдорожчим  у світі сортом шоколаду  і обсипано крихтам рідкого шоколаду , що роблять із бобів какао, вирощених на узбережжя Карибського моря у Венесуелі. Крім того, нагорі, як можна помітити, перебуває чашечка з ексклюзивною  ікрою . У комплект також увійшли екзотичні фрукти, доставлені з Парижа, золоті драже, трюфелі й марципанові вишеньки. Зверху морозиво покрите збитими вершками, а в якості "гарніру" до нього пропонуються шоколад і трюфелі вартістю понад 5000 доларів за кілограм. Для поїдання дорогоцінного десерту гурманам видадуть золоту ложечку, прикрашену діамантами, що гість ресторану може забрати із собою.


ЗАВДАННЯ група №17: Створити комп'ютерну презентацію на тему "Історія виникнення морозива"  за підготовленими електронними документами.
Історія виникнення і виробництва морозива

 Історія продукту, що одержав назву морозиво, почалася дуже давно, ще за 3000 років до нашої ери в Китаї. Десерти з лимона, води і натуральних смакових речовин, молока, а також змішані зі снігом або льодом фруктові соки, натуральні або підсолоджені - рятували від жари жителів Китаю. Рецепт смачного засобу від жари поступово поширювався по всій Центральній Азії. 

 Європа дізналася про заморожений десерт у 1292 р. від відомого барда і мандрівника Марко Поло, що був свідком продажу морозива в магазинах Китаю. Як подарунок монгольського Кублай-хана Поло привіз рецепт приготування морозива - замороженого щербето подібної страви. 

 Грекам насолода снігом не була відома. Рецепт заморожування фруктових напоїв уперше дізнався від Марко Поло Гіппократ. Батько медицини відразу став рекомендувати його своїм пацієнтам, тому що воно покращувало самопочуття, настрій. 

 Військові готували собі суміш із снігу з вином або молоком, медом і фруктовими соками. Таке було й у походах Олександра Македонського. Спеціальні естафети рабів доставляли сніг із гірських вершин і з печер. У якості холодильників служили глибокі земляні ями, у котрих попередньо ущільнений сніг під товстим прошарком гілок дерев і землі міг зберігатися декілька місяців. 

 У античному Римі за наказом імператора Нерона з гір Албанії, із льодовика Альп приносили сніг і перемішували його з рожевою водою, медом, фруктами і деревною смолою. Ця суміш вважалася делікатесом. Вся аристократія Рима тримала сніг у власних крижаних погребах. 

 У 1553 р. Катерина Медичі стала королевою Франції, і з нагоди цього торжества на десерт було подане морозиво з малини, апельсинів і лимонів. Її син Генріх приохотився до цих делікатесів і вживав їх щодня. Що потрібно відзначити, - рецепти складу морозива були державною таємницею, на стражі якої стояв закон, що карав порушників стратою. 

 Під час правління французької королеви Ганни Австрійскої уперше з'являється шоколадне і ванільне морозиво. На однім із бенкетів її сина було оголошено, що після закінчення свята шеф-кухар подасть кожному гостю десерт у золочених келихах, що виглядає як викладене свіже "яйце". Але до загального дива це "яйце" було солодке на смак, до того ж холодне і тверде як "мармур". 

 З XVII сторіччя починають з'являтися солідні наукові праці про заморожені продукти, такі як: "Мистецтво готування заморожених десертів" невідомого автора, "Ля каннамелисте Франсез" Гиллерса, науковий трактат "Мистецтво готування заморожених десертів", у якому давалися рецепти їжі, що задовольняла б навіть богів".  У 1799 р. у Гамбурзі було відкрите кафе-морозиво "Альстерпавильон". Разюче, але це кафе діє  і по цей день. 

 У 1700 р. звістка про морозиво дійшла і до Америки через мандрівників і англійських колоністів. Надзвичайно любили морозиво президенти США. Перший президент Джорж Вашингтон готував морозиво у своєму маєтку Монт-Верон, він навіть придбав машини для приготування вершкового морозива. 

 
Популярне на сьогоднішній день морозиво в стаканчиках, пломбір, ассорті з морозива, кава глясе і шоколадне морозиво з'явилися в часи правління Наполеона III. У це же час з'являються заморожені збиті вершки, перемішані з дрібно нарізаним мигдалем . Наполеон Бонапарт і сам був у числі шанувальників морозива. На схилі років колишньому повелителю Європи його шанувальники надіслали на острів Святої Олени пристрій для виготовлення морозива. 

 Любили морозиво й у Росії, особливо царське подвір'я: Петро III, Катерина II. Говорили, що під час перевороту, заманивши до себе "у гості" чоловіка Петра III імператриця пригощала його морозивом із лікером, фруктовим желе, шоколадом, горіхами, вафлями. 

 Починаючи з 1845 р. в Росії був виданий патент на машину для виготовлення морозива, але ще довгий час морозиво вироблялося в незначних кількостях кустарним методом. 

 У 1919 р. американець Християн Нельсон розробив рецепти морозива, глазурованого шоколадом. Його назвали "пиріжок ескімоса" (эскімо-пай). Він же розробив технологію масового випуску. Через чотири роки, Нельсону був виданий патент для виробництва морозива на паличці. Але, проте, першість у виробництві ескімо в американців оспорюють французи. Шарль Жерве, один із фундаторів компанії "Жерве" по виробництву сирів, після приїзду з Америки, вирішив покрити фруктове морозиво шоколадною глазур'ю. У однім із французьких кінотеатрів, де Жерве продавав свою солодку продукцію, демонструвався фільм про ескімосів. А оскільки репертуар театрів у ті роки змінювався досить-таки рідко, то один із дотепних глядачів, що подивився декілька разів фільм про ескімосів і з'ївший за цей час дюжину порцій морозива в шоколаді, назвав його "ескімо". 

 До сьогоднішнього дня морозиво - улюблені ласощі жителів і нашої країни. Причому їдять його й у морозні зими.
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Продаж щербетів у Флоренції (французська літографія XIX ст.)
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льодовик - піраміда в  парку Кащине для зберігання морозива


 
· Марко Поло

Генріх – син Катерини Медичі


Ганна Австрійська


Петро ІІІ

                                                                                          Наполеон                                                               
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Реклама морозива в Америці


Замальовки з кафе-морозива у Франції 

ДОДАТОК №6

Предмет "Технологія використання холоду"
ЗАВДАННЯ: Щоб виконати це завдання , вам необхідно зайти в сховище мудрості людської. По ліву руку від вас буде 6 підказок . Поверніть ліворуч. Цифровий код 0713441 допоможе  знайти "будівлю" , на 4 поверсі якої проживає чех з м. Прага.  Знайдіть його. Саме він допоможе вам виконати завдання. В одній з кімнат для вас є завдання.

ВІДПОВІДЬ: В бібліотеці зайти в сховище мудрості людської (в книгосховище ). По ліву руку від вас буде 6 підказок ( 6 стелажів з пронумерованими пінгвінами) . Поверніть ліворуч. Цифровий код 0713441  ( номер стелажа) допоможе  знайти "будівлю" (стелаж) , на 4 поверсі  ( на 4 знизу полиці) якої проживає чех  ( автор підручника  чех Я.Груби) з м.Прага ( книга видана в м.Прага).  Знайдіть його. Саме він допоможе вам виконати завдання. В одній з кімнат ( одній з книжок) для вас є завдання.
Для групи №17 
Знайдіть в підручнику  основні складові компоненти рецептури морозива і розмістіть їх у таблицю.

	№
	Група продуктів
	назва продуктів

	1
	Основна сировина
	молоко коров'яче цільне

	
	
	вершки

	
	
	молоко цільне знежирене згущене  з цукром і без цукру

	
	
	масло

	
	
	цукор

	
	
	крохмальна патока

	2
	Смакові речовини
	фруктові соки і пюре

	
	
	кава

	
	
	какао

	
	
	горіхи

	3
	Стабілізатори
	желатин

	
	
	альгінат

	
	
	карбоксиметилцелюлоза

	
	
	лецитин яєчного жовтка

	4
	Емульгатори
	моноацилгліцериди

	
	
	діацилгліцериди


Поясніть , для чого в морозиво додають стабілізатори та емульгатори.
Для групи №27
Знайдіть у підручнику основні етапи технологічного процесу виробництва морозива і розмістіть їх у таблицю.

	№
	Назва технологічного процесу
	Температура , тиск, час

	1
	Дозування компонентів
	

	2
	Приготування суміші (перемішування)
	

	3
	Нагрівання сміши
	60 С

	4
	Гомогенізація (дроблення жирових кульок)
	14,5 – 17,5 МПа

	5
	Пастеризація
	72-85 С

	6
	Швидке охолодження
	2-4 С

	7
	Повільне перемішування (дозрівання)
	від декількох годин до доби

	8
	Фризерування ( часткове заморожування, з одночасним збиванням та насиченням повітрям
	-4...-6 С

	9
	Гартування (швидке заморожування)
	


Поясніть, для чого при приготуванні морозива потрібне фризерування і гартування.
Синім кольором – заповнюють учні.
ДОДАТОК №7
Предмет "Холодильне обладнання та його експлуатація"

для групи №17

ЗАВДАННЯ:

Знайдіть холодильник, який носить назву регіону нашої країни , де зараз відбувається АТО. Дайте його технічну характеристику.

	№
	Характеристика
	Показник

	1
	Назва
	Донбас



	2
	Модель
	9



	3
	Кількість відділень
	одне



	4
	Максимальна температура охолодження
	- 12 С   ( 2 сніжинки)

	5
	Охолоджуваний об'єм
	240 дм3



	6
	Напруга
	220 В



	7
	Потужність
	160 Вт



	8
	Холодоагент
	R-12




для групи №27

ЗАВДАННЯ:

Знайдіть морозильну камеру, назва якої читається в зворотному порядку  SITCRA . Дайте її технічну характеристику.

	№
	Характеристика
	Показник

	1
	Назва
	AEG    ARCTIS



	2
	Призначення
	зберігання заморожених продуктів



	3
	Кількість відділень
	одне



	4
	Максимальна температура охолодження
	- 24 С ( 4 сніжинки)

	5
	Призначення кнопки
	суперзаморозка (швидке заморожування)



	6
	Кількість положень регулятора температури
	7

	7
	Напруга
	220 В

	8
	Пристрої автоматичної сигналізації
	1. Зелена лампа - мережа


	
	
	2. Червона лампа - аварійна

	
	
	3. Звуковий сигнал – не закриті двері


ДОДАТОК № 8 Предмет " Охорона праці" 

Розгадайте кросворд:

1. Вогнегасильна речовина.

2. Сигнал про небезпеку.

3. Найвища цінність людини.

4. Які повинні бути умови праці?

5. Вимоги по виконанню правил пожежної безпеки.

6. Пристрій для повідомлення про задимленість приміщення.
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ВІДПОВІДІ : 1. Піна
                       2. Тривога

                       3. Життя

                       4. Безпечні

                       5. Інструктаж

                       6. Сигналізація
ДОДАТОК №9

ФІНАЛ  "ХОЛОД – КВЕСТУ "

ЗАВДАННЯ: 

1. Команди розгадують ребус з яким словом пов'язаний фінальний конкурс. (МОРОЗИВО)
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2. Капітанам команд необхідно повернутися на етап №8 (їдальня ) і принести з холодильників те, що позначено таємними знаками .  

3. Поки капітани відсутні команди виконують завдання: Підставте в текст запропоновані рими , щоб вийшов вірш:

Любиме місце ..................                      смакоту  -  мерзлоту                  

напевно буде ...................
Його постійний ...............                      машину   -   днину
втамує тільки ...................                      

В куточку не ....................                      споживати - ремонтувати 
біленький .........................

Така там ..........................                       їжа - свіжа         
весь рік стоїть .................                      

Тому постійно ................                       дивина  -    зима
лежить у ньому ..............

Але щоб смачно .............                      голод    -  холод
повинні ...........................                         

Не тільки .........................                      учня -     кухня
а ще й ..............................                      

Відому всім .....................                      шафи     -    жирафу
щоб потім кожну .............

Відкрив дверцята ............                     їсти   -  машиністи
знайти там не ..................

А тільки  .........................                      світильник - холодильник  
і вічну .............................

ПРАВИЛЬНИЙ ТЕКСТ ВІРША:

Любиме місце учня
напевно буде кухня.
Його постійний голод
втамує тільки холод.
В куточку не світильник -

біленький холодильник.

Така там дивина:
весь рік стоїть зима !
Тому постійно їжа

лежить у ньому свіжа.
Але щоб смачно їсти
повинні машиністи

Не тільки споживати,
а ще й ремонтувати
Відому всім машину,
щоб потім кожну днину,
Відкрив дверцята шафи

знайти там не жирафу.
А тільки  смакоту

і вічну мерзлоту!
 4. Після повернення капітан групи № 27 складає за інструкцією морозивницю і готує морозиво, а потім капітан групи №17 розкладає його по креманках і оформляє презентацію ( горіхи, шоколад, посипка, поливка тощо).

ІНСТРУКЦІЯ З КОРИСТУВАННЯ
ПОБУТОВОЮ МАШИНОЮ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА МОРОЗИВА
 (для групи №27)

1. Помістіть ємність для заморожування вертикально у морозильну камеру і залишіть на 24 години при максимально низькій температурі охолоджування.

2. Закріпіть мішалку до блока живлення на кришці. 

3. Заберіть з морозильної камери ємність і встановіть її у зовнішній корпус. 

4. Опустіть складений вузол  , який складається з кришки, двигуна, мішалки в ємність для заморожування.

5. Поверніть його за годинниковою стрілкою до фіксації.

6. Включіть мороженицю в мережу.

7. При включеному двигуні залийте приготовану суміш.

8. Відстань від залитої суміші  та верхнього краю чаші повинна бути не менше 2,5 см, тому що при заморожуванні об'єм суміші буде збільшуватися.

9. Процес приготування триває від 10 до 30 хвилин.

10.  Якщо двигун перегріється , то машина автоматично почне обертатися в інший бік або зупиниться. 

11.  Вимкніть мороженицю, зніміть кришку повернувши проти годинникової стрілки.

РЕЦЕПТ ПРИГОТУВАННЯ МОРОЗИВА

( для групи №17)

Для приготування бананового морозива необхідні наступні продукти :

1. 2 стиглих банани

2. 250 г молока

3. 125 г вершків або сметани

4. 75 г цукрової пудри

5. 1 пакетик ванільного цукру

6. свіжі або заморожені ягоди, посипка, горіхи, поливки тощо для прикрашання.

Розім'яти банани до м'якої консистенції. Змішати з молоком, сметаною, цукровою пудрою та ваніліном і збийте блендером. 

Помістіть отриману суміш в холодильник для охолодження. Залийте суміш для заморожування в мороженицю. Почекайте поки вона замерзне і зіб'ється та стане густої консистенції.

 Перекладіть дерев'яною лопаткою морозиво в посуду.

ї

Приготоване морозиво повинно бути достатньо м'яким, щоб його можна було накладати спеціальною ложкою , яку треба щоразу занурювати в окріп. 

Розкладіть готове морозиво у креманки, стаканчики. Прикрасьте його ягодами, горіхами, тертим шоколадом, посипками, топінгами (поливками) тощо.

За таким рецептом можна готувати морозиво з любими ягодами та фруктами.

СМАЧНОГО!!!
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