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Тема:

«Види матеріалу з якого  виготовляється столовий посуд, столові прибори та білизна  для підприємств харчування.   
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ЗМІСТ
Вступ

Основна частина

Висновки

Література

АНОТАЦІЯ
Сучасний урок - це витвір мистецтва, в якому присутні і краса і натхнення думки, і радість пошуків, створені спільними зусиллями учня і викладача.
Урок – лекція з елементами ІКТ – це урок, де використання інформаційно - комунікаційних технологій робить його більш ефективним і активізує роботу групи, спонукає учнів до пізнавальної діяльності, розвиває мислення.
Використання презентацій на уроці дозволяє упорядкувати наочний матеріал, супроводити текстом, показати на тлі музики. Учні не тільки бачать і сприймають, вони переживають емоції. Л.С. Виготський, основоположник розвивального навчання, писав: "Саме емоційні реакції повинні скласти основу виховного процесу. Перед тим, як повідомити те чи інше знання, вчитель повинен викликати відповідну емоцію учня і подбати про те, щоб ця емоція пов'язувалася з новим знанням. Тільки те знання може прищепитися, яке пройшло через почуття учня ". 

Форма презентації дозволяє естетично розташувати матеріал і супроводжувати слово викладача у мультимедійному форматі на всьому просторі уроку. 

Презентації до уроку - лекції створюються як самим викладачем так і учнями. Невеликі учнівські презентації ілюструють їхні доповіді і повідомлення. Під час такого уроку учні обов'язково ведуть записи у своїх робочих зошитах. Тобто ІКТ не скасовують традиційну методику підготовки і проведення такого типу уроку, але в певному сенсі полегшують і актуалізують (роблять практично значущими для учнів) технологію його створення. 
Урок на тему «Види матеріалу з якого  виготовляється столовий посуд, 
столові прибори та білизна  для підприємств харчування. Характеристика призначення та види столового посуду» - це простір для реалізації творчих здібностей учнів в підготовці презентацій, це професійний діалог учнів і викладача, який базується на знаннях набутих  з  предметів «Організація виробництва і обслуговування», «Технологія приготування їжі», за кваліфікацією» Кухар 3-го розряду», на уроках виробничого навчання, це можливість заглянути в історію порцеляни, подорожуючи країнами і містами, які створювали свої  рецепти фарфору, емалей, фарб, отримуючи вироби, які вражають своєю красою, вишуканістю, кольоровою гаммою. 

ВСТУП.
ВСТУП

Посуд з порцеляни має вишуканий, привабливий вигляд і специфічні відмінності: легкість, прозорість білого кольору у тонких шарах (3 мм) черепка білого кольору, чіткий подовжений мелодійний звук при постукуванні по краю виробу; підвищені термічні властивості; високу стійкість глазурі.
Посуд з порцеляни використовується в ресторанах та барах, кафе, спеціалізованих закладах харчування певного тематичного спрямування. В закладах ресторанного господарства діють норми оснащення порцелянового та фаянсового посуду. Кількість посуду визначається множенням норми оснащення, яка виражена в штуках, на кількість місць у залі закладу харчування.
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Порцеляновий посуд відрізняється багатством кольорової гами, окремі столові, чайні та кавові сервізи мають ручний розпис. Посуд з професійної порцеляни здатний витримувати великі навантаження і при цьому не втрачати свою привабливість. Порцеляну для ресторанів виготовляють за особливими технологіями, які забезпечують рівність поверхні, однорідність матеріалу, стійкість до температурних перепадів, адаптацію до мікрохвильових печей, посудомийних машин тощо.
Фаянсовий посуд має жовтуватий відтінок, при постукуванні по краю виробу має глухий звук, черепок товстостінний, не просвічується, на розломі має пористу структуру. Посуд з фаянсу має меншу механічну міцність, важчий ніж порцеляновий. Порцеляна і фаянс достатньо довго зберігають тепло, вони стійкі проти дії кислот, тому й використовуються для виготовлення столового посуду. Посуд з фаянсу також має достатнє стильове різноманіття і використовується у стилізованих підприємствах ресторанного господарства. У закладах ресторанного господарства класів "люкс", "вищий", "перший" посуд використовується з монограмою, емблемою, абревіатурою закладу. 
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Посуд для етнічних ресторанів, з національною кухнею оформлюють національним орнаментом. 
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Для китайських, японських ресторанів використовують або національний посуд, або європейський посуд, виконаний у стилізованих серіях. 
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Для рибних ресторанів використовуються серії посуду з морськими мотивами.
[image: image8.png]¥

¢



  [image: image9.png]


[image: image10.png]



 Європейські серії посуду насамперед відрізняються розмірами і формами складових частин сервізів: пропонуються тарілки овальної, прямокутної, шестикутної, квадратної, трикутної форм, з гладкими та фестончастими краями, дворівневі, з відділеннями для основного продукту та гарніру чи соусу тощо.
ПЛАН УРОКУ № 
Дата проведення _____                 Група Т-10

Професія : «Кухар»
Кваліфікація: 4-й розряд
Предмет : Організація виробництва і обслуговування
Тема уроку: «Види матеріалу з якого  виготовляється столовий посуд, столові прибори та білизна  для підприємств харчування. Характеристика призначення та види столового посуду » 
 Мета уроку :

· ознайомити учнів  з історією фарфору, кращими зразками європейського фарфору, українським фарфором;

· асортиментом фарфорового, фаянсового, керамічного, металевого, скляного та дерев’яного  посуду;

· характеристикою  посуду із різного матеріалу  та його призначенням. 
· розвивати в учнів самостійність, вміння працювати з різноманітними джерелами інформації, цілеспрямованість, працелюбство.
· виховувати в учнів творче відношення до роботи, естетичний смак;

· повагу до своєї історії і культури;

· можливість самоствердитись в групі.

Тип уроку: урок   формування та вдосконалення знань, вмінь,навичок
Методи навчання, прийоми: 

Інформаційно-ілюстрований : інформаційно-евристична бесіда з  використанням цікавої інформації 
Репродуктивний: кооперативна  робота учнів по підбору  матеріалів  та створення презентацій
Практичний: вибір посуду та приборів за стравами, напоями
Очікувані результати: 
· систематизація раніше отриманих теоретичних  та практичних знань  знань по вибору та  використанню  столового посуду, білизни  та приборів для подачі страв;

· закріплення  умінь та навиків роботи по правильному підбору посуду із різного матеріалу до різних страв та напоїв відповідно до закладів харчування;  
 Основні терміни і поняття:     порцеляна, каолін, фаянс, мельхіор, « сім кришталів»,кришталь, бокали, фужери
Міжпредметні зв’язки:
-   Технологія приготування їжі з основами товарознавства « Правила подачі страв»;
-Гігієна і санітарія виробництва: «Гігієнічні вимоги до матеріалу для виготовлення інвентарю», «Гігієнічні вимоги до посуду, тари, пакувальних матеріалів»;

-Охорона праці : « Основні гігієнічні особливості за професією «Кухар»;

-   виробниче навчання « Правила подачі страв»;
-   інформаційні технології « Створення презентацій»;
Наочність:   

 Дидактичний матеріал:
-Стандарти:

ДСТУ4281:2004 Заклади ресторанного господарства. Класифікація

Підручники:

· Доцяк В.С.  «Українська кухня»
· Архіпов В.В. «Організація виробництва і обслуговування в закладах ресторанного  господарства»

· Н.О.П’ятницька  «Організація обслуговування у підприємствах ресторанного господарства.»  КНТЕУ, Київ 2006р.
Навчальний посібник 
· С.Л.Костючик « Організація виробництва», навчальний посібник ІІІрозряд, Камінь-Каширський,2009.
-         Ю.М.Новожонов» Кулінарна характеристика страв»,навчальний посібник для ПТУ.-М.: « Вища школа»,1982.-111стор

· Л.А.Данільчук «Основи іміджу і етикету», -К.: Кондор,2009,234стр
Роздатковий матеріал :«Посуд, столові прибори,та столова білизна закладів РГ»;
Відео: 
-Як вибрати посуд ?

-Як виготовляють столові прибори?

-Як визначити якість порцелянових виробів?

-Кераміка, фарфор, фаянс;

-Ресторанний текстиль;

-Столові прибори;

-Як виготовляють кришталь;

Презентація :   
-Українська порцеляна- корець
-Одяг з фарфору

-Неповторна краса фарфору

-Китайська порцеляна

-Європейська порцеляна

-Характеристика, призначення порцелянового фаянсового посуду

Натуральні зразки: посуди різних матеріалів
Технічні засоби навчання   комп'ютер, екран,мультимедійне забезпечення:  
ХІД УРОКУ:
1. Організаційна частина:
· перевірка присутності учнів;
· перевірка готовності учнів до уроку.
2.Актуалізація знань опорних знань
· Повідомлення теми програми і уроку;

· Цільова установка уроку

  3.Опитування учнів:
« Корзинка ідей»

Спосіб введення учнів у нову тему заняття через з’ясування того, що вони знають або думають про цю тему: фактів, думок, імен, проблем, понять, що мають відношення до теми заняття.

Актуалізує досвід учнів на початку заняття. Сприяє з’ясуванню знань та думок/точок зору учнів з теми заняття
Порядок застосування: на дошці можна намалювати корзинку, в яку умовно буде зібрано все те, що учні знають про тему заняття.
Спочатку всім учням ставиться запитання, що вони знають про запропоновану тему. Кожен самостійно пригадує і записує в своєму зошиті все, що знає (тривалість 1–2 хвилини). Потім відбувається обмін інформацією в парах чи групах (тривалість – не більше 3 хвилин). При

цьому можна запропонувати учням виявити, в чому співпали наявні уявлення, а в чому – є розбіжності. Далі кожна група (чи деякі групи за бажанням чи вибором педагога) називають одну відомість чи

факт, не повторюючи те, що вже було сказано. Усі відомості тезисно записуються педагогом на дошці в «корзинці» ідей – факти, думки, імена, проблеми, поняття, що мають відношення до теми заняття (лише назви, без коментарів, навіть ті, що є помилковими). Під час стадії осмислення окремі ідеї можуть зв’язуватись в логічні ланцюжки, помилки – виправлятись.

На стадії рефлексії можна використати карту

ідей для висновків
4.  Мотивація навчальної діяльності учнів:
Есть люди — яркий, но ОДНОРАЗОВЫЙ ПЛАСТИКОВЫЙ СТАКАНЧИК: выпил в подворотне, выбросил и забыл.
А есть — ТОНКАЯ И ИЗЯЩНАЯ ФАРФОРОВАЯ ЧАШЕЧКА — с блюдечком и серебряной ложечкой.
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  Одним із самих визначних винаходів людства по праву вважається гончарний круг. З тих пір посуд, особливо керамічний, ввійшов в наше життя так же міцно, як одяг, знаряддя праці, житло. З найдавніших часів до наших днів керамічний посуд не просто супроводжує  людину в домах, храмах, військових походах та пошукових експедиціях, - він підчас є своєрідним мірилом соціального статусу, заможності, а інколи - рівня культури. Адже деякі керамічні витвори мистецтва - а саме такими вони є - на рівних конкурують з відомими  творами живопису, скульптури, графіки.   

Гончарний круг - великий винахід людства. Особливо ножна його модель. Злегка змочивши руки водою, кидаєте м'яку глиняну кулю точно по центру кола (аби прилипнув) і штовхаєте ногою маховик. Починається обертання, пальці послідовно і ніжно виліплюють спочатку циліндр, потім кратер усередині циліндра, надають судині необхідну форму і форми: талію, круглий опуклий низ. 

Незабутнє видовище і прекрасна можливість відчути себе майстром (хоча з першого разу і не все вийде). Можливо, саме із-за цього привабливого і майже священного дійства керамічний посуд до цих пір ліпиться руками, по-старому, і жодні машини не можуть замінити гончарного кола.

Ми продовжуємо знайомство, яке розпочали на ІІІ-му розряді з керамічним, фаянсовим і порцеляновим посудом, їх складом, технологією приготування, асортиментом, характеристикою та призначенням, використанням його різними типами закладів ресторанного господарства. Розширимо знання цікавими матеріалами з історії порцеляни, її географія, окремо зупинимось на українській порцеляні. Згадаємо вислови  про  посуд.

 Скло, фарфор і репутацію зламати легко, а склеїти важко.
Б.Франклін
 Розбитий посуд приносить щастя, але тільки археологам.
А.Крісті
Сюжети своїх детективних романів я знаходжу за миттям посуду. Це таке дурне заняття, що мимоволі приходить думка про вбивство.
А.Крісті
Отже, тема нашого сьогоднішнього уроку «Види матеріалу з якого  виготовляється столовий посуд, столові прибори та білизна  для підприємств харчування. Характеристика призначення та види столового посуду  ». 
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РОЗВИВАЛЬНА



розвивати вміння працювати самостійно, з

різними джерелами інформації.



ВИХОВНА



виховувати в учнів творче відношення до

роботи, естетичний смак;



повагу до своєї історії та культури.


Основний етап проведення уроку.

 Відео Художня кераміка, фарфор…;
Викладач

Китай - батьківщина фарфору. «Китай» англійською звучить як China - що означає також і фарфор. Можна сказати, що фарфор є вершиною традиційного прикладного мистецтва Китаю.

Класична Fine China — порцеляна з білою глиною-каоліном в основі. Порцеляна класу «люкс» — це Bone China, тобто кістяна (винайдена 1796 року в Англії ).
Слово фарфор мовою фарсі означає "імператорський"

Слово «порцеляна» походить від староіталійського «porcellana» — назви молюска, у зв'язку з напівпрозорим виглядом його мушлі (черепашки), яка подібна до справжньої порцеляни.
Тож давайте ознайомимось з історією фарфору, його географією, українською порцеляною і фаянсом.
Творчі роботи учнів

Викладач:  Порцеляна – завжди асоціювалась з класикою, та вишуканістю з однієї сторони, і з відчуттям домашнього тепла та родинного затишку з іншої. Порцеляна на столі – ознака багатства та хорошого смаку господарів. Порцеляновий посуд протягом багатьох століть залишався найкращою окрасою та гордістю будь-якого дому, та будь-якого столу. Ніжний, пластичний фарфор в руках майстрів перетворювався у святковий сервіз, сентиментальну статуетку чи романтичну шкатулку з вишуканим розписом. Все залежить лише від людської фантазії, оскільки можливості порцеляни безмежні. Цікаво, а яка ж історія порцеляни? ( Додаток 1)

1. ПОРЦЕЛЯНА – ПОГЛЯД В ІСТОРІЮ.
Презентація учнів: Історія ПОРЦЕЛЯНИ

Викладач:  У гонитві за таємницею китайського фарфору європейці винайшли свої власні формули виготовлення фарфорового посуду. Вся принадність у тому, що кожна держава принесла в цю благородну справу свою самобутність і розуміння Прекрасного. Отже географія порцеляни і фаянсу( Додаток 2)
 Презентація учнів: ПОРЦЕЛЯНА ЄВРОПИ

Викладач:  В Україні порцеляну почали виробляти наприкінці 18 століття. Найвідоміша – це Корецька , Баранівська, Волокитенська порцеляна, фаянс заводу Зусмана та Межигірської фаянсової фабрики.( Додаток 2)
Презентація :УКРАЇНСЬКА ПОРЦЕЛЯНА
Викладення нового матеріалу із залученням до діалогу учнів, на основі раніше засвоєних знань.
План
1. Характеристика і призначення фарфорового, фаянсового та керамічного посуду.

2. Характеристика і призначення металевого  посуду та приборів.

3. Характеристика і призначення скляного та кришталевого посуду.

4. Характеристика і призначення дерев’яного  посуду та приборів.

Викладач: ( Презентація : Керамічні вироби)

1. Керамічний посуд

Основною сировиною для керамічного посуду, як і для порцелянового та фаянсового, слугує глина. Різновидами керамічного посуду є гончарні та майолікові вироби.

Гончарний посуд має природні кольори - від світло-жовтого до темно-коричневого або чорного. Він не розфарбовується, всередині вкритий поливою.

Майолікові вироби розписують ззовні орнаментом і покривають поливою. Розфарбовують геометричним і рослинно-квітковим орнаментами.

Керамічний посуд використовують для подавання національних страв (українських, японських, тайських тощо) та напоїв у спеціалізованих і стилізованих закладах ресторанного господарства.
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 SHAPE  \* MERGEFORMAT 
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Український керамічний посуд характеризується високим ступенем універсальності, що вплинуло на його широке використання у сфері ресторанного бізнесу: у закладах ресторанного господарства він має як функціональне, так і декоративне призначення.

Керамічний посуд не тільки вишуканий, а й корисний. Земля (глина), вода, вогонь і повітря - основні компоненти, потрібні для його виготовлення. Вважається, що глиняний посуд здатен "витягувати" з людей негативну енергію, наповнювати чистотою й силою, століттями накопиченою глиною від землі, води, повітря і від сонця.

Можна вказати й на інші переваги кераміки. Структура керамічного посуду така, що вона здатна сама регулювати температуру і вологість. Чай у керамічному чайнику залишається теплим протягом кількох годин. Зважаючи на всі ці властивості, сучасні виробники випускають керамічний посуд різного призначення: каструлі, горщики, деки, сковороди й лотки. Керамічний посуд може бути столового, чайного і кавового призначення.
Давайте розглянемо ті зразки керамічного посуду, які представлені в нас на уроці.

1. Макітра з кришкою і без – для подавання при гуртовому обслуговуванні перших та других страв, борошняних кулінарних виробів.

Традиційно в Україні мак для різдвяної куті перетирав чоловік, батько родини. При цьому він читав молитву. У цьому звичаї макітра символізує жіноче начало, а макогон — чоловіче. Часто перед Різдвом купували нову макітру і макогон.

Існував також такий весільний звичай, пов'язаний з макітрою. Після весільного обіду гості нареченого перевдягались: старі в молодих, молоді в старих. Макітру наповнювали пирогами, прикрашали квітами і різнокольоровими стрічками та вручали старостисі. Вона танцювала з макітрою і всі гості йшли до батьків нареченої. Це називали «ідуть з пирогами». Танець з макітрою продовжувався протягом всього шляху. Батьки нареченої запрошували гостей до столу, де на видному місці сиділа старостиха з макітрою. Гості нареченої підходили до неї, а вона пригощала їх пирогами. Після обіду гості повертались назад з макітрою, повною пирогів, які напекла мати нареченої для молодих і сватів.
2. Горщики – для приготування та подавання перших та других страв, борошняних кулінарних виробів.

Найбільші горщики в багатьох населених пунктах України називали золільник, золінник, золійник. Назва «золільник» похідна від способу використання цього посуду – в ньому кип'ятили воду для прання одягу за допомогою золи.  

В українців, як і в інших народів, під назвою «посуд» розумілися не тільки керамічні, але й скляні, дерев’яні та металеві вироби. Проте лише в українській традиції існує родова назва глиняного посуду — «горщик», що є символічним втіленням усього керамічного комплексу. Крім того, він також ідентифікується і за статевим принципом: горщик відображає чоловічу, а горщиця — жіночу сутність, яка пов’язується не лише з приготуванням страв, але й дітородженням.
3. Керамічні кухлі, глечики – для подавання фірмових напоїв.

Орнамент глечика, як і сорочки, відіграє роль оберега, захищаючи найбільш уразливі частини «тіла». Це своєю чергою позначилося на розписуванні посуду, в якому знаходимо прямі асоціації з традиційними канонами орнаментування одягу. Як і українська хата, він має тричленний поділ (шийна горловина, тулуб, низ), що водночас викликає відповідні антропоморфні аналогії: голова й шия, тулуб, ноги.

Символічно-сакральним осмисленням була просякнута вся система розташування і зберігання посуду. Кожен предмет столового інвентарю мав своє, закріплене звичаєвою практикою призначення, тому в інших цілях не використовувався. Зокрема традиційний етикет забороняв їсти страву з посудини, в якій вона готувалася, не допускав того, щоб миски і горщики постійно були на столі, засуджував господиню, яка залишала їх на ніч не помитими тощо. Остерігалися ставити посуд відкритим, щоб через отвір не проникли лихі демонічні сили, тому їжу в миски накладали лише для трапези, а якщо її залишали на довший час, то зверху накривали другою мискою. У внутрішньому просторі хати посуд уявлявся як найбільш рухомий елемент, але його переміщення (перевертання, підвішування) мало не хаотичний, а чітко усталений характер. Навіть розвішування горщиків і глечиків на встромлених у тин палицях мало обереговий зміст, а також символізувало акт запліднення, бо вважалося, що через палиці посуд набирається від землі сили й достатку. Нехтування віками усталених норм використання хатнього начиння та необережне поводження з ним у народних уявленнях могло накликати на оселю різні біди та нещастя.
Керамічний посуд за виглядом, призначенням, розмірами відповідає звичайному посуду із фарфору і фаянсу.
Порцеляна була винайдена в Китаї. Багато століть китайці оберігали секрет її виготовлення, його вдалося розкрили лише в другій половині ХІХ ст. В Європі центром виготовлення порцеляни була Німеччина. Посуд виготовляється зі спеціальної маси, покривається спеціальною емаллю і випалюється в печах.  
Посуд із порцеляни має вишуканий, привабливий вигляд і специфічні ознаки: легкість, прозорість у тонких шарах (3 мм) черепка білого кольору, чіткий подовжений мелодійний звук при постукуванні по краю виробу, підвищені термічні властивості, високу стійкість глазурі.

Порцеляновий посуд вирізняється багатством кольорової гами, окремі столові, чайні та кавові сервізи мають ручний розпис. Посуд із професійної порцеляни здатний витримувати великі навантаження, не втрачаючи своєї привабливості. Порцеляну для ресторанів виготовляють за особливими технологіями, які забезпечують рівність поверхні, однорідність матеріалу, стійкість до температурних перепадів, адаптацію до мікрохвильових печей і посудомийних машин тощо.

Фаянсовий посуд має жовтуватий відтінок, при постукуванні по краю виробу чується глухий звук, черепок товстостінний, не просвічується, структура на зламі пориста. Він має меншу механічну міцність, важчий за порцеляновий. Порцеляна і фаянс достатньо довго зберігають тепло, стійкі до дії кислот, тому й використовуються для виготовлення столового посуду. Посуд з фаянсу також є достатньо різноманітним за стилем і використовується на стилізованих підприємствах ресторанного господарства.

Поряд зі звичайним посудом у ресторанах використовують столові, чайні, кавові сервізи на 6, 12, 36, 48 та більше персон для спеціального обслуговування. Особливої уваги вимагає асортимент порцелянового посуду для дітей: тарілки мілка та глибока (напівпорційна), чашка з блюдцем, горнятко з ручкою тощо. Посуд для дітей повинен бути невеликих розмірів, підвищеної міцності, яскравого кольору та оригінальної форми й оздоблення.

У закладах ресторанного господарства класів "люкс", "вищий", "перший" використовується посуд з монограмою, емблемою, абревіатурою закладу. Посуд для етнічних ресторанів, з національною кухнею оформляють національними орнаментами. Для китайських, японських ресторанів використовують національний або європейський посуд, виконаний у стилізованих серіях, для рибних - серії посуду з морськими мотивами. Європейські серії посуду насамперед відрізняються розмірами і формами складових частин сервізів: це тарілки овальної, прямокутної, шестикутної, квадратної, трикутної форм, з гладкими та фестончастими краями, дворівневі, з відділеннями для основного продукту та гарніру чи соусу.
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До асортименту порцелянового та фаянсового посуду для сервірування столів і подавання страв належать:

- тарілка для ікри, діаметром 150 мм (для чорної паюсної та лососевої ікри);

- тарілка пиріжкова, діаметр 175 мм (для хліба, грінок, пиріжків);

- тарілка закусочна, діаметр 200 мм (для всіх видів закусок);

- тарілка десертна, діаметр 190, 200 мм (для солодких страв, кондитерських виробів і фруктів);

- тарілка глибока десертна, діаметр 200 мм (для солодких каш і десертів рідкої консистенції);

- тарілка столова мілка, діаметр 240-270 мм (для всіх других страв);

- тарілка столова глибока, діаметр 240 мм (для перших страв об'ємом 350-500 мл).

Усі ці тарілки входять у попереднє сервірування столів до сніданку, обіду та вечері, різних видів бенкетів. За європейськими стандартами розміри цих тарілок на 2-3 см більші, оскільки традиційно порції в цих країнах більші.


[image: image18]
До асортименту порцелянового та фаянсового посуду для подавання страв належать:

- блюдо кругле, діаметр 350-420 мм, (6-12 порцій). Призначене для холодних закусок з м'ясопродуктів та овочів;

- блюдо овальне, діаметр 350-420 мм, (6-12 порцій). Призначене для холодних закусок з риби;

- лоток для оселедців (різних діаметрів);

- лоток для шпротів і рибних консервів;

- лоток для лососевої ікри;

- соусники різні (1, 3, 6, 12 порцій) - для холодних соусів;

- хрінничка, гірчичниця - для відповідних приправ;

- салатниці (1, 2, 3, 6, 12 порцій) - для різних салатів, маринадів, солінь;
- ваза салатна на низькій ніжці, діаметр 240мм, (6 порцій) – для фірмових салатів, овочів натуральних при гуртовому та бенкетному обслуговуванні;
- супниці (6-12 порцій) - загальний посуд для подавання перших страв;

- вази для фруктів, салатів, печива, кондитерських виробів
- підставка для подачі яєць зварених не круто і в «мішечок».

До асортименту порцелянового та фаянсового посуду для подавання чаю, кави та перших страв належать:

- чайники доливні 1,2-1,6 л для окропу при подаванні чаю;

- кавники 100,400,600,800 (1,4,6,8-порційні) – для подавання чорної кави при індивідуальному і гуртовому обслуговуванні;

- чайники для заварювання чаю – 100,250,400,600;

- вершківники 25,50,100 (1,2,4-порційні); 150-200 (6-10-порційні) - для  вершків до чаю, кави при індивідуальному і гуртовому обслуговуванні;

- молочники 25,50,100 (1,2,4-порційні); 150-200 (6-10-порційні) - для  молока до чаю, кави при індивідуальному і гуртовому обслуговуванні;
- цукерниця 100,200,400 для подавання литого, колотого, кускового рафінаду та цукру-піску при гуртовому обслуговуванні
- блюдце чайне – під скляні стакани з підстаканниками;

- розетки  - для меду, варення, джему, повидла, конфітюру;
- чашки кавові з блюдцями 75-100 для подавання кави по-східному, шоколаду.

5. Стильове різноманіття порцеляни.

Презентація «Неповторна краса фарфору».

Використання фарфору в інших сферах життя людини.
Презентація «Одяг із фарфору»

2. Металевий посуд:
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Використовується для подавання гарячих закусок, супів і других 

страв. Під час бенкетів в багатопорційних  блюдах можна подавати і холодні  закуски. Десертні холодні страви подають в  креманках, охолоджують шампанське і  подають лід в спеціальних відерцях. 

3.Характеристика і призначення скляного та кришталевого посуду.
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4. Характеристика і призначення дерев’яного  посуду та приборів.
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5. Матеріали для серветок, скатертин( Відео : Текстиль для закладів РГ)


[image: image22]
6.Закріплення нового матеріалу:
І.  Виконати тестові завдання: ( правильна відповідь 0,5 б)
1. У ресторанах класу люкс не використовують посуд: 
А) скляний; 

Б) порцеляновий; 

В) мельхіоровий; 

Г) пластмасовий. 

2. Встановіть відповідність між назвою порцеляново-фаянсового посуду та його призначенням. 
А) блюда круглі; 

Б) вази салатні на високій ніжці; 

В) вази на низькій ніжці; 

Г) соусники; 
Д) блюда овальні.
	  1. Для салатів з крабів, натуральних овочів 

	2. Для рибних холодних страв і закусок 

	3.Для холодних соусів 

	4.Для бутербродів, корзиночок і тарталеток 

	5.Для борошняних кондитерських виробів, тістечок 


3. Для подачі солодких страв використовують такий посуд: 
А) тарілки пиріжкові Ø 175 мм; 

Б) тарілки столові мілкі Ø 240 мм; 

В) тарілки десертні мілкі Ø 200 мм; 

Г) тарілки столові глибокі Ø 200 мм. 

4. В яких з перерахованих випадків не використовується скляний посуд: 
А) для подавання перших страв; 

Б) для подавання соків; 

В) для подавання салатів; 

Г) для подавання винно-горілчаних виробів; 

Д) для подавання десертів. 

5. Розмістіть назви скляних чарок по їх об’єму від меншого до більшого: 
А) чарка рейнвейна; 

Б) келих для шампанського; 

В) склянка чайна; 

Г) чарка горілчана; 

Д) чарка мадерна; 

Е) чарка лафітна; 
Є) чарка лікерна.
	1 
	2 
	3 
	4 
	5 
	6 
	7 

	
	
	
	
	
	
	


6. Зазначте призначення скляного посуду: 
А) для салатів; 

Б) для соків і напоїв, що відпускаються на розлив; 

В) для солодких страв; 

Г) для води, фірмових напоїв, соків, квасу; 

Д) для тортів, тістечок; 

Е) для варення, меду, джему; 

Є) для приготування і подавання крюшону.
	1.Графини 

	2.Ваза плоска – плато 

	3.Глечики 

	4.Ваза-крюшонниця 

	5.Розетки 

	6.Салатники 

	7.Креманка 


7. Баранчик круглий використовується в закладах ресторанного господарства: 
А) для заправних і пюреподібних супів; 

Б) для припущених і тушкованих у соусі страв з м’яса, птиці, овочів і гарнірів; 

В) для других гарячих страв з припущеної риби, дичини; 

Г) для других смажених страв з м’яса, птиці, овочів. 

8. Встановіть відповідність між назвою металевого посуду і його призначенням. 
А) соусник; 

Б) ікорниця; 

В) кокільниця; 

Г) кокотниця; 

Д) креманка; 

Е) турочка.
	1.Для гарячих соусів до м’ясних, рибних, овочевих страв 

	2.Для запікання і подавання закусок із соусами 

	3.Для запікання і подавання гарячої закуски з осетрини, судака або інших риб і морепродуктів 

	4.Для приготування і подавання кави по-східному 

	5.Для зернистої ікри 

	6.Для солодких страв, морозива, різних десертів 


ІІ. Ми з вами на початку уроку в корзинку ідей поклали аркуші з асоціаціями стосовно основних термінів уроку. Тепер давайте переглянемо ваші варіанти і доповнемо новою інформацією, яку отримали на уроці.
ІІІ. Практична частина закріплення знань, умінь та навичок:
Давайте ми з вами розіб’ємося  на пари і виконаємо практичне завдання:

-підібрати посуд для перших страв

-підібрати посуд для перших страв із гарнірами

- підібрати посуд для рибних запечених страв

-підібрати посуд для мясних смажених страв
-підібрати посуд для солодких  холодних страв 

Правильна відповідь 2 бали
3.1.. Давайте ми з вами розіб’ємося  на пари і виконаємо практичне завдання:

-підібрати посуд  та прибори для їдальні ПТНЗ

- підібрати посуд та прибори для ресторану

- підібрати посуд та прибори для бульйонної

Правильна відповідь 2 бали

7. Підведення підсумків: зробити аналіз діяльності  учнів у процесі всього уроку, помилок, зроблених на уроці учнями та засобів їх усунення, повідомити та обґрунтувати оцінки.

- за підготовлені презентації учні отримують 4 балів
-за тестові завдання 4 б

-за виконання практичної частини.4
Давайте підведемо підсумки.
 8. Відповіді на питання учнів по темі: по ходу викладання матеріалу.
 9.Домашнє завдання: 
-вивчити конспект :

посібник « Оргацізації виробництві і обслуговування» стор.46-60
-підібрати матеріал для створення презентацій на тему» Металевий  та скляний посуд», « Цікаві матеріали для посуду»;

-підібрати відеоматеріал  для створення  електронного посібника: « Посуд, столові прибори та білизна  для закладів РГ»
 Викладач Золотухіна А.М.
ДОДАТОК1

1. ПОРЦЕЛЯНА – ПОГЛЯД В ІСТОРІЮ.

Порцеляна – завжди асоціювалась з класикою, та вишуканістю з однієї сторони, і з відчуттям домашнього тепла та родинного затишку з іншої. Порцеляна на столі – ознака багатства та хорошого смаку господарів. Порцеляновий посуд протягом багатьох століть залишався найкращою окрасою та гордістю будь-якого дому, та будь-якого столу. Ніжний, пластичний фарфор в руках майстрів перетворювався у святковий сервіз, сентиментальну статуетку чи романтичну шкатулку з вишуканим розписом. Все залежить лише від людської фантазії, оскільки можливості порцеляни безмежні. Цікаво, а яка ж історія порцеляни?

Історія порцеляни розпочала свій шлях у Китаї, де приблизно у 6-7 столітті в одній із провінцій було виявлено величезні запаси каоліну і «фарфорового каменю», які при змішуванні давали ніжний матеріал, з яким було надзвичайно легко і приємно працювати. 

[image: image23.emf]Каолин (

Al2O3 • 2SiO2 • 2H2O)

— гірська порода, що складається

переважно з каолініту, білого кольору. Від назви місцевості

Каолін у Китаї. 


В цей час винайдення нового матеріалу стало революцією у гончарстві. Із нового матеріалу, який назвали порцеляною або фарфором, китайські гончарі створювали посуд неземної краси і старанно охороняли рецепт виготовлення порцеляни.

Кераміку обпалювали в довгих «печах дракона» при температурі понад 1000 °C, без доступу кисню. «Печі дракона» без димоходу, не дарма існує китайське прислів’я: «Піч з димоходом – дрова на вітер». Тяга створювалась за рахунок різниці висот. Таку піч будували на крутому пагорбі.

В довжину «піч дракона» була майже 150 м, але більшість печей «дракон Цзянь» були коротшими, менше 100м. Найталановитіших гончарів резервували для імператорів. Велику кількість кераміки було поширено в якості дипломатичних подарунків і експортовано для торгівлі.

Як говорять легенди, китайська порцеляна була сліпуча, як сніг, тонка, як лист паперу, міцна, як метал. Небувалого мистецтва досягли майстри художнього розпису по фарфору. Їх фарбам властива чистота і стійкість. Малюнки по фарфору, особливо ті, в яких відтворена природа Китаю, його флора, просто блискучі. Вони вражають.
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Європейці змогли вперше оцінити порцеляну аж через 10 століть після китайців, тобто  у 14 столітті, і тут вона цінувалась на вагу золота і вважалась дорогоцінним подарунком. В порівнянні з грубуватим фаянсом майже невагомі фарфорові чашечки з ніжними квітами та легенькими метеликами виглядали вишукано і розкішно. Коштував китайський посуд надзвичайно великих грошей, і його дарували в якості подарунків лише королям. Європейці були в захваті від китайського фарфору, і вони ще протягом 3 століть намагались розгадати таємницю його виготовлення. Проте все було марно. І навіть таємно вивезений у 16 столітті португальцями з Китаю зразок каоліну, з якого власне і виготовляли порцеляну, не допоміг їм розгадати таємничий рецепт. В епоху відродження Європа користувалась посудом, виготовленим із м’якого фарфору. Він був на вигляд дуже естетичним, але надзвичайно крихким та недовговічним. Спроби викрасти формулу твердого фарфору робили ще з часів Марко Поло, який прожив у Китаї 17 років, але так нічого й не вивідав. 
Найбільше європейців вразила навіть не якість порцелянових виробів, а технології виготовлення чашок . 
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Вони були просто унікальні. Фарфорову чашку китайські майстри склеювали з двох половинок - зовнішньої і внутрішньої , при цьому їх денця і верхні обідки були міцно з'єднані. Усередині чашку розписували квітковими орнаментами , а ажурна зовнішня половинка залишалася білою. Коли в неї наливали чай , то крізь фарфорове мереживо було видно найтонший розпис меншої чашки.
І лише у 1708 році математик, філософ і експериментатор Еренфрід Вальтер фон Чірнгауз разом з німецьким алхіміком Йоганом Фрідріхом Бетгером відтворили рецепт створення порцеляни. Відбулось це у невеличкому саксонському містечку Мейсені, розташованому недалеко від Дрездена. 

[image: image28]   
[image: image29]
Свій винахід Бетгер зробив у в'язниці, куди його відправив саксонський король Август, що мріяв оволодіти рецептом золота. Замість золота вийшов фарфор, що теж непогано, але король не збирався відпускати ученого. Фарфорове виробництво розмістили у верхніх поверхах королівського замку, і покинути майстерні можна було лише через особисті покої короля. Бетгер так ніколи і не вийшов на свободу. 

Європа одразу закохалась у тендітні порцелянові речі. Мейсенська мануфактура процвітала. Крім того, німецька земля виявилась багатою на сировину необхідну для виготовлення порцеляни. Поступово виникали нові і нові фарфорові заводи. Німці не бажали передавати таємницю виготовлення порцеляни іншим народам. Проте, декілька помічників Бетгера все-таки продали рецепт, і уже через декілька років фарфорові заводи запрацювали в Австрії та Данії. У кожної з цих фабрик була своя «родзинка», кожна фабрика виготовляла по-своєму особливий фарфор. Як не парадоксально, але європейський фарфор не тільки перевершив по міцності і довговічності свого китайського побратима, але й став абсолютно новим продуктом. Вишукані напівпрозорі чашечки миттєво закохали у себе усіх жителів Європи, поступово витісняючи з ринку китайську порцеляну. В Європі порцеляновий посуд став модним трендом і приносив величезні прибутки її виробникам, адже кожна поважаюча себе родина бажала мати на кухні щось порцелянове.

Презентація «Історія порцеляни» учень____________________
ДОДАТОК 2

2. ПОРЦЕЛЯНА ЄВРОПИ
Фактично порцелянова мануфактура у Відні виникла другою в Європі після Мейсена. 25 травня 1718 року австрійський імператор Карло VI видав указ про особливі привілеї Клаудіусу Інночентусу дю Парк'є ( Claudius Innocentus du Parquier) на право монопольного виробництва порцеляни в імперії. Цей період виробництва австрійської порцеляни тепер називають «періодом дю Парк'є». Мануфактуру розташували в передмісті столиці. Колишнє розташування мануфактури відбилося в сучасній назві вулиці - Porzellangasse. Вироби « періоду дю Пак'є » мали риси пізнього бароко.
Франція. В період бурхливого розвитку бароко, в другій половині XVII століття численний посуд з «м'якої порцеляни» стали виготовляти у Франції. Поклади каоліну, що відкрили неподалік Севру, дали початок виробництву французької порцеляни (1756. рік). Севрська порцелянова мануфактура протягом століття випускала лише «м'яку порцеляну», яку назвали «Медичі-порцеляною». Вироби з неї були прозорими, але мали жовтуватий відтінок. 
В Росії також працювали над порцеляновим секретом. В 1736 році в Німеччину були відправлені для навчання хімічним наукам найкращі московські студенти, серед яких були Виноградов Дмитро Іванович і Ломоносов Михайло Васильович. Виноградов проходив навчання в Саксонії, де в той час зосередились найкращі майстри з виробництва порцеляни. В 1744 році він повернувся в Росію. Того ж року в Санкт-Петербурзі була заснована «Порцелянова мануфактура», де через три роки Виноградов віднайшов спосіб отримання твердої порцеляни з місцевих матеріалів. З 1765 «Порцелянова мануфактура» стала називатись «Імператорським порцеляновим заводом». Підприємство випускало прості й витончені вази, сервізи, табакерки та інші вироби. З дня заснування завод працював для імператорського двору. Найуспішнішим порцеляновим російським підприємцем був Кузнєцов Матвій Сидорович, який придбав декілька великих порцелянових фабрик на території Російської Імперії.
Англійська порцеляна XVIII століття також отримала світове визнання. За числом керамічних фабрик Англія в той час впевнено посідала перше місце в Європі. На відміну від континентальних фабрик, що перебували під фінансовим патронажем королівських сімей чи вельможних осіб, англійські підприємства діяли на комерційній основі. Справжня порцеляна була винайдена в Англії досить пізно, розповсюджені були вироби з різних видів кам'яної маси. На початку XIX століття на підприємстві в Стоук-он-Трент Споудом була винайдена кісткова порцеляна, що частково складається з прожарених і подрібнених на порошок кісток великої рогатої худоби. Визнання в Європі отримала і порцелянова фірма Джозая Веджвуда з сином заснована 1 травня 1759 року.
Чеська старорожева порцеляна (чеськ. Starorolský porcelán) — відома в сучасній Чехії і далеко за її межами - національна порцеляна. Майстри з Ходова, містечка неподалік від Горні Славкова та уславлених Карлових Вар (тоді модного курорту Карлсбад), отримали довготривку рожеву фарбу аби надати виробам неповторності. Рожева фарба нагадувала модну назву меблів — "старорожеві ". Вирішили зробити і " старорожеву " порцеляну. Чеська     старорожева порцеляна стала конкурентоспроможною і популярною. Разом з іншими марками Богемії (тогочасної назви Чехії) старорожева порцеляна Ходова потіснила з ринків навіть вироби Віденської порцеляни Аугартен. І завод у Відні припинив виробництво.
Презентація «Географія української порцеляни», учениця 

ДОДАТОК 3

3. УКРАЇНСЬКА ПОРЦЕЛЯНА

Корецька порцеляна — загальна назва порцеляни, що вироблялася в місті Корець наприкінці 18 століття, нині Рівненська область. У давнину Корецька порцеляна нічим не поступалась саксонській і була навіть кращою за віденську. Це сьогодні Корець – маленьке й непримітне містечко, а в минулому воно славилося на увесь світ своїми порцеляновими виробами. 
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Порцелянове виробництво у Корці — перша спроба створити порцеляну на теренах України. Засновано воно було наприкінці 18 ст. представником старовинного українсько-польського роду, князем Юзефом Чарторийським.

Це були перші порцелянові вироби саме українського виробництва, на яких ставили власну заводську марку – напис “Korec”, виконаний від руки золотом. До речі, це була перша торгова марка, яку почали застосовувати в Україні! 

На посаду директора фабрики запросили, Франтішека Мезера, молодого, але вже досвідченого та талановитого кераміста, француза за походженням. Саме він та його брат Михаїл розробили рецепт виготовлення порцеляни з місцевих глин.

Першу продукцію мануфактура у Корці дала в 1788, а в 1790 їй вдалося вийти на повні виробничі потужності. В кінці ХVІІІ століття на підприємстві працювало близько тисячі чоловік, з них було 73 майстри, що займалися художнім розписом виробів. Мануфактура щомісячно виготовляла до 20000 одиниць продукції. Це було на той час одне з найбільших підприємств на терені Волині. 

В часи свого розквіту корецький фарфор був твердим, крупнозернистим, кремового або білого кольорів, часто непрозорим. Глазур нагадувала австрійську, позолота наносилася міцна, з червоним відтінком. Однак в естетиці корецького фарфору все ж зберігається головна риса – повага до білого  кольору матеріалу, схильність до строгих і плавних ліній.

Фабрика активно працювала і виготовляла вироби аж до 1831 року Виробництво порцеляни почало занепадати після смерті Юзефа Чарторийського. Коли княжий маєток дістався його дочці, фабрика втрачала замовників через високі ціни на порцеляну та погіршення її якості. 

Проте традиції Корця не загубилися – наслідувачем його можна назвати всім відому Баранівку, яку заснував той самий Мезер.

З Корця підприємливий Міхал Мезер переїхав у Баранівку — інше містечко Волинської ґубернії, яке належало магнатам Любомирським-Валевським. За 50 злотих він купив 320 квадратних метрів землі з кількома будинками, кухонним флігелем, погребом та сараєм і організував порцелянове виробництво. У березні 1802 року тут почала працювати фабрика. Вироби були настільки оригінальними, що Олександр I дозволив поставляти у Петербург вази з царським вензелем. Вони прикрашали палаци імператорів і вельмож, слугували посольськими дарунками. Унікальну групу виробів баранівських майстрів складають предмети, декоровані живописними зображеннями Стародавнього Риму. Переважно, це – вази, чашки, чайники, які мають у своєму декорі мініатюри, виконані за гравюрами Доменіко Пронті. 
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На початку ХХ століття випуск столового посуду і ваз становив понад півтора мільйона штук.

В 1895 власником виробництва в Баранівці став  Грипарі. Від того часу головним в діяльності підприємства став такий принцип: «Впровадження іноземних найновіших моделей вишуканих фасонів, щоб кожен з покупців міг за невисоку плату придбати виріб, який ніскільки не поступатиметься за міцністю, прозорістю і обробкою декорації дорогому закордонному аналогу».
Увагу колекціонерів з усього світу приваблювала порцеляна з Баранівки на міжнародних виставках: у Венеції (1910 рік),  Римі (1911 рік),  Барселоні (1913 рік),  Лондоні (1913–1914 роки).
На сьогоднішній день фабрика збанкрутувала.

Завод Міклашевського – надзвичайно яскравий і самобутній зразок українського декоративно-прикладного мистецтва. 
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Завод було засновано в 1838 році, а закрито в 1861. Тобто проіснував він порівняно не довго. Проте став дуже відомим в Україні то поза її межами. Місце заснування заводу – село Волокитине, що зараз знаходиться в Сумській області. Чому саме там? Ну по перше там був маєток засновника, а по друге саме там, неподалік від міста Глухів знаходилась найкраща на всю Російську Імперію глина, тобто каолін. Цю глину використовував завод Гарднера і навіть Імператорський Фарфоровий завод. Тобто сама доля мала задум виробляти в цьому місці порцеляну. А здійснив її задум багатий волокитинський поміщик Андрій Михайлович Міклашевський.

Завод Зусмана функціонував у невеличкому містечку Кам’яний Брід на Житомирщині і виробляв фаянсовий посуд в демократичному ціновому сегменті. 
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Саме Зусман купив в 1897 році фабрику фарфору і фаянсу М.Шапіро в м. Полонному і фабрика почала випускати виключно фаянс, а з 1901 року  санітарний фаянс. 
Межигі́рська фая́нсова фа́брика — фабрика, заснована 1798 року поблизу Києва на території Межигірського монастиря.
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У 1796 році німецький інженер Краніх віднайшов біля будівель Межигірського монастиря в Києві поклади каоліну. Глина стала сировиною для виготовлення посуду на побудованій поряд керамічній мануфактурі. При фабриці від 1826 року була художня школа.

Фабрика виготовляла чайний і столовий посуд (зокрема, з українською рельєфною орнаментикою), декоративні писанки, вази, тарілки, скульптурні вироби тощо.

Багато років на фабриці працював художник, майстер художньої порцеляни —Степанов Дмитро Іванович.

Фабрика існувала до 1874 року.
Презентація «Українська порцеляна», учениця _____________
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