Розв̓язування професійно-орієнтованих прикладних задач на уроках математики з метою підвищення пізнавального інтересу 
в учнів професійно-технічних навчальних закладів

       В оволодінні основами математичних знань у професійно - технічних навчальних закладах значну увагу слід приділяти питанням розв’язування прикладних задач.
        Прикладна спрямованість навчання математики – це орієнтація змісту і методів навчання на застосування математики у професійній діяльності, в народному господарстві і побуті. Найбільше вона реалізується при розв’язуванні прикладних задач, зокрема текстових.
         Прикладні задачі -  задачі, які виникають поза курсом математики і розв’язуються математичними методами і способами. Тому доцільно пропонувати учням ПТНЗ такі задачі, які відображають ситуації  економіки, торгівлі, громадського харчування, будівельної індустрії та  ілюструють застосування математичних знань у конкретних професіях. Числові дані в таких задачах повинні бути реальними, відповідати існуючим на практиці. Зміст задачі по можливості має відображати особистий досвід учнів, місцевий матеріал, який дозволяє ефективно показати використання математичних знань і викликати в учнів пізнавальний інтерес.
            Для цього важливо переконати їх у тому, що висококваліфікований робітник завжди буде користуватися попитом на ринку праці. 
             Існує багато задач прикладного змісту, які безпосередньо пов’язані з професіями маляра, штукатура, лицювальника-плиточника, кухаря, кондитера, які слід пропонувати на уроках математики з метою підвищення пізнавального інтересу до обраної професії. Головна задача викладача – переконати учнів у тому, що для правильного розв’язання таких завдань необхідна система математичних знань, починаючи від поняття натурального числа до поняття похідної, інтеграла, знаходження найбільшого і найменшого значення функції, побудови її графіка тощо.
  Нижче подано дидактичні матеріали, які  можна пропонувати на уроках математики учням з підготовки професій громадського харчування.
Розв’язування цих задач дозволяє використовувати свої знання в практичній діяльності, розвивати навички самостійного мислення та аналізу. 
 При складанні завдань було використано «Збірник рецептур страв і кулінарних виробів».
Деякі задачі подано з розв̓язуванням.

ПРИКЛАДИ ЗАДАЧ (з розв́язуванням)

Приклад 1:  Скільки літрів (кг) соусу сметанного потрібно для приготування 70 порцій овочевої запіканки (2 колонка)?  

Розв́́язування: 
А. По рецептурі Збірника  визначається кількість соусу на 1 порцію – 75 г.
Б. Визначається кількість соусу на 70 порцій: 75 х 70 = 5250 г = 5,25 кг. 

Відповідь: Для приготування 70 порцій овочевої запіканки  буде потрібно 5,25кг (л) соусу сметанного.


Приклад 2:  Приготувати 2,5 л соусу абрикосового із заміною кураги на урюк.

Розв́́язування: 
А. Визначається кількість кураги, необхідної для приготування 2,8 л соусу: по рецептурі Збірника на 1л соусу потрібно 110г (0,11кг) кураги. 
Отже, 0,11 * 2,8 = 0,308 кг
Б. Визначається маса урюка,  що буде використана замість кураги.  По таблиці 29 «Норми взаємозамінності продуктів при приготуванні страв» урюк замінюється еквівалентно на курагу у співвідношенні 1: 0,75, тоді: 
(0,308 * 1) / 0,750 = 0,410 кг

Відповідь: Для приготування 2,8 л соусу абрикосового необхідно 
                    0,41 кг = 410 г урюка.


Приклад 3:  В їдальні є томатна паста з вмістом сухих речовин 35-40%.  Скільки пасти буде витрачено для приготування 98 порцій соусу червоного основного, якщо маса соусу на 1 порцію становить 75 г?

Розв́́язування: 
А. Визначається маса соусу, необхідного для приготування 98 порцій:  
                 98 * 75 = 7350 г (або 7,35 кг)
Б. Визначається необхідна кількість томатного пюре на 98 порцій: за рецептурою Збірника «Соус червоний основний» на 1л соусу потрібно 100 г томатного пюре. Отже, для приготування 98 порцій (7,35 кг) соусу потрібно: 
                                  7,35  * 0,100 = 0,735 кг
В. Визначається необхідна кількість томатної пасти по таблиці 29 «Норми взаємозамінності продуктів при приготуванні страв»: томатне пюре з вмістом сухих речовин 12% замінюється на томатну пасту з вмістом сухих речовин 35- 40% у співвідношенні 1: 0,3, тому: 
                                   (0,735  * 0,3) / 1 = 0,22 кг

Відповідь: Для приготування 98 порцій «Соусу червоного основного» необхідно 0,22кг (220г) томатної пасти з вмістом сухих речовин 35-40%.

Приклад 4. На підприємство надійшла туша яловичини 2 категорії вагою 
170 кг.  Яку кількість бульйону для супів з виходом 4,25 л з 1 кг кісток можна приготувати з цієї кількості сировини?

Розв́́язування: 
А. По таблиці 10 Збірника «Норми виходу крупнокускових напівфабрикатів і котлетного м'яса для підприємств громадського харчування, що працюють на сировині» визначається норма виходу кісток до маси м'яса на кістках - 25,1%, що в кілограмах становить: 
                                                  (170 * 25,1)/100 = 42,67кг 
Б. Враховуючи вид кісток, рекомендованих для приготування кісткового бульйону, по таблиці визначається вихід кісток - 83% або 
                                      (42,67 * 83)/100 = 35,42кг 
В. Визначається кількість бульйону,  яку  можна приготувати з 35,42 кг кісток: 5,42 * 4,25 = 150,54 л 

Відповідь: з 170 кг яловичини 2 категорії вийде 150,54 л бульйону.

Задачі для самостійної роботи учнів

· У лютому взято 110 кг картоплі для очищення. Визначте, яка маса відходів, якщо норма відходів 35%.

· Маса очищеної картоплі 18 кг. Скільки було витрачено неочищеної картоплі в листопаді, якщо норма відходів становить 30%?

· Маса неочищеної моркви 50 кг. Визначте, яка маса відвареної моркви у лютому, якщо норма відходів при механічній обробці 25%, а втрати при тепловій обробці 0,5%.

· Для приготування страви «Перець фарширований» було взято 8 кг перцю солодкого. Після механічної обробки було отримано 6 кг 360 г перцю. Визначте відсоток відходів і порівняйте з нормою відходів при механічній обробці.

· Маса очищеної картоплі 56 кг. Визначте масу очищеної картоплі в травні.

· На виробництво надійшло 200 кг неочищеної картоплі. Визначте, скільки буде отримано очищеної картоплі і картоплі смаженої брусочками у фритюрі 15 грудня.

· Для приготування салату зі свіжих огірків взято 4 кг свіжих грунтових огірків неочищених. Визначте, яку кількість огірків буде отримано після миття, видалення плодоніжки, верхівки, плям від опіків і порціонування. 

· Маса очищеної цибулі 17 кг 320 г. Яку кількість цибулі пасированої до готовності буде отримано?

· Взято для очищення 80 кг картоплі. Визначте відсоток відходів при механічній обробці, якщо їх маса 24 кг.

· Маса відвареної картоплі 12 кг. Знайдіть масу брутто на 5 листопада.

· У їдальні II категорії  21 травня було очищено 60 кг картоплі.  Скільки порцій відвареної картоплі вийде з цієї картоплі?

· У їдальні III категорії 3 січня взято для очищення 25 кг моркви. Яка кількість очищеної моркви вийде? Скільки порцій котлет морквяних вийде з цієї кількості.

      Задачі, які допоможуть наблизити навчання до практики повсякденного життя в учнів будівельних професій.

· На будівництві залізничної магістралі бригада будівельників за кілька днів повинна була за планом перемістити 2160 м3 грунту. Протягом перших трьох днів бригада щодня виконувала встановлену норму, а потім кожен день перевиконувала норму на 80 м3, тому вже за день до терміну бригада перемістила 2320 м3 грунту. Яка за планом денна норма бригади?

· Дві бригади робітників, працюючи спільно, закінчили посадку дерев на навчально-дослідній ділянці за 4 дні. Скільки днів треба було б на виконання цієї роботи кожній бригаді окремо, якщо одна з бригад 
могла б закінчити посадку дерев на 6 днів раніше другої?

· Двоє робітників спільно можуть виконати планове завдання за 12 днів. Якщо половину завдання буде виконувати один робітник, а потім другу половину - інший, то все завдання буде виконано за 25 днів. За скільки днів може виконати завдання кожен робітник?

· Земельну ділянку прямокутної форми, одна сторона якого на 10 м більша за іншу, потрібно обнести огорожею. Знайдіть довжину огорожі, якщо відомо, що площа ділянки дорівнює 1200 м2.

· Потрібно виготовити ящик з кришкою, об'єм якого був би рівний 72 см3, причому сторони основи відносилися б як 1: 2. Якими мають бути розміри всіх ребер, щоб повна поверхня була найменшою?

· Потрібно виготовити деталь конічної форми  з твірною l = 20 см. Яка повинна бути висота деталі, щоб її об̓єм був найбільшим?

· З круглої колоди діаметром 40 см потрібно вирізати балку прямокутного перерізу з основою b і висотою h. Міцність балки пропорційна bh2. При яких значеннях міцність балки буде найбільшою?

· Вікно має форму прямокутника, завершеного півколом. Визначте розміри вікна, що має найбільшу площу при заданому периметрі.

        Як бачимо, для розв’язування таких задач необхідно володіти не лише математичними знаннями, але й професійними, тобто знати зміст понять, вміти користуватися довідниковими матеріалами.          
         Учні професійно-технічних навчальних закладів успішно можуть  набувати як теоретичних знань, так і практичних вмінь та навичок з обраної професії. 
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