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ПЛАН УРОКУ ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ № 15
Тема програми: Виробництво масла в масловиготовлювачах безперервної дії.
Тема уроку: Визначення масової частки вологи в маслі, розрахунок масової частки жиру масла.
Мета уроку:
професійна компетентність:
-навчитися визначати масову частку вологи в маслі на різних видах обладнання;
-проводити розрахунок масової частки жиру в маслі.
ключова компетентність:
-дотримуватися послідовності виконання трудових прийомів та розрахункових операцій;
-набути загальних здібностей й умінь, що дають змогу розуміти ситуацію, розвивати самостійність.
Тип уроку: урок формування складних умінь та навичок.
Методи проведення:
словесні: інструктування, бесіда, пояснення;
наочні: відеоматеріали: «Визначення вмісту вологи аналізатором», «Технологія виробництва  селянського масла» https://www.youtube.com/watch?v=M3dLQ7jNLNo&t=379s
практичні: демонстрація прийомів роботи; особистий показ майстра, робота здобувачів освіти.
Матеріально-технічна база: лабораторія хіміко-бактеріологічного контролю ДНЗ «Звенигородський ЦППРК».
Комплексно-методичне забезпечення: мультимедійний проектор - 1 шт., ноутбук - 1 шт.; аналізатор вмісту вологи – 1 шт.; ваги маслопробні СМП-84 - 1 шт.; ваги технічні - 3 шт.; плитка електрична - 1 шт.; різноваги - 4 шт.; склянка алюмінієва - 4 шт., шпатель – 4 шт., скляна паличка – 4 шт., тримач - 4 шт., дзеркальце - 4 шт.; інструкція з охорони праці (додаток 1,2 - 10 шт; інструкційні картки (додаток 3) - 10 шт., тести (додаток 4).
Міжпредметні зв’язки: ТХК, біохімія молока і молочних продуктів, спецтехнологія, охорона праці.
Список використаних джерел:
1.  В. О. Ромоданова, Т. П. Костенко «Лабораторний практикум з технохімічного контролю підприємств молочної промисловості»: Навчальний посібник – К.: НУХТ, 2003. – 168 с.
2. Електронний ресурс: https://www.youtube.com/watch?v=M3dLQ7jNLNo&t=379s
ХІД УРОКУ
І. Організаційна частина
1. Перевірити:
- присутність здобувачів освіти на уроці за списком
- зовнішній вигляд здобувачів освіти.
ІІ. Вступний інструктаж
2.1. Повідомлення теми і мети уроку.
2.2. Цільова установка, мотивація. 
Майстер в/н: Сучасний ринок праці потребує професійно компетентних працівників, здатних якісно виконувати виробничі завдання. Від майстерної роботи маслороба та вміння  правильно визначати масову частку вологи в маслі, а також проводити розрахунок масової частки жиру в ньому залежить якість готового продукту.
2.3. Актуалізація опорних знань здобувачів освіти (шляхом фронтального опитування). 
1. Назвіть види масла, які виробляють на ПрАТ «Звенигородський сироробний комбінат» 
2. За якими фізико-хімічними показниками відрізняються названі види масла?
3. Чому важливо правильно визначати фізико-хімічні показники масла? 
4.Яке лабораторне обладнання використовують для визначення вологи в маслі?
5. Назвіть фізико-хімічні показники для солодковершкового масла?
6. Назвіть фізико-хімічні показники для любительського масла?
7. Назвіть фізико-хімічні показники для селянського масла?
2.4. Інструктування по темі уроку. Повідомлення нової навчальної інформації. (розповідь майстра, показ відеоматеріалу)
1. Інструктування з питань охорони праці при роботі в лабораторії (Додаток 1,2).
2. Усне опитування здобувачів освіти на знання вимог охорони праці (шляхом фронтального опитування).
1) Які небезпечні та шкідливі фактори мають місце  під час визначення масової частки вологи в молочних продуктах? 
2) Що забороняється робити в лабораторії ХБК?
3) Які перші дії при виникненні аварійної ситуації?
4) Ваші дії після закінчення роботи?
3.Показ трудових прийомів майстра виробничого навчання 
· Повідомлення майстра виробничого навчання про різні види приладів для визначення масової частки вологи;
· демонстрація відеоматеріалу «Визначення вмісту вологи аналізатором» та відеофільму «Технологія виробництва селянського масла»;
·  ознайомлення з будовою вагів СМП-84, проведення визначення;
· проведення розрахунку масової частки жиру в маслі.
2.5. Закріплення вступного інструктажу.
- тести (додаток 4) або перейти за посиланням
- пробне виконання прийомів здобувачами освіти (Визначення масової частки вологи в маслі на вагах СМП -84)
2.6. Дати відповіді на запитання здобувачів освіти.
2.7. Підведення підсумків вступного інструктажу.
ІІІ. Поточний інструктаж і самостійна робота здобувачів освіти.
3.1. Видача завдання для самостійної роботи здобувачів освіти та пояснення послідовності їх виконання
- Визначення масової частки вологи в маслі на маслопробних вагах СМП-84.
- Визначення масової частки вологи в маслі аналізатором вологи.
3.2. Розподіл здобувачів освіти по робочих місцях.
3.3. Повідомити про критерії оцінювання виконуваних робіт.
3.4. Цільові обходи майстром в/н робочих місць:
1) Перевірити:
· готовність робочого місця до роботи;
· правильність виконання трудових прийомів та дотримання послідовності проведення аналізу;
· дотримання вимог охорони праці;
2) виявлення недоліків та додаткове інструктування;
3) Перевірка якості виконаних робіт.
4) Прибирання робочого місця.
ІV. Заключний інструктаж.
4.1. Аналіз діяльності здобувачів освіти в процесі всього уроку:
4.2. Аналіз причин помилок здобувачів освіти та шляхи їх усунення;
4.3. Оцінка роботи здобувачів освіти, її об’єктивне обґрунтування;
4.4. Домашнє завдання:
1. В. О. Ромоданова, Т. П. Костенко «Лабораторний практикум з технохімічного контролю підприємств молочної промисловості» ст. 50-51 (зробити конспект)
 2. Повторити тему «Виробництво масла в масловиготовлювачах безперервної дії». Підготуватися до перевірних робіт.


Майстер в/н                                             В. С. Тихоненко  









      Додаток  1
Міністерство  освіти і науки України
ДНЗ «Звенигородський центр підготовки і перепідготовки робітничих кадрів»

Погоджено                                                            Затверджено
Профспілковим комітетом                                   Наказом директора 
ДНЗ «Звенигородський ЦППРК»                      ДНЗ «Звенигородський ЦППРК»
Протокол  №___  від _________                        №____  «___» ____ 20___

Інструкція
з охорони праці №___
при визначенні масової частки вологи в молочних продуктах
на аналізаторі вологиYHS 202
1. ЗАГАЛЬНІ ПОЛОЖЕННЯ
1.1. Інструкція призначена для здобувачів освіти, майстрів в/н та викладачів Центру, які проводять визначення масової частки вологи в молочних продуктах на аналізаторі вологиYHS 202.
1.2. До самостійної роботи допускаються здобувачі освіти тільки з дозволу і під контролем майстра в/н, які пройшли інструктаж з охорони праці  та техніки  безпеки  на робочому місці та медичний огляд.
1.3. Під час визначення масової частки вологи в молочних продуктах мають місце такі небезпечні фактори:
- дія електричного струму;
- термічні опіки;
- виділення парів.
1.4. Не торкайтесь руками до струмоведучих частин, вмикайте і вимикайте пускачі тільки сухими руками.
1.5. Утримуйте робоче місце в чистоті, не загромаджуйте його. Не залишайте на робочому місці сторонні речі.
1.6. Остерігайтесь опіків від нагрітих металевих плит.
1.7. Виконуйте тільки доручену вам роботу.
1.8. Під час роботи використовуйте такий санітарний одяг: білий халат, хустинку, взуття на не слизькій підошві.
1.9. Санітарний одяг під час роботи утримуйте в належному стані.
1.10. Дотримуйтесь вимог санітарії: перед відвідуванням сан. вузла  зніміть санітарний одяг, а після – помийте та продезінфікуйте руки, одягніть сан. одяг.
2. ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ ПЕРЕД ПОЧАТКОМ РОБОТИ
2.1. Встановіть аналізатор вологи YHS 202 на рівній плоскій поверхні  та забезпечте вільний доступ до нього.
Не встановлюйте прилад в місцях де є повітряні потоки (протяги з вікон чи дверей, робота вентиляції), вібрація.
2.2. Проведіть   зовнішній   огляд,   перевірте  комплектність,  відсутність сторонніх предметів між нагрівними плитами.
2.3. Зверніть увагу на показник рівня (горизонтального встановлення приладу).      Ніжки для регулювання рівня встановіть таким чином, щоб бульбашка показника рівня була точно по центру.
2.4. Підключіть електричне живлення. Дісплей увімкнеться після натискання будь якої кнопки на панелі управління приладу.
2.5. Перед використанням витримайте аналізатор в увімкненому стані більше 60 хвилин.
2.6. Перед запуском в роботу встановіть всі необхідні параметри програми (температуру нагріву, час закінчення та ін.) 
2.7. Підготуйте відібрану пробу для проведення аналізу (подрібніть).
2.8. Переконайтеся, що аналізатор має достатній простір навколо себе, щоб уникнути накопичення надлишкового тепла (щонайменше, 1 м зазору над приладом). 
2.9. Починайте виконувати завдання тільки з дозволу майстра.
3. ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ ПІД ЧАС РОБОТИ
3.1.Увімкніть аналізатор в електромережу, встановіть необхідну температуру і час для висушування зразка продукту, натисніть кнопку «ТАRЕ» для тарування приладу (виставлення 0) .
3.2.Помістіть підготовлений зразок на шальку приладу (приблизно 5 г для масла; 1,5 г для сиру) і закрийте кришку.
3.3. Натисніть кнопку «Start», зразок буде висушуватися в процесі нагрівання, поки не прозвучить сигнал, що процес сушіння завершено.
3.4. Під час нагрівання верхня кришка аналізатора буде розсіювати тепло, тому не ставте на неї нічого. Не доторкайтеся до кришки руками, для відкривання та закривання використовуйте передню ручку.
3.5. Під час нагрівання не закривайте круглий отвір на верхній кришці, щоб забезпечити відведення тепла;
      - не кладіть займистих речовин біля аналізатора, так як температура пристрою буде збільшуватися;
      - будьте обережні при переміщенні зразка, оскільки він буде гарячим.
3.4. Після завершення висушування зразка натисніть кнопку «Display» для перегляду втрати % вологи.
4.  ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ ПІСЛЯ ЗАКІНЧЕННЯ РОБОТИ
4.1. Після закінчення аналізів натисніть кнопку F1, дисплей погасне, вимкніть кнопку подачі живлення. 
4.2. Вимкніть аналізатор з мережі від електропостачання.
4.3. Приберіть робоче місце.
5. ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ В АВАРІЙНИХ СИТУАЦІЯХ
5.1. У випадку будь-яких неполадок негайно вимкніть аналізатор вологи і повідомте  про це майстра, до роботи приступайте тільки після повного усунення неполадок.
5.2. При термічних опіках на уражене місце покладіть вату, змочену етиловим спиртом або 5%-ним розчином марганцевокислого колію. У разі глибоких опіків із руйнуванням тканин, на рану накладіть стерильну пов’язку і викличте лікаря.
5.3. У випадку виникнення пожежі повідомте майстра, викличте пожежну охорону за номером 101 та приступайте до гасіння пожежі наявними засобами пожежогасіння.
5.4. У всіх випадках виконуйте вказівки майстра по усуненню небезпечного стану.
		
Розробив: Майстер  в/н      ________________     
Погоджено:
Інженер з охорони праці    ________________  



Додаток  2

Міністерство  освіти і науки України
ДНЗ «Звенигородський центр підготовки і перепідготовки робітничих кадрів»


Погоджено                                                                   Затверджено 
Профспілковим комітетом                                       Наказом директора 
ДНЗ «Звенигородський ЦППРК»                           ДНЗ «Звенигородський ЦППРК»         Протокол  №___  від ______                                     №____ «___»________2023

Інструкція
з охорони праці №
з обслуговування електроплитки.

1. ЗАГАЛЬНІ ПОЛОЖЕННЯ.
1.1.Дана інструкція поширюється на учасників освітнього процесу навчального закладу  під час обслуговування  електроплитки для нагрівання води.
1.2.Інструкція розроблена на основі НПАОП 0.00 - 4.15 - 98 «Положення про розробку інструкцій з охорони праці», НПАОП 0.00 - 4.12 - 05 «Типове положення про порядок проведення навчання і перевірки знань з питань охорони праці»,  НПАОП 15.5 - 1.05 - 99 «Правила охорони праці для працівників підприємств по переробці молока»
1.3. До самостійної роботи допускаються здобувачі освіти тільки з дозволу та під контролем майстра в/н, які пройшли інструктаж з охорони праці на робочому місці та медичний огляд.
1.4. Під час виконання робіт на електроплитці  мають місце такі шкідливі та небезпечні  фактори:
- ураження електричним струмом
- термічні опіки.
1.5. Не торкайтесь руками до струмопровідних частин, вмикайте і вимикайте пускачі тільки сухими руками.
1.6. Утримуйте робоче місце в чистоті, не загромаджуйте його.
1.7. Виконуйте тільки доручену вам роботу.
1.8. Під час роботи використовуйте такий санітарний одяг: білий халат, хустинку,  гумовий фартух.
1.9.   Санітарний одяг під час роботи утримуйте в належному стані.
1.10.  Дотримуйтесь вимог санітарії: перед відвідуванням сан. вузла – зніміть санітарний  одяг, а після – помийте та продезінфікуйте руки, одягніть санітарний одяг.
2.    ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ ПЕРЕД ПОЧАТКОМ РОБОТИ
2.1.	Перевірте санітарно-технічний стан електроплитки, відсутність пошкоджень електричного шнура та нагрівальної частини.
2.2.	Перед вмиканням електроплитки в розетку електромережі поставте
перемикач в нульове положення.
3.   ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ ПІД ЧАС РОБОТИ.
3.	1. Увімкніть електроплитку.
3.2.	Поставте перемикач в потрібне положення.
3.3.	Не ставте па плитку предмети вагою більше 15 кг.
3.4.	Стежте, щоб під час роботи не попадала рідина в середину корпусу .
3.5.	Не встановлюйте електроплитку біля предметів, які легко загоряються. Відстань від плитки до стіни повинна бути не менше 250мм.
3.6.	Під час роботи не  переставляйте, не ремонтуйте, не чистіть включену в мережу електроплитку. 
3.7.	Не намотуйте електропровід на гарячу електроплитку та не залишайте без нагляду електроплитку включену в електромережу.
4.	ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ ПІСЛЯ ЗАКІНЧЕННЯ РОБОТИ.
4.1. Поставте перемикач електроплитки в нульове положення.
4.2.	Вимкніть електроплитку з розетки електромережі.
4.3.	Зніміть ємність з водою.
4.4.	Після охолодження плитки забруднену поверхню протріть м'якою серветкою, змоченою в мильній воді або содовому розчині.
5.	ВИМОГИ БЕЗПЕКИ ПРАЦІ В АВАРІЙНИХ СИТУАЦІЯХ.
5.1. В випадках виникнення будь-яких неполадок, негайно вимкніть електроплитку з розетки електромережі, повідомте майстра, до роботи приступайте тільки після повного усунення несправностей.
5.2. При одержанні опіків наложіть стерильну пов’язку, зверніться в медпункт. 
5.3. У випадку виникнення пожежі повідомте про це майстра виробничого навчання, викличте пожежну частину.



		
Розробила майстер в/н           ______________        
Погоджено:
Інженер з охорони праці        ______________     
  
  	


















Додаток 3
Інструкційна картка

Тема заняття: «Визначення масової частки вологи в маслі, розрахунок масової частки жиру в маслі».
При виробництві масла в масловиготовлювачах безперервної дії на початку роботи після виходу масла з маслообробника через кожні  7 – 10 хвилин в  ньому контролюють вміст вологи. Пробу масла відбирають з поверхні пласта.
Після досягнення необхідного вмісту вологи в маслі далі  при блочному фасуванні контроль проводять в кожній партії масла ( за партію масла прийнято 10 ящиків).
Мета заняття: Навчити здобувачів освіти визначати масову частку вологи в маслі, проводити розрахунок масової частки жиру в маслі.
Обладнання та матеріали: ваги маслопробні нерівноплечі СМП-84, 
2 рейтери,  набір різноваг, склянка алюмінієва, шпатель, металеві щіпці, дзеркальце або годинникове скло, нагрівальний прилад: електрична плитка або спиртівка.
Хід аналізу.
Визначення масової частки вологи в маслі із застосуванням маслопробнихвагів СМП-84.

Техніка визначення:
1. На шальку вагів поставити алюмінієву склянку та гирю у 10 г або 5 г.
2. Два малих рейтера підвісити на нарізку з цифрою 0 – один за гачок іншого. Якщо ваги при цьому не врівноважені, то їх врівноважити переміщенням вантажу по гвинтовій нарізці.
3. Потім, знявши з шальки наважку, відважити в алюмінієву склянку 10 г досліджуваного масла. Для цього зняти з шальки вагів гирку вагою 10 г і натомість неї в склянку помістити масло до врівноваження вагів. 
4. Спеціальними щипцями взяти алюмінієву склянку з маслом і обережно нагрівати над електричною плиткою або спиртівкою, при цьому безперервно погойдуючи коловими рухами.
Не можна випаровувати масло над полум’ям з кіптявою!
5. Спочатку масло плавиться, потім починає кипіти з характерним потріскуванням. Випаровування ведуть обережно, не допускаючи розбризкування і сильного спінювання.
6. Ознакою кінцевого випаровування вологи є припинення потріскування і поява легкого побуріння білків.
7. Нагрівання продовжують до припинення запотівання холодного дзеркала або годинникового скла, що тримають над склянкою.
8. Далі склянку з маслом зняти з нагрівального приладу та охолодити, поставивши на металеву або керамічну суху поверхню.
9. Після охолодження алюмінієву склянку поставити на шальку вагів.
10. Урівноважити ваги. Для цього пересувають один або два рейтери по шкалі коромисла вправо.
Якщо масова частка вологи в маслі не більше 20,0 %, то пересувають один рейтер і цифра, на якій висить рейтер показує вміст вологи в маслі у %.
Якщо масова частка вологи в маслі більше 20,0 %, то пересувають і другий рейтер. А потім цифри, на яких висять рейтери, додають і їх сума показує вміст вологи в маслі у %.  
11. Цифра біля великої поділки коромисла, на якій знаходиться рейтер, відповідає цілим процентам, дрібна поділка - десятим частинам процента.
12. Якщо відважували 5 г масла, то результат, отриманий після випаровування вологи та зважування, необхідно помножити на 2.
 	Розбіжність між паралельними визначеннями не повинна перевищувати 0,1 % — для топленого масла, 0,2 % — для вершкового. За кінцевий результат беруть середнє арифметичне двох паралельних визначень.
Приклад. Після випаровування вологи з масла (10г) при встановленні рівноваги вагів рейтер знаходився на шостій дрібній поділці після цифри 15 (велика поділка). Масова частка вологи в маслі становить 15,6 %.

Визначення масової частки жиру в маслі.
 
Масову частку жиру в маслі у відсотках визначають розрахунковим методом за такими формулами :
для  масла несолоного:  Ж м =100 - (В+СЗМЗ),
для солоного: Ж м =100 - (В + СЗМЗ + Н), де 
Ж м - масова частка жиру в маслі , %;
СЗМЗ - масова частка сухого знежиреного залишку, % :
для топленого масла - 0,3%, 
для солодковершкового солоного і несолоного - 1,5%,
для любительського - 2%;
для селянського - 2,5%, 
Н - вміст солі, %;
В - масова частка вологи в маслі, %. 






Додаток 4

ТЕСТ
 до теми «Визначення масової частки вологи в маслі»
	№ з/п
	Запитання
	Варіанти відповідей

	1.
	Прилад, що використовують  для відважування масла
	а) ваги СМІ - 500;
б) ваги технічні;
в) ваги СМП - 84;
г) ваги товарні

	2.
	Досліджуване масло відважують у
	а) склянка;
б) фарфорова чашка;
в) алюмінієва склянка

	3.
	Скільки масла відважують для визначення масової частки вологи в ньому?
	а) 5 або 10 г;  
б) 1 або 2 г;
в) 100 - 150 г

	4.
	Під час нагрівання алюмінієву склянку  тримають за допомогою
	а) рушника;
б) штатива;
в) металевих щіпців

	5.
	Нагрівання (випаровування вологи) проводять 
	а)обережно, не допускаючи розбризкування і сильного спінювання;
б) підтримуючи сильне кипіння,  допускаючи спінювання та розбризкування; 
в) підігріти до розплавлення масла

	6.
	Нагрівання продовжують
	а)  до сильного  запотівання холодного дзеркала  або годинникового скла;                             
б) до появи приємного аромату;
в) до припинення запотівання холодного дзеркала  або годинникового скла

	7.
	Після нагрівання алюмінієву склянку
	а) миють; 
б) охолоджують на чистій гладкій поверхні і зважують;
в) занурюють у воду, охолоджують і зважують;

	8.
	Розходження між паралельними визначеннями для вершкового масла не повинно перевищувати
	а) 1,0 %;
б) 0,2 %;
в) 2,0 %

	9.
	На вагах СМП-84  відважували 5 г масла. Як визначити вміст вологи після випаровування і зважування?
	а) результат поділити на 2;
б) взяти покази після зважування;
в) результат  помножити на 2

	10.
	Як часто контролюють вміст вологи в маслі на  початку роботи після виходу масла з масло обробника?
	а) через кожні 1- 2 години;
б) через кожні  7 - 10 хвилин;
в) не має значення



Вірні відповіді

1 – б, в                5- а             9 - в
2 – в                    6 -  в          10 - б
3 – а                    7 - б
4 - в                     8- б


