Тема  уроку №23
Машини для розкочування тіста МНРТ – 130/600: будова, принцип дії, правила експлуатації, техніка безпеки.
План лекції:
1. Машини для розкочування тіста: будова, принцип дії, правила експлуатації, техніка безпеки.
Машина складається: основи, лівого та правого конвеєрів, пульта керування, двигуна, борошно просіювальної місткісті для запобігання налипання тіста на валки, робочих органів це два сталевих валки, які обертаються один до одного. На валках розташовані шкребки які уникають накручування тіста на валки. На боковій поверхні розташований механізм регулювання зазору між валками. Над валками є запобіжні решітки з електроблокуванням, якщо решітку підняти на 5* то двигун вимикається.[image: https://lh5.googleusercontent.com/6LTCZatqT76Mw2rBDpzv09mIIBCcpIx9IPGE_p61DN6HipXYOW5opTVkwDW7eThyiNSYeVfoj0liHrWJZDdOSL6OcNaHA7w1wLe37yvfidpkUUihj5jxR6xTJyG-S20LJA]
Принцип дії: підготовлене тісто масою не більші як 10 кг і розкачане вручну до товщини 70 мм укладають на лівий конвеєр і спрямовують до обертових валків, які захоплюють тісто і розкочують його. Після цього тісто потрапляє на правий конвеєр. Розкочують тісто в 2—3 прийоми, змінюючи зазор між валками.[image: https://lh6.googleusercontent.com/8nR13Td4ZjacLOahBqhTNWq0ODgH9B2sgnSGurLbzdiBqsC0VBDJueJef3HZV4uIW3UXBYTLGO1XTxXHmoKiZxjPurhY-23B8bGOWRFXktqW-AnMHVKB3jqQUf3cBekt9A]
Правила експлуатації 
1. Перед початком роботи необхідно перевірити санітарно-технічний стан машини, визначити щільність прилягання шкребків до валиків, 
2. Заповнити борошно просіювальну місткість борошном і встановити її в режим роботи.
3. Перевірити електричне блокування захисної решітки (за ввімкненої машини підняти решітку на 5 градусів і більше, і двигун машини повинен вимкнутися). 
4. Потім установити не обхідний зазор між валками. 
5. Підготовлене тісто помістити на правий  конвеєр і увімкнути машину. Коли розкочане тісто потрапе на лівий конвейєр його треба перемістити знову на правий конвейєр. 
6. Після закінчення роботи машину вимикають, очищують від борошна щіткою, валки зачищають від тіста і протирають сухою тканиною.
Техніка безпеки
· Під час роботи заборонено очищувати валки та інші механізми, а також просовувати руки під запобіжну решітку.
· Заборонено працювати якщо блокування  решітки несправне.

Домашнє завдання: відповісти письмово на питання
Питання для самоперевірки
1. Дайте повну характеристику робочим органам тісто розкочувальної машини.
2. З якою метою валки мають шкребки?
3. Як регулюють товщину розкочування тіста?
4. Який захисний пристрій має машина для розкочування тіста?
5. Який принцип дії машини МНРТ – 130/600?
6. Як готують тісто до розкочування в машині?
7. Правила техніки безпеки.
[bookmark: _GoBack]
image1.jpeg




image2.jpeg




